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DE Keramik Holzkohlegrill
IT Barbecue a carbone di ceramica

FR Barbecue au charbon de bois céramique
GB Ceramic charcoal grill

CZ Keramicky gril na drevené uhli

SK Keramicky gril na drevené uhlie

PL Ceramiczny grill na wegiel drzewny

S| Keramicni Zar na oglje

HU Keramia faszenes grill

BAHR Keramicki rostilj na drveni ugalj

GR Kepauik ynotapid ulokdpBouvou

NL Keramische houtskoolbarbecue

EE Keraamiline puusoegrill

SE Keramik Holzkohlegrill

Fl  Keraaminen hiiligrilli
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Bevor Sie beginnen...

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Der Girill ist zum Grillen von Grillgut (Fleisch, Fisch,
Gemuise etc.) bestimmt.

Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch kon-
zipiert. Allgemein anerkannte Unfallverhitungsvor-
schriften und beigelegte Sicherheitshinweise missen
beachtet werden.

FUhren Sie nur Tatigkeiten durch, die in dieser
Gebrauchsanweisung beschrieben sind. Jede andere
Verwendung ist unerlaubter Fehlgebrauch. Der Herstel-
ler haftet nicht fir Schaden die hieraus entstehen.

Was bedeuten die verwendeten Symbole?

Gefahrenhinweise und Hinweise sind in der
Gebrauchsanweisung deutlich gekennzeichnet. Es
werden folgende Symbole verwendet:

GEFAHR! Unmittelbare Lebens- oder Ver-

letzungsgefahr! Unmittelbar gefahrliche Situ-
ation, die Tod oder schwere Verletzungen zur
Folge haben wird.

Verletzungsgefahr! Allgemein gefahrliche
Situation, die Tod oder schwere Verletzungen
zur Folge haben kann

VORSICHT! Eventuelle Verletzungsgefahr!
Gefahrliche Situation, die Verletzungen zur
Folge haben kann.

ACHTUNG! Gefahr von Gerateschéaden!
Situation, die Sachschaden zur Folge haben kann.

2 WARNUNG! Wahrscheinliche Lebens-oder

Hinweis: Informationen, die zum besseren
Verstandnis der Ablaufe gegeben werden.

Zu lhrer Sicherheit

Allgemeine Sicherheitshinweise

» Flr einen sicheren Umgang mit diesem Gerat muss
der Benutzer des Gerates diese Gebrauchsanwei-
sung vor der ersten Benutzung gelesen und ver-
standen haben.

¢ Beachten Sie alle Sicherheitshinweise! Wenn Sie
die Sicherheitshinweise missachten, gefahrden Sie
sich und andere.

¢ Bewahren Sie alle Gebrauchsanweisungen und
Sicherheitshinweise fiir die Zukunft auf.

* Wenn Sie das Gerat verkaufen oder weitergeben,
handigen Sie unbedingt auch diese Gebrauchsan-
weisung aus.

¢ Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn es ein-
wandfrei in Ordnung ist. Ist das Gerat oder ein Teil
davon defekt, muss es auller Betrieb genommen
und fachgerecht entsorgt werden.

* Halten Sie Kinder vom Gerat fern! Bewahren Sie
das Gerat sicher vor Kindern und unbefugten Perso-
nen auf.

» Uberlasten Sie das Gerat nicht. Benutzen Sie das
Gerat nur fir Zwecke, fur die es vorgesehen ist.

¢ Immer mit Umsicht und nur in guter Verfassung
arbeiten: Mudigkeit, Krankheit, Alkoholgenuss,
Medikamenten- und Drogeneinfluss sind unverant-
wortlich, da Sie das Gerat nicht mehr sicher benut-
zen kdénnen.

» Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch Perso-
nen (einschliellich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch
eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beauf-
sichtigt oder erhielten von dieser Anweisungen, wie
das Gerat zu benutzen ist.

¢ Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

* Immer die gultigen nationalen und internationalen
Sicherheits-, Gesundheits- und Arbeitsvorschriften
beachten.

Geratespezifische Sicherheitshinweise

» Samtliche Teile des Produktes mussen richtig mon-
tiert sein.

* Achtung! Benutzung unter Aufsicht von Erwachse-
nen.

e Das Grillgerat vor dem ersten Gebrauch aufheizen
und den Brennstoff mindestens 30 min durchgliihen
lassen.

e Grill nurim Freien verwenden, nie in geschlossenen
Raumen.

¢ Grill nie unter einem Vordach benutzen.

¢ Grill vor der Inbetriebnahme an einem sicheren,
ebenen Standort aufstellen und mdglichst windge-
schutzt platzieren.

* Geben Sie niemals Zindflissigkeit oder mit Ziind-
flissigkeit getrankte Kohle auf heil’e oder warme
Kohle nach.

¢ Halten Sie einen Sicherheitsabstand von 3 m zu
brennbaren Materialien.

* Asche erst entfernen, wenn diese vollstandig erkal-
tetist. Heil3e Asche niemals in den Hausmdill geben.
Brandgefahr!

* Girill erst reinigen, wenn das Gerat vollstandig erkal-
tet ist.

 Kratzer, Dellen, Abplatzungen, Glasurrisse, Verblassen
und kleine optische Fehlstellen der AulRenglasur, wel-
che die Funktion des Keramik-Girills nicht beeinflussen.

* Bei genauer Priifung kann es aussehen, als ob ihr
Keramik-Girill Risse an der Oberflache aufweist. Dabei
handelt es sich jedoch NICHT um Risse im Keramik-
material, sondern um sogenannte Glasurrisse, die auf-
grund eines unterschiedlichen Ausdehnungskoeffizi-
enten von Glasur und Ton auftreten. Diese breiten sich
spinnennetzartig aus und unterscheiden sich von
einem ,echten” Riss dadurch, dass sie auf der Oberfla-
che nur mit dem Fingernagel gefiihlt werden kénnen.
Sie sind jedoch besser zu sehen, wenn die Oberflache
staubig oder vergréRRert ist. Die Glasurrisse kdnnen
Ihnen als Mangel erscheinen; sie beeintrachtigen
jedoch nicht die Lebensdauer Ihres Keramik-Grills und
kdnnen daher nicht als Garantiefall geltend gemacht
werden. Durch Glasurrisse wird das Produkt tatsach-
lich sogar widerstandsfahiger.

A
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* Fiir offene und geschlossene Grills und auch fur
fest installierte Grills: Betreiben Sie den Girill nicht
in geschlossenen und/oder bewohnbaren Raumen,
z.B. Gebauden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobi-
len, Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Koh-
lenmonoxidvergiftung.




Montage

VORSICHT! Schnittgefahr Es wurde jede
Anstrengung in der Fertigungsstatte unter-
nommen, um scharfe Kanten an diesem Gerat
zu vermeiden. Gehen Sie mit den Einzelteilen
dieses Gerates vorsichtig um, damit Unfalle
bzw. Verletzungen wahrend des Aufbaues und
der Inbetriebnahme vermieden werden.

ACHTUNG! Gefahr von Produktschaden!

Das Produkt muss auf festem, ebenem und aus-
reichend tragfahigem Untergrund montiert wer-
den. Eine Montage auf unzureichendem Unter-
grund beeintrachtigt die Stabilitat des Produktes.

* Flhren Sie die Montage auf einer weichen Oberfla-
che durch, um ein Verkratzen der Farbe zu vermei-
den.

* Um die Montage zu erleichtern, ziehen Sie die
Schrauben nur lose an und ziehen Sie sie nach
Abschluss der Montage wieder fest.

¢ Ziehen Sie die Schrauben nicht zu fest an; ziehen
Sie sie nur mit mafigem Druck an, um eine Bescha-
digung der Schrauben oder Komponenten des Girill-
rostes zu vermeiden.

* Vergewissern Sie sich vor der Montage, dass der
Deckel geschlossen ist.

Montageanleitung
» S. 3, Punkt 1

— Positionieren Sie die Teile auf einer ebenen Flache,
die das Finish der Gestellkomponenten nicht ver-
kratzt, und achten Sie dabei besonders auf die
Uberlappung der Verbindung, wie in der Abbildung
der 2 Stuck oberen Querstrebe (4 & 5) und der 2
Stlick unteren Querstrebe (2 & 3) dargestellt. Ziehen
Sie die Streben mit der mitgelieferten Hardware und
der Hand mit Schraube (A) + Mutter (E) fest.

» S. 3, Punkt 2

— Das Profil (1) aufrecht stellen und die oberen Quer-
streben (4 & 5) nahe dem Profil (1) platzieren. Tra-
versenschraube (C) durch die Bohrung von Profil (1)
und Profil (4 & 5) einflihren und Uberwurfmutter (F)
montieren und fest anziehen.

— Die montierten unteren Querstreben (2 & 3) unter
das Profil (1) legen, das Profil (6) aufrecht stellen,
um es in die Nahe von Profil (1) und Profil (4 & 5) zu
bringen. Schrauben Sie (B) durch das Profil (4 & 5)
und das Profil (6) einsetzen, Uberwurfmutter (F)
montieren und fest anziehen. Stecken Sie anschlie-
Rend den Gewindestift durch das Loch am Ende der
unteren Querstrebe, dann durch die Setzstufe und
schlielich durch die Steigstrebe.

— Montieren Sie Unterlegscheibe (I) und Hutmutter
(G), wiederholen Sie dies an den verbleibenden (3)
Rollenpositionen und ziehen Sie sie fest an.

» S. 3, Punkt 3

— Wie im Bild, Rader (7) nach vorne platzieren, und
Rader mit Bremse nach hinten.

— Um den Ofen auf den Wagen zu stellen, entfernen
Sie zunachst alle Gegenstande, die sich im Inneren
des Grills befinden, um das Anheben zu erleichtern.

— Verwenden Sie mindestens zwei Personen, um den
Ofen auf den Wagen zu heben. Legen Sie eine Ihrer
Héande in die untere Offnung des Ofens und die
andere unter den Grill. Das Anheben am Scharnier
oder an den Seitentischen kann zu Verletzungen
und Schaden am Produkt flihren.

— Positionieren Sie das Gestell aufrecht auf einer ebe-
nen Flache mit Hilfe eines Assistenten, Sie kbnnen
den Ofen nun in das Gestell stellen. Positionieren
Sie den Ofen so, dass die Entluftungstir zwischen
zwei der Steigleitungen zuganglich ist, und driicken
Sie vorsichtig auf den Ofen, umihn in das Gestell zu
setzen.

» S. 4, Punkt 4

— Wenn der Girill sicher auf dem Wagen steht, figen
Sie die Brennkammer (11), die Kohleplatte (10), den
oberen Ring (9) und den Grill (13) innerhalb des
Grillgerates hinzu, wie in der Montagezeichnung
dargestellt.

— Driicken Sie die Lenkhebel (7) nach unten, um die
Lenkrader zu arretieren, damit sich der Grill bei
Gebrauch nicht bewegen kann.

» S. 5 Punkt 5

— Um den Griff (14) am Deckel des Girills (12) zu
befestigen, befestigen Sie zunachst 4x Griffe mit
den 4x vormontierten Schrauben und Hutmuttern.

Hinweis: Achten Sie bei der Montage darauf,
dass sich der obere Entliftungsschraube auf
der linken Seite befindet.

» S. 5, Punkt 6

— Um die obere Entliftung (15) am Grill (12) zu befes-
tigen, legen Sie sie auf die Oberseite und richten Sie
die beiden Schraubenlécher aus. Mit 2x Schrauben
(D) und Muttern (H) sichern.

» S. 5 Punkt 7

— Befestigen Sie die 2x Tischhalterungen (17) am Grill
(12) mit den 4x vormontierten Schrauben und Hut-
muttern pro Halterung. Bitte beachten Sie die in der
obigen Abbildung dargestellte Position.

— Befestigen Sie die 2x Tischhalterungen (18) am Girill
(12) mit den 4x vormontierten Schrauben und Hut-
muttern pro Halterung. Bitte beachten Sie die in der
obigen Abbildung dargestellte Position.

» S. 5, Punkt 8

— Das 2x Tischgelenk (16) in jede der Tischhalterun-
gen (17 & 18) einsetzen.

— Nach der Montage alle Verbindungen lberprifen.

* Der Grill ist nun gebrauchsfertig, aber bitte stellen
Sie sicher, dass Sie die Aushartungsanleitung vor
dem Gebrauch sorgfaltig gelesen haben.

* Die Demontage erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Bedienung

GEFAHR! Explosionsgefahr! ZumAnziinden
oder Wiederanziinden keinen Spiritus, Benzin
oder vergleichbare Flussigkeiten verwenden!

Nur Anziindhilfen gemafR EN 1860-3 verwenden!

GEFAHR! Brandgefahr! Dieses Grillgerat
wird sehr heil® und darf wahrend des Betriebes
nicht bewegt werden!

Kinder und Haustiere fernhalten!
Nicht in geschlossenen Raumen benutzen!

WARNUNG! Verbrennungsgefahr! Griffe
des Grills nur mit Handschuhen anfassen!
Tragen Sie bei Hohenverstellung des Grillrostes
immer Handschuhe, da die Handgriffe des Girillros-
tes wahrend des Grillens sehr heil% werden konnen.

> B

>

Hinweis: Die Feuermulde hat ein max. Fas-
sungsvermogen von ca. 0,7 kg handelstbli-
cher Grillholzkohle.



Loschen

— Um das Gerat zu |6schen, héren Sie auf, Kraftstoff
zuzuflllen und schlief3en Sie alle Offnungen und
den Deckel, damit das Feuer natirlich abbrennen
kann.

— Verwenden Sie kein Wasser zum Léschen der Holz-
kohle, da dies den Keramikgrill beschadigen kdnnte.

Einbrennen des Grills

Hinweis: Auf dem Rand des Grill-Kérpers und
des Deckels ist eine schwarze Filzdichtung
aufgebracht, um die Luftdichtigkeit zu erho-
hen. Diese schwarze Filzdichtung darf nicht
entfernt werden, sondern muss wahrend des
Gebrauchs in Position bleiben.

— Um ein Feuer zu entfachen, legen Sie eine gerollte
Zeitung mit Anziind-Wurfeln oder festen Feueran-
zinder auf die Kohleplatte (10) im Boden des Kera-
mikgrills. Dann legen Sie 2 oder 3 Handvoll stiickige
Holzkohle auf die Oberseite der Zeitung.

— Offnen Sie die untere Liiftungsoffnung und entziin-
den Sie das Zeitungspapier mit einem langen Feu-
erzeug oder Sicherheitsstreichhdlzern.

— Uberladen Sie das Gerat nicht mit Brennstof —wenn
das Feuer zu heftig ist, kdnnte dies den Keramikgrill
beschadigen.

— Lassen Sie es, bis der gesamte Brennstoff ver-
braucht und erloschen ist.

— Wenn die Einbrenntemperatur zu hoch ist, kann
dies die Filzdichtung beschadigen, bevor sie die
Mdglichkeit hatte, richtig zu reifen.

— Nach dem ersten Gebrauch alle Verbindungsele-
mente auf festen Sitz prifen. Das Metallband, das
Ihren Deckel mit dem Boden verbindet, dehnt sich
durch die Hitze aus und kann sich I6sen. Es wird
empfohlen, das Band zu tberprifen und ggf. mit
einem Schraubenschlissel anzuziehen.

— Sie kénnen nun lhren Keramikgrill wie gewohnt ver-
wenden.

Hinweis: Wiederholen Sie den Einbrennpro-
zess als Inbetriebnahme, jedes Mal, wenn der
Grill langere Zeit nicht benutzt wurde.

Grill entziinden

GEFAHR! Explosions- und Verbrennungs-

gefahr! Wahrend des Betriebs keine zusatzli-
chen Brandbeschleuniger (flissige Grillanzin-
der, Paste etc.) verwenden.

— Um ein Feuer zu entfachen, legen Sie eine gerollte
Zeitung mit Anzind-Wurfeln oder festen Feueran-
ziinder auf die Kohleplatte (7) im Boden des Kera-
mikgrills. Dann legen Sie 2 oder 3 Handvoll stlickige
Holzkohle auf die Oberseite der Zeitung.

— Offnen Sie die untere Liiftungséffnung und entziin-
den Sie das Zeitungspapier mit einem langen Feu-
erzeug oder Sicherheitsstreichhdlzern. Sobald es
sich verfangen hat, lassen Sie den unteren Schlitz
und den Deckel fiir ca. 10 Minuten offen, um ein klei-
nes Bett mit heil3er Glut zu bauen.

— Wahrend des Betriebs die Holzkohle bzw. Briketts
nicht umverteilen.
¢ Die Holzkohle ist nach ca. 10 — 15 Minuten mit einer
hellgrauen Ascheschicht Uberzogen und somit grill-
fertig.
Niedertemperatur-Grillanleitung

— Zinden Sie die stlickige Holzkohle gemaf} den
Anweisungen an.

— Offnen Sie die untere Offnung vollstandig und las-
sen Sie den Deckel fiir ca. 10 Minuten offen, um ein
kleines Bett mit heilRer Glut zu bauen.

— Uberwachen Sie den Grill, bis er die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

— SchlielRen Sie die untere Entliftung vollstandig, um
die Temperatur aufrechtzuerhalten.

¢ Sie sind nun bereit, den Grill zum Grillen zu verwen-
den.

Réaucheranleitung

— Befolgen Sie die obigen Anweisungen, als ob Sie
mit einem langsamen Kochen beginnen wirden.

— Uberwachen Sie den Girill, bis er die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

— Lassen Sie die untere Luftungséffnung leicht geoff-
net.

— Schliefen Sie die obere Entliftung und Uberprifen
Sie die Temperatur noch einige Minuten lang.

— Mit hitzebesténdigen Handschuhen die Holzspéne
kreisférmig Uber die heille Holzkohle streuen.

¢ Sie sind nun bereit, den Grill zum Rauchern zu
benutzen.

Hinweis: Weichen Sie lhre Holzspane oder
Kochbretter 15 Minuten lang in Wasser ein, um
den Raucherprozess zu verlangern.

Hochtemperatur-Grillanleitung

— Zinden Sie die stlickige Holzkohle gemaf’ den
Anweisungen an.

— Schliefen Sie den Deckel und 6ffnen Sie die oberen
und unteren Luftungsoffnungen vollstandig.

— Uberwachen Sie den Girill, bis er die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

— Schliel3en Sie die obere Entliftung auf halbem Weg
und Uberprifen Sie die Temperatur noch einige
Minuten lang.

¢ Sie sind nun bereit, den Grill zum Grillen zu verwen-
den.

Informationen zum Zubereiten von Lebensmitteln

* Waschen Sie sich immer die Hande vor und nach
dem Umgang mit rohem Fleisch und vor dem Essen.

* Halten Sie rohes Fleisch immer von gekochtem
Fleisch und anderen Lebensmitteln fern.

¢ Stellen Sie vor dem Kochen sicher, dass die Grillfla-
chen und -werkzeuge sauber und frei von alten
Lebensmittelriickstanden sind.

* Verwenden Sie nicht die gleichen Utensilien flr
gekochte und ungekochte Lebensmittel.

» Stellen Sie sicher, dass das gesamte Fleisch vor
dem Verzehr griindlich gekocht wurde.

* Der Verzehr von rohem oder unterkochtem Fleisch
kann zu Lebensmittelvergiftungen (z.B. Bakterien-
stamme wie E.coli) fihren.

* Um das Risiko von untergegartem Fleisch zu verrin-
gern, 6ffnen Sie es, um sicherzustellen, dass es
durchgehend gegart wird.

* Wenn das Fleisch ausreichend gekocht wurde, soll-
ten die Fleischsafte klar sein und keine Spuren von
rosa/rotem Saft oder Fleischfarbe aufweisen.

» Es wird empfohlen, gréRere Fleischstlicke und
Gelenke vorzubereiten, bevor Sie schlieBlich auf
Ihrem Girill kochen.

* Reinigen Sie nach dem Grillen auf Ihrem Grill immer
die Grillkochflachen und -utensilien.



Nachfiillen

» Bei geschlossenen Liftungsschlitzen bleibt der Grill
mehrere Stunden lang auf hoher Temperatur. Wenn
Sie eine langere Garzeit bendtigen (z.B. beim Braten
eines ganzen Gelenks oder langsamem Rauchern),

kann es notwendig sein, mehr Holzkohle hinzuzufu-
gen. Flgen Sie einfach etwas zusatzliche Holzkohle
hinzu und fahren Sie wie oben beschrieben fort.

Temperatur einstellen

Die Grilltemperaturen werden durch die kalibrierten
oberen und unteren Ventile angepasst.

Langsames Grillen/Rauchern (110-135°C) Oberes Ventil Unteres Ventil
Rindfleischbrust 2 hl/lb.

Gezogenes Schweinefleisch 2 hllb. Qo _
Ganzes Huhn 3-4h 0“9

Rippen 3-5h

Braten 9+ h

Grillen/Rosten (160-180°C) Oberes Ventil Unteres Ventil
Fisch 15-20 min

Schweinefleisch-Filet 15-30 min Q 0 -
Hlhnerstlicke 30-45 min OQO

Ganzes Huhn 1-1,5h

Lammkeule 3-4h

Truthahn 24 h

Schinken 2-5h

Anbraten (260-370°C) Oberes Ventil Unteres Ventil
Steak 5-8 min

Schweinekoteletts 6—10 min Q 0 I
Burger 6—10 min OQO

Wadrstchen 6—10 min

ACHTUNG! Gefahr von Produktschaden!
Konstantes Grillen bei extrem hohen Temperatu-
ren bewirkt, dass der Filz zu verbrennen beginnt.

GEFAHR! Brandgefahr! Wenn der Deckel zu
schnell angehoben wird, kann das Eindringen

von Sauerstoff in den Grill ein Aufflammen ver-

ursachen. Um ein Aufflammen zu verhindern,

heben Sie den Deckel 25 mm und zahlen bis
drei, bevor sie den Grill vollstandig 6ffnen.

Reinigung

WARNUNG! Verbrennungsgefahr! Grill vor
& dem Reinigen vollstandig abkiihlen lassen.

ACHTUNG! Gefahr von Gerateschaden!
Benutzen Sie keine scheuernden oder scharfen
Gegenstande oder aggressive Reinigungsmittel.

Keine Lésungsmittel verwenden.

¢ er Grill ist selbstreinigend. Erhitzen Sie ihn 30 Minu-
ten lang auf 260°C und es verbrennt alle Lebensmit-
tel und Ablagerungen.

¢ Verwenden Sie kein Wasser oder andere Arten von
Reinigungsmitteln, um die Innenseite lhres Grills zu
reinigen. Die Wande sind pords und absorbieren die
verwendeten Flissigkeiten, was dazu fiihren kann,
dass der Grill bricht. Wenn der Ruf3 zu stark wird,
verwenden Sie eine Drahtbirste oder das Asche-
werkzeug (nicht mitgeliefert), um die Kohlenstoff-
reste vor dem nachsten Gebrauch abzuschaben.

* Verwenden Sie zur Reinigung der Gitter und Roste
einen nicht scheuernden Reiniger, sobald das Gerat
vollstédndig abgekunhlt ist.

* Um die AuRenflache zu reinigen, warten Sie, bis der

Grill abgeklhlt ist, und verwenden Sie ein feuchtes
Tuch mit einem milden Reinigungsmittel.

* Die Holzseitenablagen sollten, wenn sie nicht in
Gebrauch sind, abgedeckt werden und erfordern
von Zeit zu Zeit Nachbearbeitungen.

Wartung

— Ziehen Sie die Bander an und ¢len Sie das Schar-
nier 2 mal im Jahr oder bei Bedarf mit Ol.

Lagerung

— Bei Nichtgebrauch und bei Lagerung im Freien das
Grillgut nach vollstandiger Abkihlung mit einer
geeigneten Regenhille abdecken.

— Der verchromte Grillrost ist nicht splilmaschinen-
fest; verwenden Sie ein Feinwaschmittel mit war-
mem Wasser.

— Wenn Sie den Grill verwenden, driicken Sie die bei-
den Feststellrader nach unten, um das Gerat wah-
rend des Gebrauchs zu stoppen.

— Es wird empfohlen, den Grill bedeckt in einer

Garage oder im Winter zu lagern, um ihn vollstandig
zu schutzen.

Entsorgung
— Informieren Sie sich bitte bei lhrer Kommune Uber
die Moglichkeiten der geregelten Entsorgung.
Mit der getrennten Entsorgung fiihren Sie die Altgerate
dem Recycling oder anderen Formen der Wiederver-
wertung zu. Sie helfen damit zu vermeiden, dass u. U.
belastende Stoffe in die Umwelt gelangen.

Die Verpackung besteht aus Karton und ent-
sprechend gekennzeichneten Kunststoffen,
die wiederverwertet werden kénnen.
— Flhren Sie diese Materialien der Wieder-
verwertung zu.



Prima di cominciare...

Utilizzo conforme alla destinazione d’uso

La griglia & destinata alla grigliatura di cibo (carne,
pesce, verdura ecc.).

Questo apparecchio non & destinato all'uso commer-
ciale. Osservare le norme generali relative alla preven-
zione degli incidenti e le indicazioni di sicurezza in dota-
zione.

Eseguire unicamente le attivita descritte nel presente
manuale di istruzioni. Qualsiasi altro impiego verra con-
siderato come un utilizzo improprio. Il produttore non
risponde per eventuali danni derivanti da tale utilizzo.

Cosa significano i simboli usati?

Indicazioni di pericolo e note sono contraddistinte chia-
ramente nel manuale di istruzioni. Si utilizzano i simboli
seguenti:

PERICOLO! Elevato pericolo di lesioni
A gravi o mortali! Situazione altamente perico-
losa che pud comportare lesioni gravi o mor-
tali.

AVVERTENZA! Probabile pericolo di
lesioni gravi o mortali! Situazione general-
mente pericolosa che pud comportare lesioni
gravi o mortali.

ATTENZIONE! Potenziale pericolo di
lesioni! Situazione pericolosa che pud com-
portare lesioni.

AVVISO! Pericolo di danni all’apparecchio!
Situazione che puo comportare danni mate-
riali.

Nota: Informazioni indicate per una migliore
comprensione dei procedimenti.

Per la vostra sicurezza

Precauzioni generali

* Per lavorare e gestire questo apparecchio in sicu-
rezza & necessario che l'utilizzatore se ne serva per
la prima volta dopo aver letto e ben compreso le pre-
senti istruzioni per l'uso.

¢ Osservare tutte le precauzioni! Se non si osservano
le indicazioni di sicurezza, si mettono in pericolo se
stessi e gli altri.

¢ Conservare tutti i documenti con le istruzioni per
l'uso e le precauzioni per il futuro.

¢ In caso di vendita o di cessione dell’apparecchio, &
indispensabile consegnare insieme anche le pre-
senti istruzioni per 'uso.

» |’apparecchio pu0 essere utilizzato esclusivamente
se si trova in perfette condizioni operative. Se il
dispositivo o una parte di esso presenta un difetto
bisogna subito spegnerlo e smaltirlo nel modo cor-
retto.

* Tenga lontani i bambini dall’apparecchio! Conservi
I'apparecchio al sicuro da bambini e persone non
autorizzate.

* Non sovraccaricare I'apparecchio. Utilizzare 'appa-
recchio solo per gli scopi previsti.

* Lavorare sempre con prudenza € in perfette condi-
zioni personali: stanchezza, malattie, uso di alcol,
influenze di medicinali o droghe non permettono di
avere un comportamento responsabile poiché non
consentono di utilizzare I'apparecchio con sicu-
rezza.
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* Questo dispositivo non & concepito per essere utiliz-
zato da persone (inclusi i bambini) con limitazioni
fisiche, psichiche o sensoriali o prive di esperienza
riguardo all’'uso del dispositivo stesso e le stesse
dovrebbero essere sorvegliate da una persona
competente, la quale dovrebbe istruirli sull’'uso cor-
retto del dispositivo.

 Assicurarsi che i bambini non giochino con 'appa-
recchio.

e Osservare sempre le normative nazionali e interna-
zionali in vigore e inerenti alla sicurezza, alla salute
e al lavoro.

Indicazioni specifiche sull’apparecchio

» Tutti i componenti del prodotto devono essere mon-
tati adeguatamente.

* Attenzione! Usare solo sotto sorveglianza di adulti

¢ Prima di utilizzare il barbecue per la prima volta lo si
deve riscaldare e mantenere il materiale combusti-
bile a temperatura di esercizio per almeno 30 minuti.

» Utilizzare la griglia solo all’'aperto, mai in locali
chiusi.

* Non utilizzare mai la griglia in una pensilina.

* Installare la griglia prima della messa in funzione in
un luogo sicuro ed in piano e posizionarla se possi-
bile in un punto protetto dal vento.

* Non mettere mai liquido infammabile o carbone
imbevuto di liquido inflammabile su carbone caldo o
rovente.

¢ Mantenersi ad una distanza di sicurezza di 3 m dai
materiali inflammabili.

* Rimuovere la cenere soltanto, quando si € comple-
tamente raffreddata. Mai buttare la cenere calda
nella spazzatura domestica. Pericolo di incendio!

» Pulire la griglia soltanto, quando 'apparecchio si &
completamente raffreddato.

» Graffi, ammaccature, scheggiature, screpolature,
sbiadimenti e piccole crepe estetiche dello smalto
esterno che non influiscono sulle prestazioni del grill
in ceramica.

* Aun'attenta analisi, la finitura del grill in ceramica
pud sembrare presentare delle screpolature. NON
si tratta di crepe della ceramica. Si tratta di un feno-
meno detto "crazing", causato dalla differenza nel
coefficiente di espansione tra lo smalto e l'argilla. Il
motivo a ragnatela del "crazing" & diverso da una
crepa, perché non puo essere percepito al tatto sulla
superficie, se non grattando con 'unghia; tuttavia si
nota di pit quando la superficie & polverosa o
ingrandita. Sebbene il "crazing" possa apparire
come un'imperfezione, il crazing non influisce sulle
prestazioni o sulla durata del grill in ceramica, per-
tanto non puo essere considerato un problema
coperto dalla garanzia. Il processo di crazing
aumenta in realta la resistenza dell'unita.

1
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* Per barbecue aperti e chiusi ed anche per barbe-
cue installati fissi: non utilizzare il barbecue in
ambienti chiusi e/o abitabili, ad es. edifici, tende,
roulotte, camper, imbarcazioni. Pericolo di morte per
intossicazione da monossido di carbonio.



Montaggio

ATTENZIONE! Pericolo di taglio In officinasi
¢ fatto ogni sforzo per evitare spigoli vivi in
questo apparecchio. Si raccomanda di maneg-
giare i singoli componenti con la dovuta cau-
tela, per evitare incidenti o lesioni durante
I'assemblaggio e la messa in funzione.

AVVISO! Pericolo di danni al prodotto! ||
prodotto deve essere montato su un fondo sta-
bile, piano e sufficientemente portante. Un
montaggio su un fondo con caratteristiche
insufficienti influenza la stabilita del prodotto.

» Eseguire il montaggio su una superficie morbida, al
fine di evitare graffi al colore.

» Per facilitare il montaggio, serrare poco le viti e ter-
minare di fissarle al termine del montaggio.

* Non serrare le viti saldamente, ma solo con pres-
sione ridotta, al fine di evitare il danneggiamento di
viti 0 componenti della griglia di cottura.

* Prima del montaggio & necessario che il coperchio
sia chiuso.

Istruzioni per il montaggio
» P. 3, punto 1

— Posizionare i pezzi su una superficie piana, che non
graffi la finitura dei componenti del braciere e, nel
farlo, fare particolare attenzione alla sovrapposi-
zione del raccordo, come mostrato nellimmagine
dal 2° pezzo della traversa superiore (4 & 5) e dal 2°
pezzo della trasversa inferiore (2& 3). Serrare i
montati con gli strumenti in dotazione e manual-
mente la vite (A) + il dado (E).

» P. 3, punto 2

— Collocare in verticale il profilo (1) e posizionare le
traverse superiori (4 & 5) accanto al profilo (1). Inse-
rire la vite della traversa (C) attraverso il foto di pro-
filo (1) e profilo (4 & 5), montare e serrare salda-
mente il dado a risvolto (F).

— Le traverse inferiori montate (2 & 3) vanno posizio-
nate sotto il profilo (1); disporre il profilo (6) in verti-
cale, al fine di porlo vicino al profilo (1) e al profilo
(4&5). Avvitare il profilo (B) attraverso il profilo (4&5)
e inserire il profilo (6); montare e serrare saldamente
il dado a risvolto (F). Infine, inserire il perno filettato
attraverso il foro alla fine della traversa inferiore,
quindi attraverso l'alzata e infine attraverso la tra-
versa montante.

— Montare la rondella (l) e il dado a cappello (G), ripe-
tere tale azione sulle restanti posizioni delle rotelle
(3) e serrare saldamente.

» P. 3, punto 3

— Come nellimmagine, posizionare le ruote (7) in
avanti, e le ruote con freno all'indietro.

— Per posizionare il forno sul carrello, rimuovere
innanzitutto gli oggetti che si trovano all'interno del
barbecue, al fine di facilitare il sollevamento.

— Per questa operazione sono necessarie almeno due
persone, ovvero per sollevare il forno sul carrello.
Posizionare le mani sull’apertura inferiore del forno
e l'altra sotto il barbecue. Il sollevamento della cer-
niera oppure in corrispondenza dei ripiani laterali
pud causare lesioni e danni al prodotto.

— Posizionare il braciere in verticale su una superficie
piana con l'aiuto di un assistente. Ora € quindi pos-
sibile posizionare il forno nel braciere. Posizionare il
forno in modo che lo sportello di disaerazione tra

due dei tubi montanti sia accessibile e premerlo con
cautela verso il basso sul forno, al fine di posizio-
narlo nel braciere.

» P. 4, punto 4

— Quando il barbecue si trova saldamente sul carrello,
aggiungere la camera di combustione (11), la pia-
stra di carbonio (10), I'anello superiore (9) € il barbe-
cue (13) allinterno del dispositivo, come raffigurato
nel disegno di montaggio.

— Premere la leva di sterzo (7) verso il basso, per arre-
stare le rotelle, affinché il barbecue non si muova
durante l'uso.

» P 5 punto 5

— Per fissare I'impugnatura (14) sul coperchio (12),
fissare innanzitutto 4x impugnature con 4x viti e dadi
a risvolto premontati.

Nota: Durante il montaggio, fare attenzione
affinché la vite di sfiato superiore si trovi sul
lato sinistro.

» P. 5 punto 6

— Per fissare la disaerazione superiore (15) sulla gri-
glia (12), posizionarla sul lato superiore e orientare
entrambi i fori delle viti. Fissare con 2x viti (D) e dadi
(H).

» P. 5 punto7

— Fissare i 2x fissaggi da tavolo (17) sulla griglia (12)
con 4x viti e dadi a risvolto premontati per ciascun
supporto. Fare attenzione alla posizione raffigurata
nell’immagine superiore.

— Fissare i 2x fissaggi da tavolo (18) sulla griglia (12)
con 4x viti e dadi a risvolto premontati per ciascun
supporto. Fare attenzione alla posizione raffigurata
nellimmagine superiore.

» P. 5 punto 8
— | 2x raccordi da tavolo (16) vanno inseriti in cia-
scuno dei fissaggi da tavolo (17 & 18).

— Dopo il montaggio controllare tutti i collegamenti.
* |l barbecue pud essere quindi utilizzato; tuttavia, &
necessario accertarsi che le istruzioni di induri-

mento siano state lette accuratamente prima
dell'uso.

* Per lo smontaggio procedere nella sequenza
inversa.

SO

c

PERICOLO! Rischio di esplosione! Non uti-
lizzate alcol, benzina o liquidi simili per accen-
dere o riaccendere il barbecue!
Utilizzare solo mezzi di accensione che siano
conformi alla norma EN 1860-3!

PERICOLO! Pericolo di incendio! Il barbe-
cue diventa molto caldo e non deve essere
spostato durante il suo utilizzo!

Tenete lontano i bambini e gli animali dome-
stici!

Non usare il barbecue in locali chiusi!

AVVERTENZA! Pericolo di ustioni! Affer-
rare 'impugnatura del barbecue solo con i
guanti!

Indossare guanti di protezione ogni volta che si
sposta la griglia in altezza poiché, durante la
cottura, le impugnature diventano molto calde.

> B

>
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Nota: La vasca di combustione ha una capa- * |l carbone vegetale dopo circa 10 — 15 minuti é rico-
cita massima di ca. 0,7 kg di carbonella perto da uno strato di cenere grigio chiaro e per-
comune. tanto, pronto per la grigliata.
Spegnimento Istruzioni per grigliare a bassa temperatura
— Per spegnere il dispositivo, non aggiungere piu car- — Accendere il carbone di legna in pezzi secondo le
burante e chiudere tutte le aperture e il coperchio, istruzioni.
affinché il fuoco si spegna naturalmente. — Aprire I'apertura inferiore completamente e lasciare
— Non utilizzare acqua per spegnere i carboni, poiché il coperchio aperti per circa 10 minuti, al fine di cre-
tale azione potrebbe danneggiare la griglia in cera- are un piccolo letto di brace incandescente.
mica. — Sorvegliare il barbecue, fino al raggiungimento della

temperatura desiderata.

— Chiudere completamente la disaerazione inferiore
al fine di tenere costante la temperatura.

Accensione del barbecue

Nota: Sul bordo del corpo del barbecue e del
coperchio si trova un guarnizione in feltro, che

serve ad aumentare la tenuta d’aria del cer- * Si & quindi pronti a utilizzare il barbecue per cuo-
chione. Questa guarnizione in feltro nera non cere.
deve essere rimossa, bensi deve restare asso- Istruzioni di affumicatura
lutamente in posizione durante ['uso. — Seguire le istruzioni precedenti, come se si volesse
— Per ravvivare il fuoco, posizionare un giornale arro- iniziare una cottura lenta.
tolato con cubetti di accensione oppure un accendi- — Sorvegliare il barbecue, fino al raggiungimento della
fuoco fisso sulla piastra in carbonio (10) sul fondo temperatura desiderata.
del barbecue in ceramica. Quindi, aggiungere 2 0 3 — Lasciare I'apertura di aerazione inferiore legger-
manciate di carbone in pezzi sulla parte superiore mente aperta.
del .g|or,na|e. ) , L — Chiudere la disaerazione superiore e verificare la
— Aprire 'apertura di aerazione inferiore e accendere temperatura ancora per alcuni minuti.

la carta del giornale con un accendifuoco lungo

oppure con dei fiammiferi. — Con guanti termici, distribuire i trucioli di legno in

. . " o modo circolare al di sopra dei carboni ardenti.
— Non sovraccaricare il dispositivo con combustibile:

se il fuoco & troppo potente, potrebbe danneggiarsi * Siéquindipronti a l.Jt'.“ZZ.are I.affur.mcatore. .
la ceramica. Nota: Ammorbidire i trucioli di legno oppure il

vassoio di cottura per 15 minuti in acqua, al

— Lasciarlo stare finché si sara consumato e spento fine di prolungare il processo di affumicatura

tutto il combustibile.

— Infatti, se la prima accensione dovesse risultare Istruzioni per grigliare ad alta temperatura
troppo elevata, potrebbero originarsi danni alla — Accendere il carbone di legna in pezzi secondo le
guarnizione in feltro, prima che la famma possa istruzioni.
essere pronta. B o — Chiudere il coperchio e aprire completamente le
— Dopo il primo utilizzo, verificare la seduta stabile di aperture di aerazione superiori e inferiori.
tutti gli elementi di raccordo. La fascia metallica, che — Sorvegliare il barbecue, fino al raggiungimento della

unisce il coperchio al fondo, si estende per il calore,
e puo allentarsi. Si suggerisce di verificare la fascia
ed eventualmente di serrarla con una chiave per

temperatura desiderata.
— Chiudere la disaerazione superiore a meta e verifi-

dadi. care la temperatura ancora per alcuni minuti.
— Quindi, ora & possibile usare il proprio barbecue in * Si & quindi pronti a utilizzare il barbecue per cuo-
ceramica come di consueto. cere.
Nota: Ripetere il processo di accensione Informazioni per preparare gli alimenti
come messa in funzione, ogni volta in cui il bar- » Lavarsi sempre le mani prima e dopo aver toccato la
becue non & stato usato per lungo tempo. carne cruda e prima di mangiare.
Accendere la griglia * Tenere sempre lontana la carne cruda dalla carne
cotta e da altri alimenti.
PERICOLO! Pericolo di esplosione e di * Prima della cottura, accertarsi che la superficie e gli
& combustione! Durante il funzionamento non utensili di cottura siano puliti e privi dei vecchi resi-
adoperi alcun ulteriore acceleratore di accen- dui di cibo.

slelus (Eiesne] eeezmdl (gLt [peei, eee) * Non utilizzare gli stessi utensili per alimenti cotti e

— Per ravvivare il fuoco, posizionare un giornale arro- crudi.
tolato con cubetti di accensione oppure un accendi- » Accertarsi che tutta la carne, prima di essere man-
fuoco fisso sulla piastra in carbonio (7) sul fondo del giata, sia ben cotta.
barbe_cm:e (|jr_1 Cefgm'ca- Quindi, alglgglunr%ere 203 « Infatti, ingerire carne cruda o meno cotta puod cau-
?e;nqla € I | carbone in pezzi sulla parte superiore sare avvelenamento alimentare (ad es. ceppi batte-

el giornale. _ S rici come E.coli).

— Aprire 'apertura di aerazione inferiore e accendere « Per ridurre il rischio legato a carne poco cotta,

la carta del giornale con un accendifuoco lungo aprirla per garantire che sia pronta.

oppure con dei fiammiferi. Appena il barbecue sara
ben acceso, lasciare la fessura inferiore e il coper-
chio aperti per circa 10 minuti, al fine di creare un
piccolo letto di brace incandescente.

— Durante il funzionamento non ridistribuire il carbone
vegetale o le formelle.

¢ Una volta cotta a sufficienza, i succhi della carne
dovrebbero essere di colore trasparente e non
dovrebbero presentare alcuna traccia di colore rosa/
rosso o del colore proprio della carne.

» Sisuggerisce di preparare i pezzi di carne piu grandi
o stinchi, prima di terminare la cottura sul barbecue.
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* Dopo la cottura sul barbecue, pulire sempre super-
ficie e utensili usati.

Riempimento

¢ Con fessure di aerazione chiuse, il barbecue resta
per piu ore ad alta temperatura. Se si ha bisogno di

necessario aggiungere piu carbone di legna. Basta
aggiungere il carbone e proseguire come descritto
sopra.

Regolazione della temperatura
La temperatura del grill si regola tramite le valvole cali-

un tempo di cottura maggiore (ad es. uno stinco
intero oppure un’affumicatura lenta), pud essere

Grigliatura/affumicatura lenta (110-135°C)
Petto di manzo

Carne di maiale sfilacciata

Pollo intero

Costine

Cottura arrosto

Grigliatura/tostatura (160-180°C)
Pesce

Filetto di maiale

Pollo a pezzi

Pollo intero

Cosciotto d’agnello

Tacchino

Prosciutto

Arrostire leggermente (260-370°C)
Bistecca

Cotoletta di maiale

Hamburger

Salsicce piccole

brate superiori e inferiori.

Valvola superiore
2 hilb.

Valvola inferiore

2 h/lb. Qo _
3-4h ﬂﬂe
3-5h
9+ h

Valvola superiore Valvola inferiore
15-20 min
15-30mn (0 [ ]
30-45 min QQO
1-1,5h
3-4h
2-4h
2-5h

Valvola superiore Valvola inferiore
5-8 min
6—10 min QO I
6-10 min OQO
6—10 min

AVVISO! Pericolo di danni al prodotto! La
grigliatura costante a temperature molto ele-
vate fa si che il feltro inizia a bruciare.

PERICOLO! Pericolo di incendio! Se il
coperchio viene sollevato velocemente,
I'apporto di ossigeno pud causare lo sviluppo
di fiamme. Per evitare questo inconveniente,
sollevare il coperchio di 25 mm e contare fino

a tre, prima di aprire completamente il grill.
Pulizia

AVVERTENZA! Pericolo di ustioni! Lasciare
& raffreddare completamente la griglia prima
della pulizia.

AVVISO! Pericolo di danni all’apparecchio!
Non utilizzare oggetti affilati o abrasivi, o deter-
genti aggressivi.

Non utilizzare solventi.

* |l barbecue € autopulente. Riscaldarlo per 30 minuti
a 260°C e brucera tutti i residui di alimenti.

* Non utilizzare acqua o altro tipo di detergente per

pulire l'interno del barbecue. Le pareti sono porose
e assorbono i liquidi utilizzati e questo pud causare
la rottura del barbecue stesso. In presenza di molta
fuliggine, utilizzare una spazzola a fili metallici
oppure un raschiatoio per cenere (non in dota-
zione), al fine di rimuovere i residui di carbone prima
del successivo utilizzo.

* Per il barbecue e le griglie utilizzare un detergente
non abrasivo, appena il dispositivo risulta completa-
mente raffreddato.

* Per pulire la superficie esterna, attendere fino al raf-
freddamento del barbecue, e utilizzare un panno
umido con un detergente neutro.

* | ripiani laterali di legno vanno coperti se non utiliz-
zati e, di tanto in tanto, richiedono una certa manu-
tenzione.

Manutenzione

— Serrare le fasce e oliare la cerniera 2 volte all’anno
oppure, quando necessario, con olio.

Conservazione

— In caso di inutilizzo e di conservazione all'aperto,
coprire la griglia con un adeguato telo antipioggia
una volta che si sara completamente raffreddato.

— Lagriglia cromata non é resistente alla lavastoviglie;
utilizzare un detergente per piatti delicato con acqua
calda.

— Durante 'uso del barbecue, premere verso il basso
le due ruote di stazionamento, al fine di arrestare il
dispositivo durante l'uso.

— Si suggerisce di conservare il barbecue in un
garage coperto d’inverso, al fine di proteggerlo com-
pletamente.

Smaltimento

— Si raccomanda di informarsi presso il proprio
comune sulle possibilita di smaltimento adeguato.

Con la raccolta differenziata, gli apparecchi vecchi ven-
gono inviati al riciclaggio o ad altre forme di recupero. In
tal modo si da una mano per evitare che eventuali
sostanze inquinanti contaminino I'ambiente.
L’'imballaggio € composto da cartone e partico- @
lari in plastica adeguatamente contrassegnati

per essere riciclati. %

— Siraccomanda di inviare questi materiali al
riciclaggio.
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Avant de commencer...

Utilisation conforme

Le barbecue est destiné a faire des grillades alimen-
taires (viande, poisson, légumes, etc).

L’objet n’est pas congu pour une utilisation commerciale.
Les directives généralement reconnues en matiere de
prévention des accidents et les consignes de sécurité
jointes doivent impérativement étre respectées.

Réalisez uniquement des activités qui sont décrites dans
ce mode d’emploi. Toute autre utilisation est une utilisa-
tion non conforme et non autorisée. Le fabricant décline
toute responsabilité pour les dommages en résultant.

Signification des symboles utilisés

Les mises en garde contre des dangers éventuels et les
consignes de sécurité sont distinctement identifiables dans
le mode d’emploi. Les symboles suivants seront utilisés :

AN

DANGER ! Danger de mort ou risque de
blessure immédiat ! Situation dangereuse
directe qui a pour conséquence de graves

blessures ou la mort.

AVERTISSEMENT ! Danger de mort ou
risque de blessure probable ! Situation dan-
gereuse générale qui peut avoir pour consé-
quence de graves blessures ou la mort.

ATTENTION ! Eventuelle risque de blessure !
Situation dangereuse qui peut avoir des bles-
sures pour conséguence.

AVIS | Risque de dommages matériels !
Situation qui peut avoir des dommages maté-
riels pour conséquence.

Remarque : Informations qui aident a une
meilleure compréhension des opérations.

Pour votre sécurité
Consignes générales de sécurité
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Pour garantir une utilisation s(ire de cet appareil, I'utili-
sateur doit avoir lu et compris le présent mode d’empiloi
avant la premiére mise en service de I'appareil.

Veuillez observer toutes les consignes de sécurité !
La non-observation des consignes de sécurité vous
met en danger, vous et votre entourage.

Conservez soigneusement le mode d’emploi et les
consignes de sécurité pour les consulter en cas de besoin.

Sivous vendez ou donner I'appareil a un tiers, remet-
tez-lui toujours le manuel d'utilisation correspondant.

L’appareil peut uniquement étre utilisé lorsqu’il est
en parfait état. Si I'appareil ou une partie de I'appa-
reil est défectueuse, I'appareil doit étre mis hors ser-
vice et étre éliminé de maniére adequate.

Ne laissez pas les enfants s’approcher de I'appa-
reil | Ne laissez pas I'appareil a proximité d’enfants
ou de personnes non autorisées a s’en servir.

Ne surchargez pas I'appareil. N'utilisez I'appareil
que pour les travaux pour lesquels il a été concgu.

Soyez toujours prudent lors du maniement de 'appareil
et veillez a ne I'utiliser que lorsque votre état vous le per-
met : travailler par fatigue, maladie, sous la consomma-
tion d’alcool, I'influence de drogues et de médicaments
sont des comportements irresponsables étant donné
que vous ne pouvez plus utiliser 'appareil avec sécurité.
L'utilisation de cet appareil n'est pas prévu pardes
personnes (y compris des enfants) avec des aptitu-
des physiques, sensorielles ou mentales limitées ou

des déficits dans I'expérience et/ou les connais-
sances, sauf si elles sont surveillées par une per-
sonne responsable de leur sécurité ou si elles ont
recues des instructions de ces personnes stipulant
de quelle maniére I'appareil doit étre utilisé.
Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.

Respectez systématiquement les régles de sécu-

rité, d’hygiéne et de travail en vigueur a I'échelle
nationale et internationale.

Consignes propres a I’'appareil

Toutes les pieces du produit doivent étre correcte-
ment montées.

Attention ! Utilisation sous contréle d’adultes

Le barbecue doit étre chauffé avant sa premiére uti-
lisation et le combustible doit s’étre calciné entiere-
ment pendant au moins 30 minutes.

Utilisez le barbecue uniquement en plein air et
jamais dans des locaux fermés.

N'utilisez jamais le barbecue sous un auvent.

Avant la mise en service du barbecue, posez I'appa-
reil sur un support plat et fiable abrité du vent.

Ne versez jamais de liquide d’allumage et n'utilisez
jamais de charbon arrosé de liquide d’allumage sur
du bois ou du charbon brdlant ou chaud.

Respectez une distance de sécurité de 3 m de tout
matériau combustible.

N’enlevez la cendre que lorsque I'appareil est tota-
lement refroidi. Ne jetez jamais les cendres avec les
ordures ménageres. Risque d’incendie !

Nettoyez le barbecue seulement aprés que I'appa-
reil a totalement refroidi.

Rayures, bosses, éclats, fendillement, décoloration
et fissures inesthétiques mineures de I'émaillage
extérieur qui n’affectent pas les performances du
barbecue en céramique.

A lissue d’un examen minutieux, la finition de votre
barbecue en céramique peut sembler présenter des
fissures. I NE s’agit PAS de fissures de la céramique.
Ce « fendillement » est d0 a la différence de coeffi-
cient de dilatation entre la finition émaillée et I'argile.
La structure en toile d’araignée du « fendillement »
est différente de celle d’une fissure car elle est imper-
ceptible sur la surface, sauf pour 'ongle. Toutefois,
elle devient plus visible lorsque la surface est pous-
siéreuse ou agrandie. Ce « fendillement » peut sem-
bler étre une imperfection, mais il n’affecte pas les
performances ni la durée de vie de votre barbecue en
céramique. Il ne peut donc pas faire I'objet d’'une
réclamation en garantie. Le processus de fendille-
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ment augmente en réalité la solidité de 'unité.
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Pour les grils ouverts et fermés ainsi que pour
les grils fixes : N'utilisez pas le gril dans des
pieces fermées et/ou habitables, par exemple des
batiments, des tentes, des caravanes, des cam-
pings-cars, des bateaux. Il y a un danger de mort
par empoisonnement au monoxyde de carbone.



Montage

ATTENTION ! Risque de coupure Toutes les
mesures ont été prises a l'usine de fabrication pour
éviter que cet appareil présente des bordures acé-
rées. Maniez avec précaution les différents éléments
de cet appareil afin d’éviter tout accident ou toute
blessure durant le montage et la mise en service.

AVIS ! Risque de détérioration du produit !
Le produit doit étre placé sur un support stable, plat
et suffisamment porteur. Tout montage sur un sup-
portincorrect porte préjudice a la stabilité du produit.

* Procédez au montage sur une surface souple pour
éviter de rayer la laque.

¢ Pour faciliter le montage, ne serrez les vis que lége-
rement puis serrez-les a nouveau a fond a la fin du
montage.

* Ne serrez pas les vis trop fortement ; serrez-les en
n’exergant qu’une pression modérée pour éviter
d’endommager les vis ou les composants de la grille.

¢ Avant le montage, assurez-vous que le couvercle
est bien fermé.

Instructions de montage
» P. 3, point 1

— Placez les composants sur une surface plane qui ne
raye pas la finition des composants du support et veillez
plus particulierement au chevauchement de 'assem-
blage, comme représenté sur lillustration des 2 tra-
verses superieures (4 & 5) et des 2 traverses inférieures
(2 & 3). Serrez afond les traverses avec le matériel livré
et a la main en utilisant la vis (A) + I'écrou (E).

» P. 3, point 2

— Placez le profilé (1) a la verticale et posez les tra-
verses supérieures (4 & 5) prés du profilé (1). Intro-
duisez la vis pour traverse (C) dans l'orifice du pro-
file (1) et du profilé (4 & 5) puis montez I'écrou
borgne (F) et serrez a fond.

— Posez les traverses inférieures assemblées (2 & 3)
sous le profilé (1), placez le profilé (6) a la verticale
pour qu'il se trouve a proximité du profilé (1) et du
profilé (4 & 5). Vissez (B) a travers le profilé (4 & 5)
et mettez en place le profilé (6), montez I'écrou
borgne (F) et serrez a fond. Enfoncez ensuite la tige
filetée a travers l'orifice sur la traverse inférieure,
puis a travers le rebord et enfin a travers la traverse
montante.

— Montez la rondelle (1) et I'écrou borgne (G), répétez
cette opération sur les positions de roulettes res-
tantes (3) et serrez-les a fond.

» P. 3 point 3

— Comme montré sur l'illustration, placez les roues (7)
vers 'avant ainsi que les roues avec le frein vers
l'arriere.

— Pour mettre le four sur le chariot, retirez tout d’abord
tous les objets qui se trouvent a l'intérieur du barbe-
cue pour faciliter le soulévement.

— Prévoyez au moins deux personnes pour soulever
le four et le placer sur le chariot. Placez I'une de vos
mains dans I'ouverture inférieur du four et l'autre
sous le barbecue. Le soulévement au niveau de la
charniére ou des tables latérales peut provoquer
des blessures et endommager le produit.

— Positionnez le support a la verticale sur une surface
plane a l'aide d’un assistant ; vous pouvez mainte-
nant placer le four dans le support. Positionnez le
four de maniére que la porte d’aération entre deux

des conduites montantes soit accessible et appuyez
sur le four vers le bas pour le mettre en place dans
le support.

» P 4, point 4

— Lorsque le barbecue est en place en toute sécurité
sur le chariot, ajoutez la chambre de combustion
(11), la plaque a charbon (10), 'anneau supérieur
(9) et la grille (13) a I'intérieur du barbecue, comme
représenté dans le croquis de montage.

— Enfoncez les leviers de direction (7) vers le bas pour
bloguer les roues directionnelles, afin que le barbe-
cue ne puisse pas bouger pendant I'utilisation.

» P. 5, point 5

— Pour fixer la poignée (14) sur le couvercle du barbe-
cue (12), fixez tout d’abord 4x poignées avec les 4x
vis prémontées et les écrous borgnes.

Remarque : Lors du montage, veillez a ce que
la vis d’aération supérieure se trouve sur le
c6té gauche.

» P. 5, point 6

— Pourfixer I'aération supérieure (15) sur la grille (12), posez-
la sur la face supérieure et ajustez les deux orifices a vis.
Sécurisez 'ensemble avec 2x vis (D) et des écrous (H).

» P. 5, point 7

— Fixez les 2x supports de table (17) sur le barbecue
(12) avec les 4x vis prémontées et les écrous
borgnes par support. Veuillez tenir compte de la
position représentée dans l'illustration ci-dessus.

— Fixez les 2x supports de table (18) sur le barbecue
(12) avec les 4% vis prémontées et les écrous
borgnes par support. Veuillez tenir compte de la
position représentée dans l'illustration ci-dessus.

» P. 5, point 8

— Mettez en place 2x I'articulation de la table (16)
dans chacun des supports de la table (17 & 18).

— Vérifiez tous les assemblages aprés le montage.

* Le barbecue est maintenant prét a étre utilisé mais
veillez a ce que les instructions de durcissement
aient été soigneusement lues avant I'utilisation.

* Désassemblez-le dans l'ordre inverse.

Utilisation

DANGER ! Risque d’explosion ! N'utilisez
& pas d’alcool, d’essence au semblable pour
allumer ou réactiver le barbecue !

N’utilisez que des produits d’allumage
conformes a EN 1860-3 !

DANGER ! Risque d’incendie ! Ce barbecue
va devenir trés chaud et ne doit pas étre
déplacé durant son utilisation !

Gardez éloignés les enfants et les animaux !

Ne pas l'utiliser dans des pieces fermées !

AVERTISSEMENT ! Risque de briilures !
Saisir les poignées du barbecue uniquement
avec des gants !

Portez toujours des gants pour ajuster la grille
en hauteur étant donné que les poignées de la
grille deviennent trés chaudes lors de l'utilisa-
tion du barbecue.

> B

Remarque : Ce foyer a une capacité maxi-
male pour environ 0,7 kg de charbon de bois
pour barbecue du commerce.
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Extinction de I'appareil

— Pour éteindre I'appareil, arrétez de remplir du carbu-
rant puis fermez toutes les ouvertures et le cou-
vercle afin que le feu ne puisse plus continuer a bri-
ler.

— N'utilisez pas d’eau pour éteindre le charbon de bois
car cela risquerait d'endommager le barbecue céra-
mique.

Rodage du barbecue

Remarque : Un joint en feutre noir est placé
sur le bord du corps du barbecue et du cou-
vercle afin d’accroitre I'étanchéité a I'air. Ce joint
en feutre noir n’a pas le droit d’étre retiré mais
doit rester dans sa position pendant l'utilisation.

— Pour lancer le feu, placez un journal enroulé sur lui-
méme avec des dés allume-feu ou des allume-feu
solides sur la plaque a charbon (10) sur le fond du bar-
becue céramique. Placez ensuite 2 ou 3 poignées de
morceaux de charbon de bois sur le dessus du journal.

— Ouvrez I'ouverture d’aération inférieure et enflam-
mez le journal en utilisant un briquet long ou des
allumettes de sécurité.

— Ne surchargez pas I'appareil en combustible - si le
feu est trop ardent, le barbecue céramique risque-
rait d’étre endommageé.

— N’y touchez pas d’ici que la totalité du combustible
soit brllée et éteinte.

— Siles premieres flammes sont trop hautes, ceci peut
endommager le joint en feutre.

— Avant la premiére utilisation, contrélez la bonne tenue de
tous les éléments d’assemblage. Le ruban métallique qui
relie votre couvercle avec le fond se dilate sous l'effet de la
chaleur et peut se détacher. Il est conseillé de contrbler le
ruban et de le resserrer le cas échéant avec un tournevis.

— Vous pouvez maintenant vous servir de votre barbe-
cue céramique comme d’habitude.

Remarque : Répétez le processus de rodage a
titre de mise en service a chaque fois que le
barbecue n’a pas été utilisé pendant longtemps.

Allumer le barbecue

DANGER ! Danger d’explosion et de briilure !

Pendant I'exploitation, ne pas utiliser d’accélé-
rateurs de feu supplémentaires (allume-char-
bon liquide, pate, etc.).

— Pour lancer le feu, placez un journal enroulé sur lui-
méme avec des dés allume-feu ou des allume-feu
solides sur la plaque a charbon (7) sur le fond du bar-
becue céramique. Placez ensuite 2 ou 3 poignées de
morceaux de charbon de bois sur le dessus du journal.

— Ouvrez 'ouverture d’aération inférieure et enflammez
le journal en utilisant un briquet long ou des allumettes
de sécurité. Dés que le journal brile, laissez la fente
inférieure et le couvercle ouverts pendant env. 10 min
pour obtenir un petit lit de cendres chaudes.

— Pendant I'exploitation, ne pas répartir le charbon de
bois et/ou les briquettes.

* Au bout d’env. 10 a 15 minutes, le charbon de bois
est recouvert d’une couche de cendre et est alors
prét a 'emploi.

Mode d’emploi du barbecue a basse température

— Allumez les morceaux de charbon de bois selon les
instructions.

— Ouvrez complétement I'ouverture inférieure et lais-
sez le couvercle ouvert pendant env. 10 min pour
obtenir un petit lit de cendres chaudes.
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— Surveillez le barbecue jusqu’a ce qu'il ait atteint la
température souhaitée.

— Fermez complétement I'aération inférieure pour
maintenir la température.

* Vous pouvez maintenant vous servir du barbecue
pour vos grillades.

Instructions de fumaison

— Suivez les instructions ci-dessus comme si vous
commenciez a cuisiner lentement.

— Surveillez le barbecue jusqu’a ce qu'il ait atteint la
température souhaitée.

— Laissez I'ouverture d’aération inférieure légérement
ouverte.

— Fermez I'aération supérieure et contrdlez la tempé-
rature encore pendant quelques minutes.

— Avec des gants résistant a la chaleur, dispersez les
copeaux de bois en forme de cercle sur le charbon
de bois chaud.

* Vous pouvez maintenant vous servir du barbecue
pour fumer vos aliments.

Remarque : Mettez vos copeaux de bois ou
planches a tremper dans de I'eau pendant 15
minutes pour prolonger le processus de fumai-
son.

Instruction de cuisson au barbecue a haute
température
— Allumez les morceaux de charbon de bois selon les
instructions.
— Fermez le couvercle et ouvrez complétement les
ouvertures d’aération supérieure et inférieure.
— Surveillez le barbecue jusqu’a ce qu'il ait atteint la
température souhaitée.
— Fermez I'aération supérieure a mi-voie et contrélez
la température encore pendant quelques minutes.
* Vous pouvez maintenant vous servir du barbecue
pour vos grillades.

Informations sur la préparation des produits
alimentaires

» Lavez-vous toujours les mains avant et aprés avoir
manipulé de la viande crue et avant de manger.

* Tenez toujours la viande crue a I'écart de la viande
cuite et d’autres denrées alimentaires.

* Avant de cuisiner, assurez-vous que les surfaces et
les outils du barbecue sont propres et sans vieux
résidus de produits alimentaires.

* N'utilisez pas les mémes ustensiles pour les pro-
duits alimentaires cuits et crus.

¢ Assurez-vous, avant de consommer de la viande,
que celle-ci est bien cuite.

* La consommation de viande crue ou mal cuite peut
provoquer des intoxications alimentaires (par ex.
souches de bactéries comme les E. coli).

* Pour diminuer le risque de viande insuffisamment
cuite, coupez-la pour contrdler si elle bien cuite a coeur.

» Silaviande a été suffisamment cuite, les jus doivent
étre clairs et ne pas présenter de traces de jus rose/
rouge ou de couleurs.

* |l est conseillé de préparer les morceaux de viande
et les articulations de plus grandes dimensions
avant de les cuisiner au barbecue.

* Alafin des grillades, nettoyez toujours les surfaces
de cuisson et les ustensiles de votre barbecue.



Rechargement

¢ Lorsque les fentes d’aération sont fermées, le bar-
becue conserve sa température élevée pendant plu-
sieurs heures. Si vous avez besoin d’un temps de
cuisson plus long (par ex. pour cuire une articulation
entiére ou pour une fumaison lente), il peut alors

Grillade/fumaison lente (110-135 °C)

Poitrine de boeuf 2 h/lb.
Viande de porc marinée 2 hllb.
Poulet entier 3-4h
Cotes 3-5h
Roti 9+ h

Grillade/réotissage (160-180 °C)

étre nécessaire d’ajouter du charbon de bois. Ajou-
tez tout simplement un peu de charbon de bois et
poursuivez la cuisson comme décrit ci-dessus.

Réglage de la température

Les températures du gril sont réglées grace aux vannes
calibrées supérieures et inférieures.

Vanne supérieure Vanne inférieure
0@2
Vanne supérieure Vanne inférieure

Poisson 15-20 min

Filet de porc 15-30 min QO -
Morceaux de poulet 30—45 min OQO

Poulet entier 1-1,5h

Gigot d’agneau 3—4h

Dindon 24 h

Jambon 2-5h

Saisissage (260-370°C) Vanne supérieure Vanne inférieure
Steak 5-8 min

Cotelettes de porc 6—10 min QO I
Burger 6—10 min OQO

Saucisse 6—10 min

AVIS ! Risque de détérioration du produit !
Une grillade constante par des températures
extrémement hautes entraine un début de
combustion du feutre.

DANGER ! Risque d’incendie ! Lorsque le
couvercle est relevé trop rapidement, la pénétra-

tion rapide d’oxygéne dans le gril peut causer un

embrasement. Afin d’éviter que ceci ne se pro-

duise, soulevez le couvercle de 25 mm et comptez
jusqu’a trois avant d’ouvrir complétement le gril.

Nettoyage

AVERTISSEMENT ! Risque de briilure !
& Laissez completempent refroidir le gril avant
de le nettoyer.

AVIS ! Risque de dommages de I’appareil !
N'utilisez pas d’objets contondants ou abrasifs
ou de détergents agressifs.

N’utilisez pas de solvant.

* Le barbecue est autonettoyant. Chauffez-le pendant
30 minutes a 260 °C et il brale alors tous les ali-
ments et les dépbts.

* N'utilisez pas d’eau ou d’autres nettoyants pour net-
toyer l'intérieur de votre barbecue. Les parois sont
poreuses et absorbent les liquides utilisés, suite a
quoi le barbecue risque de se fissurer. Si la couche
de suie est trop épaisse, utilisez une brosse métal-
lique ou 'outil a cendres (non fourni) pour racler les
restes calcinés avant la prochaine utilisation.

* Servez-vous d’un nettoyant non abrasif pour net-
toyer les grilles dés que I'appareil est complétement
refroidi.

* Pour nettoyer I'extérieur du barbecue, attendez qu'’il

soit compléetement froid et utilisez un chiffon humide
et un nettoyant doux.

* Les dépbts latéraux en bois doivent étre couverts
lorsqu’ils ne sont pas utilisés et demandent un
entretien de temps en temps.

Maintenance

— Serrezles bandes et huilez la charniére 2 fois par an
ou en cas de besoin avec de 'huile.

Rangement

— En cas de non-utilisation ou d’'un entreposage a I'air
libre, attendez que le barbecue soit complétement
refroidi puis recouvrez-le d’'une housse antipluie
adaptée.

— La grille chromée ne va pas au lave-vaisselle ; ser-
vez-vous d’eau chaude et d’'un détergent pour les-
sive délicate.

— Lorsque vous vous servez de votre barbecue,
enfoncez les deux roues de blocage vers le bas
pour stopper I'appareil pendant son utilisation.

— llest conseillé de ranger le barbecue recouvert dans
un garage pendant I'hiver pour le protéger complé-
tement.

Mise au rebut

— Veuillez vous renseigner aupres de votre commune
afin de connaitre la marche a suivre.

En veillant a la mise au rebut conforme de vos anciens
appareils, vous garantirez leur recyclage. Vous contri-
buerez ainsi a éviter que des substances nocives ne
soient rejetées dans la nature.

L’emballage se compose de carton et de @
matiéres plastiques marquées en consé-
quence qui peuvent étre recyclés. %

— Eliminez ces matériaux en les conduisant
au recyclage.
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Before you begin...

Intended use

This grill is intended for grilling food (meat, fish, vegeta-
bles, etc.).

This product is not intended for commercial use. Gener-
ally acknowledged accident prevention regulations and
enclosed safety instructions must be observed.

Only perform work described in these instructions for
use. Any other use is improper. The manufacturer will
not assume responsibility for damage resulting from
such use.

What are the meanings of the symbols used?

Danger notices and information are clearly marked
throughout these instructions for use. The following
symbols are used:

DANGER! Direct danger to life and risk of
injury! Directly dangerous situation that may
lead to death or severe injuries.

WARNING! Probable danger to life and risk
of injury! Generally dangerous situation that
may lead to death or severe injuries.

CAUTION! Possible risk of injury! Danger-
ous situation that may lead to injuries.

NOTICE! Risk of damage to the device! Sit-
uation that may lead to property damage.

Note: Information to help you reach a better
understanding of the processes involved.

For your safety

General safety instructions

* To operate this device safely, the user must have
read and understood these instructions for use
before using the device for the first time.

* Observe all safety instructions! Failure to do so may
cause harm to you and others.

» Retain all instructions for use, and safety instruc-
tions for future reference.

* Ifyou sell or pass the device on, you must also hand
over these operating instructions.

* The device must only be used when it functions
properly. If the product or part of the product is
defective, it must be taken out of operation and dis-
posed of correctly.

» Keep children away from the device! Keep the
device out of the way of children and other unauthor-
ised persons.

¢ Do not overload the device. Do not use the device
for purposes for which it is not intended.

» Exercise caution and only work when in good condi-
tion: If you are tired, ill, if you have ingested alcohol,
medication or illegal drugs, do not use the device, as
you are not in a condition to use it safely.

» This product is not intended to be used by persons
(including children) or who are limited in their physi-
cal, sensory or mental capacities or who lack expe-
rience and/or knowledge of the product unless they
are supervised, or have been instructed on how to
use the product, by a person responsible for their
safety.

* Ensure that children are not able to play with the
device.
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* Always comply with all applicable domestic and
international safety, health, and working regulations.

Device-specific safety instructions
* All parts of the product must be correctly assembled.

» Caution! May only be used under the supervision of
an adult

» Heat the BBQ grill before you use it for the first time
and allow the fuel to glow for at least 30 min.

* Use the grill outside and never in enclosed areas.
* Never use the grill under a canopy.

» Before using the grill, set it up in a safe and level
location that is preferably protected from wind.

* Never pour lighter fluid or add coal soaked in lighter
fluid on/to hot or warm coal.

» Keep a safety distance of 3 m to any flammable
materials.

* Do not remove the ashes until the grill has cooled off
completely. Never dispose of hot ashes with regular
household waste. Danger of fire!

* Do not clean the grill until the device has cooled off
completely.

» Scratches, dents, chips, crazing, fading, and minor
cosmetic cracks of the exterior glaze that do not
affect the performance of the ceramic BBQ.

* Upon close inspection, the finish of your ceramic
BBQ may appear to have crack lines. This is NO
cracking of the ceramic. This is known as “crazing”
and is caused by a different coefficient of expansion
between the glaze finish and the clay. The spider-
web pattern of “crazing” is different from a crack in
the aspect that it cannot be felt on the surface,
unless using a fingernail; however it does become
more visually apparent when the surface is dusty or
magnified. While this “crazing” may appear as
imperfections, crazing does not affect the perfor-
mance of life span of your ceramic BBQ; therefore it
can’t be claimed as a warranty issue. The process
of crazing effectively increases the toughness of the
unit.

A
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* For open and closed grills as well as for perma-
nently installed grills: Do not operate the grill in
closed and/or living spaces, for example, buildings,
tents, caravans, mobile homes, boats. There is a
risk of carbon monoxide poisoning.

Fitting
CAUTION! Risk of cuts Every care has been
taken at the factory to ensure that there are no
sharp edges on this unit. Be careful when han-
dling the individual components of this unit to

prevent accidents and injuries when assem-
bling and starting up the unit.

NOTICE! Hazard resulting from damage to
the product! The product must be setup on a
level and sufficiently strong surface. If the sur-
face is insufficiently strong, the stability of the
product will be endangered.

e Carry out assembly on a soft surface to avoid
scratching the paint.



¢ For ease of assembly only loosely tighten bolts and
then tighten fully when assembly is complete.

* Do not over tighten bolts; only tighten with moderate
pressure to avoid damaging the bolts or compo-
nents of the BBQ Girill.

* Ensure that the lid is closed prior to assembly.

Assembly instructions
» P 3 item 1

— Position the parts on a flat surface that will not
scratch the finish of the nest components, paying
close attention to the joint overlap in illustration the
2pcs Upper cross brace (4 & 5) and 2pcs Lower
cross brace (2 & 3). Using the given hardware and
hand tighten the braces with screw (A) + nut (E).

» P 3 item 2

— Stand the section (1) upright, and place the upper
cross braces (4 & 5) close to section (1). Inserting
truss head screw (C) through the hole of section (1)
and section (4 & 5) and install (F) Keps nut and
tighten securely.

— Place the assembled lower cross braces (2 & 3)
under section (1), Stand the section (6) upright to
make it close to section (1) and secrion (4 & 5).
Inserting screw (B) through section (4 & 5) and sec-
tion (6), install (F) Keps nut and tighten securely.
Next insert the threaded caster stem through the
hole in the end of the lower cross brace then through
the riser and finally the riser brace.

— Install (1) flat washer and (G) Keps nut, repeat this at
the remaining (3) caster locations and securely
tighten.

» P 3 item3

— As picture, put wheels (7) in front, and wheels with
brake at the back.

— To place the Oven on the cart first remove all of the
items that are inside of the grill to make lifting easier.

— Use a minimum of two people when lifting the Oven
onto the cart. Place one of your hands in the bottom
vent of the Oven and the other under the grill. Lifting
by the hinge or the side tables could result in injury
and damage to the product.

— Position the nest upright on a flat level surface with
the help of an assistant you can now place the oven
into the nest. Position the oven so the vent door is
accessible between two of the risers and gently
push downward on the oven to seat it in the nest.

» P 4, item 4

— When the grill is securely placed on the cart add the
firebox (11), charcoal plate (10), upper ring (9) and
cooking grill (13) inside of the BBQ Grill as displayed
in the assembly diagram.

— Press down on the castor levers (7) to lock the cas-
tor wheels to ensure the BBQ can not move when in
use.

» P 5 item5

— To attach the handle (14) to the lid of the BBQ Giill
(12) start by attaching 4x handle brackets using the
4x pre-attached bolts and dome headed nuts.

Note: Ensure that the top vent bolt is on the left
hand side when assembling it.

» P 5 item6

— To attach the top vent (15) to the BBQ Grill (12)
place it on top and align both the bolt holes. Secure
using 2x bolts (D) and nuts (H).

» P 5 item7

— Attach the 2x table brackets (17) to the BBQ Giill
(12) using the 4x pre-attached bolts and dome
headed nuts per bracket. Please note the position
shown in the above diagram.

— Attach the 2x table brackets (18) to the BBQ Giill
(12) using the 4x pre-attached bolts and dome
headed nuts per bracket. Please note the position
shown in the above diagram.

» P 5, item 8

— Insert the 2x table hinge (16) into each of the table
brackets (17 & 18).

— After set-up, check all connections.

* The Grill is now ready to use but please ensure that
you have read the curing instructions thoroughly
prior to use.

* Disassembly is in reverse order.

Operation
DANGER! Risk of explosion! Do not use
spirit, petrol or similar liquids to light or re-light
the BBQ!

Only use lighters in accordance with EN 1860-
3!

DANGER! Danger of fire! This BBQ grill
becomes very hot and may not be moved
when in use!

Keep away from children and animals!
Do not used in closed rooms!

with gloves!

Always wear gloves when adjusting the height
of the grilling rack as the handles of the rack
can become very hot during grilling.

2 WARNING! Fire risk! Grip grill handles only

Note: The fire basin can accommodate a max-
imum of around 0,7 kg of ordinary charcoal.

Extinguishing
— To extinguish unit - stop adding fuel and close all the
vents and the lid to allow the fire to die natuarally.

— Do not use water to extinguish the charcoals as this
could damage the ceramic BBQ.

Curing the BBQ

Note: On the rim of the BBQ body and lid, a
black felt gasket is applied to increase the air-
tightness of the rim. This black felt gasket
should not be removed, but has to stay in posi-
tion during use.

— To start a fire, place rolled up newspaper with some
lighter cubes or solid firelighters on the charcoal
plate (10) in the base of the Ceramic BBQ. Then
place 2 or 3 handfuls of lump charcoal over the top
of the newspaper.

— Open the bottom vent and light the newpaper using
a long nosed lighter or safety matches.

— Do not overload the unit with fuel — if the fire is too
intense this could damage the Ceramic BBQ.

— Leave until all the fuel is used and extinguished.

— If the first burns are too high it could damage the felt
gasket seal before it has had the chance to mature
properly.
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— After first use inspect all fasteners for tightness. The
metal band connecting your lid to the base will
expand from the heat and this could become loose.
It is recommended you check and if neccessary
tighten the band with a spanner.

— You can now use your Ceramic BBQ as normal.
Note: Repeat the curing procedure as start-
up, everytime when the BBQ hasn’t been used
for a Long time.

Igniting the grill

DANGER! Risk of explosion and burns! Do
not use any additional fire accelerants (liquid
grill igniters, pastes, etc.) during operation.

— To start a fire, place rolled up newspaper with some
lighter cubes or solid firelighters on the charcoal
plate (7) in the base of the Ceramic BBQ. Then
place 2 or 3 handfuls of lump charcoal over the top
of the newspaper.

— Open the bottom vent and light the newpaper using
a long nosed lighter or safety matches. Once it has
caught, leave the bottom vent and lid open for about
10 minutes to build a small bed of hot embers.

— Do not redistribute the charcoal or briquets during
operation.

¢ The charcoal will be coated with a light gray layer of
ash after about 10-15 minutes and is then ready for

grilling.
Low Temperature Cooking Guide

— Light the lump charcoal according to the the instruc-
tions.

— Open the bottom vent fully and leave the lid open for
about 10 minutes to build a small bed of hot embers.

— Monitor the BBQ until it has risen to the desired tem-
perature.

— Fully close the bottom vent to maintain the tempera-
ture.

¢ You are now ready to use the BBQ for cooking on.

Smoking Guide

— Follow the instructions above as if you were starting
a slow cook.

— Monitor the BBQ until it has risen to the desired tem-
perature.

— Leave the bottom vent slightly open.

— Close the top vent and continue to check the tem-
perature for a few more minutes.

— Using heat resistant gloves sprinkle the wood chips
in a circle over the hot charcoal.

Slow cook/Smoke (110°C-135°C)

Beef Brisket
Pulled Pork
Whole Chicken
Ribs

Roasts

Grill/lRoast (160°C-180°C)
Fish

Pork Tenderloin

Chicken Pieces

Whole Chicken

Leg of lamb

Turkey

Ham
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* You are now ready to use the BBQ to smoke on.

Note: TIP: Soak your wood chips or cooking
planks in water for 15 minutes to prolong the
smoking process.

High Temperature Cooking Guide

— Light the lump charcoal according to the the instruc-
tions.

— Close the lid and fully open the top and bottom
vents.

— Monitor the BBQ until it has risen to the desired tem-
perature.

— Close the top vent half way and continue to check
the temperature for a few more minutes.

* You are now ready to use the BBQ for cooking on.

Food Cooking Information

* Always wash your hands before and after handling
uncooked meat and before eating.

» Always keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

» Before cooking ensure grill surfaces and tools are
clean and free of old food residues.

* Do not use the same utensils to handle cooked and
uncooked foods.

* Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

» Eating raw or under cooked meat can cause food
poisoning (e.g. bacteria strains such as E.coli).

* Toreduce the risk of under cooked meat cut open to
ensure it is cooked all the way through.

* |f the meat has been cooked sufficiently the meat
juices should be clear and there should be no traces
of pink/red juice or meat colouring.

* Pre-cooking larger pieces of meat and joints is rec-
ommended before finally cooking on your grill.

 After cooking on your BBQ always clean the grill
cooking surfaces and utensils.

Refuelling

» With the vents closed, the BBQ stays at a high tem-
perature for several hours. If you require a longer
cooking time (e.g when roasting a whole joint or
slow smoking), it may be necessary to add more
charcoal. Just add some additional charcoal and
continue as above.

Setting temperature

The grill cooking temperatures are controlled by adjust-
ing the calibrated top and bottom vents.

Top vent Bottom vent
2 h/lb.
20, (&0 [ 1]
3-4h & QO
3-5h
9+ h
Top vent Bottom vent
15-20 min
15-30mn (0 ]
30-45 min OQO
1-1,5h
34 h
2-4 h
2-5h



Sear (260°C-370°C) Top vent Bottom vent

Steak 5-8 min

Pork Chops 6—10 min QO I

Burgers 6—10 min OQO

Sausages 6—10 min
NOTICE! Hazard resulting from damage to The packaging consists of cardboard and cor- = /37
the product! Continuous grilling at extreme respondingly marked plastics that can be recy- %
high temperatures will cause the felt to burn. cled.

— Make these materials available for recy-

DANGER! Danger of fire! If the lid is lifted too
quickly, oxygen will rush inside the grill causing
a flare-up. To prevent a flare up, lift the lid 25

mm and count to three before fully opening the
grill.

Cleaning

WARNING! Danger of being burnt! Let the
grill cool down completely before cleaning.

NOTICE! Risk of damage to the device! Do
not use any sharp or abrasive objects, or
aggressive cleaning agents.

Do not use cleaning solutions.

* The BBQ is self cleaning. Heat it up to 260°C for 30
minutes and it will scorch off all of the food and
debris.

* Do not use water or any other types of cleaning
product to clean the inside of your BBQ. The walls
are porous and will absorb any fluids used, this
could cause the BBQ to crack. If the soot becomes
excessive then use a wire brush or the ash tool (not
supplied) to scrape off the carbon remnants before
the next use.

* To clean the grills and grates use a non-abrasive
cleaner once the unit has fully cooled.

¢ To clean the outer surface wait until the BBQ is cool
and use a damp cloth with a mild detergent.

* The wood side shelves should be covered when not
in use and may require refinishing from time to time.

Maintenance

— Tighten the bands and oil the hinge 2 times a year or
more if needed.

Storage

— When not in use, and if stored outside, cover the
BBQ once completely cooled with a suitable rain
cover.

— The chrome plated cooking grill is NOT dishwasher
safe; use a mild detergent with warm water.

— When using the BBQ push down on both of the lock-
ing wheels to stop the unit moving about during use.

— It is recommended the BBQ be stored under cover
in a garage or shed over winter for complete protec-
tion.

Disposal

— Please check with your local authority about the
possibilities for correct disposal.

Through separate disposal you send old equipment for
recycling or for other forms of re-use. You will thus help
to avoid in some cases that damaging material gets into
the environment.

cling.
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Drive nez zacnete...

Pouziti pfimérené urceni

Gril je ur€en ke grilovani potravin (ryby, maso, zelenina
atd.).

Pristroj neni ur&en k pouziti pfi podnikani. Musi se dodr-
Zovat obecné uznavané predpisy Urazove prevence a
pfilozené bezpeénostni pokyny.

Vykonavejte pouze €innosti popsané v tomto navodu k
pouziti. Jakékoli jiné pouzivani je povazovano za neo-
pravnéné chybné pouziti. Vyrobce neodpovida za
sSkody, které z toho plynou.

Co znamenaji pouzité symboly?

Upozornéni na nebezpeci a pokyny jsou v navodu k
pouziti zfetelné vyznaceny. Pouzivaji se nasledujici
symboly:

NEBEZPECI! Bezprostiedni nebezpeci zra-
néni nebo ohrozeni zivota! Bezprostredni

nebezpedna situace s nasledkem tézkého zra-
néni nebo usmrceni.

zranéni nebo ohrozeni zivota! Obecné

C VAROVANI! Pravdépodobné nebezpeci

nebezpelna situace s moznym nasledkem
téZkého zranéni nebo usmrceni.

UPOZORNENI! Pfipadné nebezpedi zra-
néni! Nebezpecna situace s moznym nasled-
kem zranéni.

OZNAMENI! Nebezpeci poskozeni pfi-
stroje! Situace s moznym nasledkem vécnych
Skod.

Poznamka: Informace, které jsou uvedeny
pro lep§i pochopeni postup(.

Pro Vasi bezpec¢nost
Vseobecné bezpecnostni pokyny
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Pro bezpetné zachazeni s timto pfistrojem si jeho
uzivatel musi pred prvnim pouzitim precist tento
navod k pouziti a porozumét mu.

Respektujte vSechny bezpecnostni pokyny! Pokud
nebudete dbat bezpecnostnich pokyn, ohrozujete
sebe i ostatni.

VSechny navody k pouziti a bezpe€nostni pokyny si
dobfe ulozte pro pozdéjsi pouZiti.

Kdyz pfistroj prodavate nebo pfedavate dal, bez-
podmineéné predejte i tento navod k pouziti.
Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, pokud je bez
zavady. Jsou-li na pfistroji nebo na nékteré jeho
soucasti zavady, musi byt vyfazen z provozu a
odborné zlikvidovan.

Zabrante détem v pfistupu k pfistroji! Ulozte pfistroj
tak, aby byl bezpe&né chranén pfed détmi a nepo-
volanymi osobami.

Nepretézujte pfistroj. Pouzivejte pfistroj pouze pro
ucely, pro které byl urcen.

Pracujte vzdy opatrné a v dobré fyzické kondici: Pra-
covat béhem unavy, onemocnéni, poziti alkoholu,
pod vlivem Iékdl a omamnych latek je nezodpo-
védné, protoze pfistroj nemizete bezpeéné pouzi-
vat.

Nepouzivejte topné téleso s Casovym spinatem
nebo s jinym spinadem, ktery automaticky spina pfi-
stroj, hrozilo by nebezpe&ni pozaru.

Zabezpecdte, aby si déti nehraly s vyrobkem.

* Dodrzujte vzdy platné narodni a mezinarodni bez-
pec¢nostni, zdravotni a pracovni pfedpisy.

Upozornéni specificka pro pristroj

* Veskeré Casti vyrobku musi byt spravné namonto-
vany.

* Pozor! PouzZivat pouze pod dozorem dospélé osoby.

* Gril pfed prvnim pouzitim rozehfejte a palivo nechte
minimalné 30 minut roznitit.

* Gril pouzivejte pouze venku, nikdy v uzavienych
prostorech.

* Nikdy gril nepouzivejte pod pfistfeSkem.

* Pfed uvedenim grilu do provozu jej postavte na bez-
pecné, rovné stanovisté, co nejlépe chranéné pred
vétrem.

* Nikdy na horké nebo teplé uhli nepfidavejte zapalo-
Vﬂ?l' kapalinu nebo zapalovaci kapalinou nasycené
uhli.

» Udrzujte bezpec€nostni odstup minimalné 3 m od
hoflavych materialu.

* Popel odstranujte teprve tehdy, kdyz zcela vychladl.
Horky popel nikdy nedavejte do domovniho odpadu.
Nebezpedi pozaru!

* Giril Cistéte teprve tehdy, kdyz zcela vychladl.

» Skrabance, promackliny, odstépky, praskliny,
vyblednuti a drobné kosmetické praskliny na vnéjsi
glazure, které nemaji vliv na vykon keramického
grilu.

* P¥i podrobném pfezkoumani se muze zdat, ze
povrch vaseho keramického grilu je popraskany.
NEJEDNA se o praskliny v keramice. Tento jev je
znamy jako ,trhlinkovani“ a je zpGsoben odliSnym
koeficientem pnuti mezi glazurou a stfepem.
Pavucinovy vzor takzvanych ,harisovych trhlinek”
se liSi od prasklin v tom, Ze harisové trhlinky na
povrchu Ize nahmatat pouze nehtem; stavaji se
ovSem vice viditelnymi, kdyZ je povrch zapraSeny
nebo zvétSeny. | kdyz se takové ,trhlinkovani“ mize
jevit jako vada, neovliviiuje nijak zZivotnost keramic-
kého grilu; proto tento jev nelze reklamovat v ramci
zaruky. Proces ,trhlinkovani“ u¢inné zvysuje pev-
nost a pruznost glazury.

A

AR AAR:

* Pro oteviené a zaviené grily, jakoz i instalované
pevné grily: Gril nepouzivejte v uzavienych a/nebo
obytnych prostorech, napf. v budovach, stanech,
obytnych pfivésech, obytnych automobilech, na
lodich. Hrozi nebezpedi ohrozeni zivota nasledkem
otravy oxidem uhelnatym.

Montaz

UPOZORNENI! Nebezpeci porezani Ve
vyrobné bylo vyvinuto maximalni usili, aby se
zamezilo ostrym hranam na tomto pfistroji. S
jednotlivymi dily tohoto pfistroje zachazejte
opatrné, aby se béhem montaze a uvedeni pfi-
stroje do provozu zabranilo nehodam pfip. zra-
nénim.

OZNAMENI! Nebezpeci poskozeni
vyrobku! Vyrobek musi byt montovan na pev-
ném, rovném a dostatec¢né unosném pod-
kladu. Montaz na nevyhovujicim podkladu
negativné ovliviiuje stabilitu vyrobku.



* Provedte montaz na mékkém povrchu, aby nedoslo
k poskrabani barvy.

* Pro usnadnéni montaze Srouby pouze volné utah-
néte a po dokonceni montaze je dotahnéte.

* Abyste pfedesli poSkozeni Sroubl nebo soucasti
grilovaciho rostu, Srouby pfili§ neutahujte; pouZzi-
vejte pouze mirného tlaku.

* Pfed montazi se ujistéte, Ze je viko zaviené.

Navod k montazi
» S. 3 bod 1

— Umistéte dily na rovnou plochu, ktera neposkrabe
povrch soucasti stojanu, a vénujte zvlastni pozor-
nost prekryti spoje, jak je znazornéno na obrazku 2
kusy horni pficné vzpéry (4 a 5) a 2 kusy spodni
vzpéry (2 a 3). Vzpéry utahnéte dodavanym hard-
warem a rukou Sroub (A) + matici (E).

» S. 3 bod 2

— Postavte rovné profil (1) a vrchni pficné vzpéry (4 a
5) umistéte blizko profilu (1). Protlacte Sroub tra-
verzy (C) otvorem v profilu (1) a profilem (4 a 5) a
namontujte pfevleCnou matici (F) a pevné utahnéte.

— Umistéte namontované spodni pfi¢né vzpéry (2 a 3)
pod profil (1), postavte profil (6) tak, aby byl v bliz-
kosti profilu (1) a profilu (4 a 5). ZaSroubujte Srouby
do (B) profilu (4 a 5) a profilu (6), namontujte pre-
vle€nou matici (F) a pevné utahnéte. Potom zasurite
stavéci Sroub do otvoru na konci spodni pficné
vzpéry, poté skrz nastavovaci ¢ast a nakonec stou-
paci vzpéru.

— Namontujte podlozku (I) a kloboukovou matici (G),
zopakujte to na zbyvajicich (3) pozicich kolecek a
pevné utahnéte.

» S. 3 bod 3

— Stejné jako na obrazku umistéte kolecka (7)
dopiedu a kole¢ka s brzdou dozadu.

— Chcete-li umistit ohnisté na vozik, nejprve vyjméte
vSechny pfedméty, které jsou uvnitf grilu, aby se
usnadnilo zvedani.

— Ke zvednuti ohnisté na vozik pouzijte nejméné dvé
osoby. Polozte jednu ruku do spodniho otvoru ohni-
$té a druhou pod gril. Zvedani na zavésu nebo na
boc¢nich stolech mize zplsobit zranéni a poSkozeni
produktu.

— S pomoci druhé osoby umistéte stojan svisle na rov-
nou plochu, nyni mizete umistit ohnisté na stojan
tak, aby byly pfistupné odvzduSnovaci dvitka mezi
stoupackami a jej opatrné zatlacte dol na stojan.

» S. 4, bod 4

— Pokud je zajistén gril na voziku, pfidejte do grilova-
ciho zafizeni spalovaci komoru (11), uhelnou desku
(10), vrchni krouzek (9) a grilovaci rost (13), jak je
znazornéno na montaznim vykresu.

— Stisknutim ovladacich pak (7) doli zablokujte
volanty, abyste zabranili pohybu grilu béhem pouzi-
vani.

» S. 5 bod 5

— Chcete-li pfipevnit drzadlo (14) na viko grilu (12),
nejprve pfipevnéte 4 x drzadla pomoci 4 x pfed-
montovanych Sroubt a kloboukovych matic.

Poznamka: Béhem montaze dbejte na to, aby
byl horni odvzdu$fiovaci Sroub na levé strané.

» S. 5 bod 6

— Chcete-li zajistit horni odvzdusnéni (15) na grilova-
cim roStu (12), umistéte jej na horni stranu a vyrov-
nejte dva otvory pro Srouby. Zajistéte 2x Srouby (D)
a matice (H).

» S. 5 bod7

— Pfipevnéte 2x drzaky stolu (17) na gril (12) vzdy
pomoci 4x pfedmontovanych SroubU a klobouko-
vych matic. Dodrzte polohu uvedenou vysSe na
obrazku.

— PFipevnéte 2x drzaky stolu (18) na gril (12) vzdy
pomoci 4x pfedmontovanych Sroubu a klobouko-
vych matic. Dodrzte polohu uvedenou vyse na
obrazku.

» S. 5 bod 8

— Vlozte 2 x kloub stolu (16) do kazdého z drzakl
stolu (17 a 18).

— Po montazi zkontrolujte vSechny spoje.

* Gril je nyni pfipraven k pouziti, ale pfed pouzitim si
pozorné piectéte pokyny pro vypaleni.

* Demontaz se provadi v obraceném poradi.

Obsluha

NEBEZPECI! Nebezpedéi vybuchu! K zapa-

leni nebo opétovnému zapaleni nepouzivejte
lih ani benzin nebo pfirovnatelné kapaliny!
Pouzivejte pouze pomUcky k zapalovani podle
EN 1860-3!

NEBEZPECI! Nebezpeci pozaru! Tento gril
bude velice horky a nesmi se jim béhem grilo-
vani pohybovat!
Chrarite prfed détmi a domacimi zviraty!
Nepouzivejte v uzavienych prostorach!

grilu chytejte pouze pomoci rukavic!

Pfi pfestavovani vysky grilovaciho roStu noste
vzdy rukavice, nebot rukojeti grilovaciho rostu
se béhem grilovani mohou velmi rozpalit.

2 VAROVANI! Nebezpeci popaleni! Uchyty na

Poznamka: Vanicka ohnisté ma max. objem
cca 0,7 kg bézného difevéného uhli na grilo-
vani.
UhasSeni
— Chcete-li zafizeni uhasit, prestarite pfidavat palivo a
zavrete vSechny otvory a viko, aby mohl ohen pfiro-
zené dohoret.

— K uhaseni uhli nepouzivejte vodu, protoze by to
mohlo poskodit keramicky gril
Vypaleni grilu

Poznamka: Pro zvySeni vzduchotésnosti je
na okraiji grilovaciho télesa a krytu pfipevnéno
cerné plstove tésnéni. Toto plsténé tésnéni se
nesmi odstranit a musi zUstat b&éhem pouzi-
vani na svém misté.

— Chcete-li rozdmychat ohen, umistéte svinuté noviny
s podpalovacimi kostkami nebo podpalovacem na
desku pro uhli (10) ve spodni ¢asti keramického
grilu. Poté polozte 2 nebo 3 hrsti kusového uhli na
horni stranu novin.

— Oteviete spodni vétraci otvor a zapalte novinovy
papir dlouhym zapalovacem nebo bezpecnostnimi
zapalkami.

— Do zafizeni nenakladejte pfilis mnoho paliva -
pokud je ohen pfili§ prudky, mohlo by to poskodit
keramicky gril.
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— Nechte jej jak je, dokud se nespotfebuje veskerée
palivo a nevyhasne.

— Pokud je prvni hofeni pfilis vysoké, mize poskodit
plsténé tésnéni dfive, nez bude mit moznost se
radné ustalit.

— Po prvnim pouziti zkontrolujte pevné usazeni vSech
spojovacich prvkd. Koncovy pas, ktery spojuje viko
s podlahou, se rozpina teplem a miize se uvolnit.
Doporucuje se pas zkontrolovat a v pfipadé potfeby
jej utdhnout klicem.

— Nyni mazete keramicky gril pouzivat jako obvykle.
Poznamka: Proces vypalovani opakujte jako
uvedeni do provozu pokazdé, kdyZ gril nebu-
dete gril delSi dobu pouzivat.

Zapaleni grilu

NEBEZPECI! Nebezpeci vybuchu a popa-

leni! BEhem provozu nepouzivejte zadne
dalsi urychlovace horeni (tekuté podpalovace
grilu, pasty, atd.).

— Chcete-li rozdmychat ohen, umistéte svinuté noviny
s podpalovacimi kostkami nebo podpalovaéem na
desku pro uhli (10) ve spodni ¢asti keramického
grilu. Poté polozte 2 nebo 3 hrsti kusového uhli na
horni stranu novin.

— Otevrete spodni vétraci otvor a zapalte novinovy
papir dlouhym zapalovacem nebo bezpecnostnimi
zapalkami. Jakmile chytne, nechte spodni drazku a
viko oteviené po dobu asi 10 minut, aby se vytvofilo
malé loze zhavych uhlikd.

— Drevéné uhli resp. brikety pfi provozu nepfemis-
tujte.

* Po cca 10 — 15 minutach je dfevéné uhli pokryto
svétle Sedou vrstvou popela, a tim je pfipraveno ke
grilovani.

Navod na grilovani pfi nizké teploté
— Podle pokyn(l zapalte kusové dfevéné uhli.

— UplIné otevrete spodni otvor a nechte viko oteviené
po dobu asi 10 minut, aby se vytvofilo malé loze
Zhavych uhliku.

— Sledujte gril, dokud se nedosahne pozadované tep-
loty.

— UplIné uzavrete spodni vétraci otvor, abyste udrzeli
teplotu.

— Nyni jste pfipraveni pouzivat gril na grilovani.
Navod na uzeni
— Postupujte podle vySe uvedenych pokyna, jako
byste zacinali pomalu vafrit.
— Nechte spodni vétraci otvor mirné otevieny.

— UplIné uzavrete spodni vétraci otvor, abyste udrzeli
teplotu.

— Zavfete horni vétraci otvor a kontrolujte teplotu jesté
nékolik minut.

Pomalé grilovani / uzeni (110 - 135 ° C)

Hovézi hrudi 2 hllb.
Pomalu tazené veprové maso 2 h/lb.
Celé kure 3-4h
Zebra 3-5h
Pecené 9+ h
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— Pomoci tepelné odolnych rukavic kruhovité nasypte
hobliny na horké uhli.

* Nyni jste pfipraveni pouZivat gril k uzeni.
Poznamka: Abyste prodlouzili proces uzeni,

namocte si hobliny nebo desky na vareni do
vody dobu 15 minut.

Navod na grilovani pfi vysoké teploté
— Zavfete viko a uplné oteviete horni a dolni vétraci
otvory.

— Uplné otevrete spodni otvor a nechte viko oteviené
po dobu asi 10 minut, aby se vytvofilo malé loze
zhavych uhlikd.

— Zavrete napUl horni vétraci otvor a kontrolujte tep-
lotu jeSté neékolik minut.

— Uplné& uzavrete spodni vétraci otvor, abyste udrzeli
teplotu.

Informace pro pfipravu jidla

* Pfed a po zpracovani syrového masa a pfed jidlem
si vzdy umyijte ruce.

» Syrové maso vzdy udrZujte mimo vafené maso a
jinajidla.

* Pfed varfenim se ujistéte, Ze povrchy a nastroje grilu
jsou Cisté a bez starych zbytku jidel.

. Ncﬁpouiivejte stejné nadobi pro vafena a nevarena
jidla.

* Pfed konzumaci se ujistéte, ze bylo vSechno maso
dikladné uvareno.

» Konzumace syrového nebo nedostatecné tepelné
upraveného masa muze vést k otravé potravinami
(napf. bakterialni kmeny, jako je E. coli).

* Chcete-li snizit riziko nedostate¢né tepelné uprave-
ného masa, oteviete to, abyste se ujistili, Ze se vafri
rovnomerné.

» Je-limaso dostate¢né uvaiené, mély by byt masové
Stavy Ciré a nemély by mit stopy rizové / Cervené
stavy ani barvy masa.

* Pfed vafenim na grilu doporu€ujeme pfipravit vétsi
kousky masa a kloubd.

* Po grilovani na grilu vzdy vycistéte grilovaci povrchy
a nadobi.

* Doplnéni

Pokud jsou vétraci stérbiny uzavreny, gril zGstane
nékolik hodin na vysoké teploté.

* Pokud potfebujete delSi dobu vafeni (napfiklad pfi
peceni celého kloubu nebo pomalém uzeni), mize
byt nutné pfidat dalSi dfevéné uhli. PFidejte trochu
dalSiho dfevéného uhli a pokracujte vyse uvedenym
zpusobem.

Nastaveni teploty

Teplota grilu se reguluje pomoci kalibrovanych hornich
a dolnich ventil{.

Horni ventil Dolni ventil
<0 |
o\



Grilovani/peceni (160-180°C)
Ryba

Veprova panenka

Kufeci kousky

Celé kuie

Jehnéci kyta

Krocan

Sunka

Opékani (260-370°C)
Steak

Veprové kotlety
Burger

Parek

Horni ventil Dolni ventil
15-20 min
om0 I
30-45 min OQO
1-1,5h
3-4h
2-4 h
2-5h
Horni ventil Dolni ventil
5-8 min
6-10 min QO I
6—10 min OQO
6—10 min

OZNAMENI! Nebezpeci poskozeni
vyrobku! Konstantni grilovani pfi extrémné
vysokych teplotach zpulsobuje pfipalovani
plsti.

NEBEZPECI! Nebezpeci pozaru! Zvedne-li
se viko pfilis rychle, mize dojit pfi vniknuti
vzduchu do grilu ke vzplanuti. Aby se zabranilo

vzplanuti, zvednéte viko do vySky 25 mm a
pred Uplnym otevienim grilu pocitejte do tfi.

Cisténi
VAROVANI! Nebezpeci popaleni! Pred Gis-
& ténim nechte gril zcela vychladnout.

OZNAMENI! Nebezpeci poskozeni pfi-
stroje! Nepouzivejte zadné abrazivni nebo
ostré pfedméty nebo agresivni Cistici pro-
stfedky.

Nepouzivejte Zadna rozpoustédia.

¢ Gril je samodistici. Zahfejte jej na 260 °C po dobu 30
minut, tak se spali vSechny zbytky potravin a usaze-
niny.

o K ¢isténi vnitfku grilu nepouzivejte vodu ani jiné typy
Cisticich prostfedkl. Stény jsou porézni a absorbuji
pouzité tekutiny, coz mlze zpUsobit rozbiti grilu.
Pokud jsou saze pfili$ silné, pfed dalSim pouzitim
odstrante zbytky uhliku draténym karta¢em nebo
nastrojem na popel (neni soucasti dodavky).

* Jakmile zafizeni zcela vychladne, pouzijte pro €is-
téni mfizek a roStu neabrazivni Cistici prostredek.

* Pro Cisténi vnéjSich ploch pockejte, dokud gril
nezchladne a pouZzijte vihky hadfik s jemnym Cisti-
cim prostfedkem.

* Dfevéné boc¢ni police by se mély zakryt, pokud je
nepouzivate. Obcas je tfeba provést dodatecnou
Upravu téchto polic.

Udrzba
— Utahnéte pasy a naolejujte zavés 2krat rocné nebo
v pfipadé potieby.

Skladovani
— P¥i nepouzivani a skladovani venku zakryjte gril po
uplném vychladnuti vhodnym obalem proti desti.
— Chromovany grilovaci neni vhodny do mycky; pou-
Zijte jemny praci prostfedek s teplou vodou.
— P¥i pouzivani grilu zatlacte obé zajiStovaci kola
dolll, aby se zafizeni b&éhem pouzivani zastavilo.

— Aby byl gril zcela chranén, doporucujeme jej v zimé
uchovavat zakryty v garazi.

Likvidace

— O moznostech pfedpisové likvidace se informujte u

Vasi obce.

Staré pristroje predejte pro recyklaci nebo pro jiny zpu-
sob opétného zhodnoceni. Pomuzete tak zabranit
tomu, aby se latky, které za urcitych okolnosti zatézuji
zivotni prostfedi, dostaly do pfirody.
Baleni se sklada z kartonu a pfislusné oznace- @
nych plastl, které mohou byt recyklovany. % <9

— Predejte tyto ¢asti na recyklaci.
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Skor ako zacnete...

Pouzivanie v sulade s uréenim

Gril je ur€eny na grilovanie potravin (maso, ryba, zele-
nina atd.).

Pristroj nie je ur€eny na komeréné pouzitie. Treba dodr-
Ziavat’ vdeobecné uznavané predpisy v oblasti preven-
cie Urazov a priloZzené bezpecnostné pokyny.
Vykonavajte len tie Cinnosti, ktoré su popisané v tomto
navode na pouzitie. Kazdé iné pouZitie je nepovolené.
Vyrobca nenesie zodpovednost' za vzniknuté pritom
Skody.

Co znamenaju pouzité symboly?

Upozornenia na nebezpecenstva a pokyny su v navode

na pouzitie zretelne vyznacené. Pouzité su nasledujuce
symboly:

NEBEZPECENSTVO! Bezprostredné ohro-
zenie zivota alebo nebezpecenstvo urazu!

Bezprostredne nebezpelna situacia, ktora

bude mat za nasledok umrtie alebo tazké

poranenia.

zivota alebo nebezpecenstvo urazu!
V&eobecne nebezpecna situacia, ktora méze
mat za nasledok umrtie alebo tazké poranenia

UPOZORNENIE! Mozné nebezpecenstvo
urazu! Nebezpecna situacia, ktora moéze mat
za nasledok poranenia.

OZNAMENIE! Nebezpeéenstvo poskodenia
pristroja! Situacia, ktora méze mat za nasle-
dok Skody na majetku.

2 VAROVANIE! Pravdepodobné ohrozenie

Poznamka: Informacie, ktoré su poskytované
za ucelom lepSieho pochopenia postupov.

Pre vasu bezpecnost’

Vseobecné bezpecnostné upozornenia

* Pre bezpetné zaobchadzanie s tymto pristrojom si
musi uzivatel pristroja pred prvym pouZitim precitat
tento navod na pouzitie a porozumiet mu.

* Dodrziavajte vSetky bezpe&nostné pokyny. Ak
nebudete reSpektovat bezpelnostné pokyny, ohro-
zite sami seba aj inych.

» VSetky navody na pouZzitie a bezpecnostné pokyny
uschovaijte pre neskorsie pouZitie.

* Ak pristroj predate alebo odovzdate dalSej osobe,
bezpodmienecne priloZte aj tento navod na pouZitie.

* Pristroj sa smie pouzivat len vtedy, ked je v bez-
chybnom stave. Ak je chybny pristroj alebo jeho
Cast, musi sa vyradit z prevadzky a odborne zlikvi-
dovat.

» Zabrante pristupu deti k pristroju! Pristroj skladujte
bezpeCne mimo dosahu deti a nepovolanych osbb.

* Pristroj nepretazujte. Pristroj pouzivajte iba na
ucely, na ktoré je urceny.

* Pracujte vzdy s obozretnostou a v dobrom duSev-
nom rozpolozeni: Unava, choroba, pozitie alkoholu,
vplyv liekov a drog su nezodpovedné, pretoze nara-
die vtedy nedokazete bezpecéne pouzivat.

» Toto zariadenie nie je ur€eny na pouzitie osobami
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi schopnostami, pripadne s
nedostatkom skusenosti a/alebo znalosti, pokial to
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nevykonavaju pod dohfadom alebo neziskali
pokyny tykajluce sa pouzivania zariadenia od osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpec¢nost.

» Zabezpecte, aby sa deti s pristrojom nehrali.

* Vzdy dodrziavajte platné narodné a medzinarodné
bezpecnostné predpisy, predpisy na ochranu zdra-
via a pracovné predpisy.

Bezpecénostné pokyny Specifické pre pristroj

» VSetky Casti vyrobku sa musia spravne namontovat.

* Pozor! Pouzivajte pod dohfadom dospelych.

¢ Gril pred prvym pouzitim rozohrejte a palivo
nechajte minimalne 30 minut prehoriet.

* Gril pouzivajte len vonku, nikdy ho nepouzivajte v
uzavretych miestnostiach.

* Gril nikdy nepouzivajte pod pristreSkom.

* Pred uvedenim do prevadzky umiestnite gril na
pevné rovinné miesto, podla moznosti chranené
pred vetrom.

* Nikdy nepridavajte zapalovaciu kvapalinu alebo
uhlie nasiaknuté zapalovacou kvapalinou na horuce
alebo zohriate uhlie.

* UdrZujte bezpecnostny odstup 3 m od horfavych
materialov.

* Odstrante popol az vtedy, ak je uplne vychladeny.
Nikdy neodhadzujte horuci popol do domového
odpadu. Nebezpecenstvo poziaru!

* Giril Cistite az vtedy, ked pristroj kompletne vychla-
dol.

» Skrabance, preliaciny, triesky, jemné praskliny,
vyblednuté miesta a malé kozmetické praskliny von-
kajSej glazury, ktoré neovplyviiuju vykon keramic-
kého grilu BBQ.

* Pri bliz8ej kontrole méze povrchova uprava vasho
keramického grilu BBQ vykazovat praskliny. V
takomto pripade NEJDE o popraskanie keramiky.
Tento jav je znamy ako “tvorba jemnych prasklin” a
je spésobeny réznym koeficientom expanzie
glazury a materialu keramiky. “Tvorba jemnych
prasklin” v tvare pavuciny sa od skuto¢nych prasklin
odliduje tym, Ze jemné praskliny na povrchu
nemozno rozpoznat hmatom (iba pomocou nechta).
Jeich v8ak viac vidiet, ak je povrch zapraseny, resp.
pri pohlade nan cez lupu. Tato “tvorba jemnych
prasklin” sa sice méze javit ako nedokonalost, no
neovplyvriuje vykon alebo Zivotnost vasho keramic-
kého grilu BBQ, a preto ani nemdze byt predmetom
reklamacie. Proces tvorby jemnych prasklin u¢inne
zvySuje tuhost’ produktu.

A

A= AR

* Pre otvorené a zatvorené grily, ako aj pevne
nainstalované grily: Gril nepouzivajte v uzavre-
tych a/alebo obytnych priestoroch, napr. v budo-
vach, stanoch, obytnych privesoch, obytnych auto-
mobiloch, na lodiach. Hrozi nebezpecenstvo ohro-
zenia Zivota z dévodu otravy oxidom uholnatym.




Montaz

UPOZORNENIE! Nebezpecenstvo poreza-
nia Vo vyrobni bolo vyvinuté Usilie, aby sa
zabranilo ostrym hranam na tomto pristroji. S
jednotlivymi ¢astami pristroja zaobchadzajte
opatrne, aby sa zabranilo Urazom a porane-
niam po¢as montaze a uvedenia do pre-
vadzky.

OZNAMENIE! Nebezpecéenstvo poskodenia
vyrobku! Vyrobok sa musi montovat na pev-
nom, rovhom a dostatocne nosnom podklade.
Montaz na nedostatonom podklade nepriaz-
nivo vplyva na stabilitu vyrobku.

* InStalaciu vykonajte na makkom povrchu, aby nedo-
Slo k poSkriabaniu farby.

* Na ulah&enie montaze skrutky iba mierne utiahnite
a po ukoneni montaze ich dotiahnite.

o Skrutky prili§ neutahujte; pouzite iba primerany tlak,
aby sa zabranilo poSkodeniu skrutiek alebo kompo-
nentov grilovacieho rostu.

* Pred montazou sa uistite, Zze veko je zatvorené.

Navod na montaz
» S. 3 bod 1

— Diely si rozloZte na rovnu plochu, ktora neposkodi
povrchovu upravu komponentov podstavca a pritom
dbajte najma na prekryvanie spojenia 2 kusov hor-
nej prieCnej podpery (4 a 5) a 2 kusov spodnej priec¢-
nej podpery (2 a 3), pozrite obrazok. Podpery utiah-
?it;a dodanym naradim a rukou skrutku (A) + maticu

E).
» S. 3 bod 2

— Profil (1) postavte zvislo a horné prieCne podpery (4
a 5) umiestnite blizko profilu (1). Skrutku traverzy
(C) zasunite cez otvor v profile (1), vlozte profil (4 a
5), namontujte prevle¢nu maticu (F) a pevne dotiah-
nite.

— Namontované spodné prie¢ne podpery (2 a 3)
polozte pod profil (1), profil (6) polozte vzpriamene,
aby ho bolo mozné umiestnit do blizkosti profilu (1)
a profilu (4 a 5). Zaskrutkujte (B) cez profil (4 a5) a
vlozte profil (6), namontujte prevle¢nu maticu (F) a
pevne ju dotiahnite. Potom zasunte zavitovy kolik
cez otvor na konci spodnej prie¢nej podpery, potom
cez nastavovaciu €ast a nakoniec cez vertikalnu
podperu.

— Namontujte podlozku (1) a klobukovu maticu (G),
postup opakujte pre zostavajuce kolieska (3) a
pevne dotiahnite.

» S. 3 bod 3

— Kolieska (7) namontujte dopredu a kolieska s brz-
dou dozadu, pozrite obrazok.

— Pred umiestnenim ohniska na vozik najprv
odstrante vSetky predmety, ktoré sa nachadzaju
vnutri grilu, takto bude zdvihanie ahSie.

— Na zdvihnutie ohniska na vozik su potrebné najme-
nej dve osoby. Jednu ruku viozte do spodného
otvoru ohniska a druhu pod gril. Zdvihanie za zaves
alebo za bo¢né stoly mbéze spbsobit poranenia a
poskodenie produktu.

— S pomocou druhej osoby umiestnite podstavec grilu
zvislo na rovnu plochu, teraz mézete ohnisko polo-
Zit na podstavec. Ohnisko umiestnite tak, aby boli
pristupné odvzdusnovacie dvierka medzi dvoma
stupackami, a opatrne ho zatlacte dole na ohnisko,
aby zapadlo do podstavca.

» S. 4, bod 4

— Ked je gril bezpe€ne umiestneny na voziku, vlozte
ohnisko (11), platfiu na uhlie (10), horny krdzok (9)
a grilovaci rost (13) do grilovacieho zariadenia,
pozrite montazny vykres.
— Riadiace paky (7) zatlacte dole, aby sa zaistili
kolieska, ktoré zabrania pohybu grilu pri pouzivani.
» S. 5 bod 5

— Na upevnenie rukovati (14) na veko grilu (12) najprv
upevnite 4 rukovati so 4 predmontovanymi skrut-
kami a klobukovymi maticami.

Poznamka: Pri montazi dbajte na to, aby sa
horna odvzdusiovacia skrutka nachadzala na
lavej strane.

» S. 5 bod 6

— Na upevnenie horného prieduchu (15) na grilovaci
rost (12) ho polozte na hornu stranu a vyrovnajte
obidva otvory na skrutky. Zaistite s 2 skrutkami (D)
a maticami (H).

» S. 5 bod7

— Pripevnite 2 drziaky stola (17) ku grilu (12) vzdy
pomocou 4 predmontovanych skrutiek a klobuko-
vych matic. Dodrzte polohu znazornenu hore na
obrazku.

— Pripevnite 2 drziaky stola (18) ku grilu (12) vzdy
pomocou 4 predmontovanych skrutiek a klobuko-
vych matic. Dodrzte polohu znazornenu hore na
obrazku.

» S. 5, bod 8

— Vlozte 2 stolové kiby (16) do kazdého z drziakov
stola (17 a 18).

— Po montazi skontrolujte vSetky spoje.

* Gril je teraz pripraveny na pouzivanie, avSak pred
pouzivanim si dékladne precitajte pokyny na vypa-
lenie grilu.

e Demontaz sa uskutoéni v opacnom poradi.

Obsluha

NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
vybuchu! Na zapalenie alebo opatovné zapa-

lenie nepouzivajte ziadny alkohol ani benzin

alebo porovnatelné kvapaliny!

Pouzivajte iba zapalovacie pomécky podla EN

1860-3!

NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
poziaru! Tento grilovaci pristroj sa stane velmi
horucim a pocas prevadzky sa s nim nesmie
pohybovat!

Deti a domace zvierata drzte mimo dosahu!
Nepouzivajte v uzatvorenych priestoroch!

>

Uchyty na grile chytajte iba pomocou rukavic!

Pri prestavovani vysky grilovacieho rostu
noste vzdy rukavice, lebo rukovéate grilova-
cieho rostu sa pocas grilovania mézu velmi
rozpalit.

2 VAROVANIE! Nebezpeéenstvo popalenia!

Poznamka: Priehlbina na ohnisko ma max.
objem cca 0,7 kg bezného dreveného uhlia na
grilovanie.

Hasenie

— Na hasenie prestante pridavat palivo a zatvorte
vSetky prieduchy a veko, aby oheri prirodzene doho-
rel.
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— Na hasenie dreveného uhlia nepouzivajte vodu, to
by mohlo poskodit’ keramicky gril.
Vypalenie grilu

Poznamka: Na okraji telesa grilu a veka sa
nachadza Cierne plstené tesnenie, ¢o zvysuje
vzduchotesnost. Toto plstené tesnenie sa
nesmie odstranit, po€as pouzivania musi
zostat' vo svojej polohe.

— Na rozduchanie ohfa polozte zrolované noviny so
zapalovacimi kockami alebo pevnym podpalova-
¢om na platfiu na uhlie (10) v spodnej Casti keramic-
kého grilu. Na hornu stranu novin polozte 2 az 3
pIné hrste rozlamaného dreveného uhlia.

— Otvorte spodny prieduch a zapalte noviny pomocou
dlhého zapalovaca alebo bezpe€nostnych zapaliek.

— Do zariadenia nenakladajte privela paliva — ked by
sa ohen rozduchal prilis, mohlo by to poSkodit kera-
micky gril.

— Nechaijte gril tak, az sa spotrebuje celé palivo a
oheri zhasne.

— Ak ohen hori prili§, méze to poskodit plstené tesne-
nie este predtym, ako sa méze spravne ustalit.

— Po prvom pouZiti skontrolujte spravne upevnenie
v8etkych spojovacich prvkov. Kovovy pas, ktory
spaja veko so spodnou ¢astou, sa teplom roztiahne
a moze sa uvolnit. Odporucame tento pas skontro-
lovat’ a eventudlne dotiahnut skrutkovacom.

— Teraz mbzete keramicky gril pouzivat tak, ako zvy-
Cajne.

Poznamka: Proces vypalovania zopakujte
vzdy potom, ked gril nebudete dIhsi ¢as pouzi-
vat.

Zapalenie grilu

NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
explézie a popalenial! PoCas prevadzky
nepouzivajte dodatoéné prostriedky na urych-

lenie vytvorenia ohna (kvapalny zapalovac pre
grily, pasta atd.).

— Na rozduchanie ohfa polozZte zrolované noviny so
zapafovacimi kockami alebo pevnym podpalova-
¢om na platfu na uhlie (7) v spodnej Casti keramic-
kého grilu. Na hornu stranu novin polozte 2 az 3
pIné hrste rozlamaného dreveného uhlia.

— Otvorte spodny prieduch a zapalte noviny pomocou
dlhého zapalovaca alebo bezpecnostnych zapaliek.
Ked sa ohen rozhori, nechajte spodnu drazku a
veko otvorené cca 10 minut, aby ste vytvorili malé
ohnisko s horucimi uhlikmi.

— Drevené uhlie prip. brikety poas prevadzky nepre-
rozdelujte.

* Drevené uhlie je po cca. 10 — 15 minutach potiah-
nuté svetlosivou vrstvou popola a tym pripravené na
grilovanie.

Navod na grilovanie s nizkou teplotou
— Nalamané drevené uhlie zapalte podla navodu.

— Kompletne otvorte spodny prieduch a veko na cca
10 minut, aby ste vytvorili malé ohnisko s horucimi
uhlikmi.

— Kontrolujte gril, az dosiahne poZadovanu teplotu.

— Na udrzanie teploty musite spodny prieduch uplne
zatvorit.

» Teraz je gril pripraveny na pouzivanie.
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Navod na udenie

— Riadte sa vy3Sie uvedenymi pokynmi, ako keby ste
zacinali s pomalym varenim.

— Kontrolujte gril, az dosiahne pozadovanu teplotu.

— Spodny prieduch mierne otvorte.

— Horny prieduch zatvorte a eSte niekolko minut kon-
trolujte teplotu.

— Pomocou rukavic odolnych proti vysokym teplotam
nasypte drevené triesky do kruhu na horuce dre-
vené uhlie.

» Teraz je gril pripraveny na udenie.

Poznamka: Drevené triesky alebo dosky na
varenie ponorte na 15 minut do vody, takto sa
predlzi proces udenia.

Navod na grilovanie pri vysokej teplote

— Nalamané drevené uhlie zapalte podla navodu.

— Zatvorte veko a uplne otvorte horné a spodné prie-
duchy.

— Kontrolujte gril, az dosiahne pozadovanu teplotu.

— Horny prieduch na polovicu zatvorte a eSte niekolko
minut kontrolujte teplotu.

» Teraz je gril pripraveny na pouzivanie.

Informacie k priprave potravin

* Pred a po spracovani surového masa a pred jedlom
si vzdy umyte ruky.

e Surové maso uchovavajte oddelene od vareného
masa a inych potravin.

* Pred varenim sa uistite, Ze grilovacie plochy a nara-
die su Cisté a bez zvySkov potravin.

* Pre varené a neupravené potraviny nepouzivajte to
isté naradie.

» Uistite sa, ze celé maso bolo pred jedenim dokladne
uvarené.

* Konzumacia surového alebo nedostato¢ne uvare-
ného masa mdze viest k otrave potravinami (napr.
baktériami ako E.coli).

* Na znizZenie rizika nedostato€ne uvareného masa
ho narezte, aby ste sa uistili, ze je kompletne uva-
rene.

* Ked je maso dostatocne uvarené, mala by byt jeho
Stava Cira bez stbp ruzovej/Cervenej farby alebo
farby masa.

» Vacsie kusy masa a kosti odporu¢ame upravit
vopred a nakoniec ich dovarit na vasom grile.

 Grilovacie plochy a prislusenstvo po grilovani vzdy
ocistite.

Doplnenie

* Ked su prieduchy zatvorené, gril je niekofko hodin
horuci. Ked potrebujete dIhSi ¢as (napr. pri peceni
celého kusa alebo pri pomalom udeni), méze sa
stat, Ze bude nutné doplnit drevené uhlie. Pridajte
trocha dreveného uhlia a postupujte podla vyssie
uvedeného postupu.

Nastavenie teploty

Teplota grilu sa reguluje pomocou kalibrovanych hor-
nych a spodnych ventilov.



Pomalé grilovanie/udenie (110 — 135°C)
Hovadzie predné
Pomaly tiahnuté brav€ové maso

Horny ventil

2 h/lb.
2 hilb. N,

Spodny ventil

Celé kura 34 h 0®°

Rebra 3-5h

Pecienka 9+ h

Grilovanie/pecenie (160 — 180°C) Horny ventil Spodny ventil
Ryba 15-20 min

Bravéova panenka 15-30 min QO -
Kusky kurata 30—-45 min O Qo

Celé kura 1-1,5h

Jahnacie stehno 34 h

Moriak 2-4 h

Sunka 2-5h

Opekanie (260 — 370°C) Horny ventil Spodny ventil
Stejk 5-8 min

Bravéové kotlety 6—10 min QO I
Hamburger 6—10 min OQO

Parky 6—10 min

OZNAMENIE! Nebezpecéenstvo poskodenia
vyrobku! Konstantné grilovanie pri extrémne
vysokych teplotach sposobuje, ze za¢ne priha-
rat’ plstena vrstva.

NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
poziaru! Ak sa prilis rychlo zdvihne veko,

moze dojst pri vniknuti vzduchu do grilu k

vzplanutiu. Aby ste zabranili vzplanutiu, zdvih-

nite veko do vysky 25 mm a pred Uplnym otvo-
renim grilu pocitajte do troch.

Cistenie
C VAROVANIE! Nebezpecenstvo popalenia!

Gril pred Cistenim nechajte kompletne
vychladnut.

OZNAMENIE! Nebezpecenstvo poskodenia
pristroja! Nepouzivajte pomdcky na drhnutie
alebo ostré predmety ani agresivne Cistiace
prostriedky.

NepouZzivajte rozpustadla.

* Gril je samocistiaci. Gril nahrejte na 30 minut na tep-
lotu 260 °C, takt sa spalia v3etky zvysky potravin a
usadeniny.

* Na Cistenie vnutornej strany grilu nepouzivajte vodu
ani iné Cistiace prostriedky. Steny su porézne a
absorbuju kvapaliny, €o m6Zze viest k prasknutiu
grilu. Ak sa tvori prili§ vela sadzi, pouzite drétenu
kefu alebo nastroj na popol (nedodava sa) a sadze
pred dalSim pouzitim odstrante.

* Na Cistenie mriezok a roStov pouzivajte iba neabra-
zivne Cistiace prostriedky a Cistite iba vtedy, ked je
zariadenie uplne vychladnuté.

* Na Cistenie vonkajsej strany pockajte na vychladnu-
tie grilu a pouzite vihkd handru s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

* Pokial nepouzivate bo¢né drevené police, tak ich
Zlozte. Z ¢asu na €as vyzaduju police dodato¢nu
udrzbu.

Udrzba
— Utiahnite pasy a zavesy namazte olejom 2 krat
ro¢ne alebo v pripade potreby.

Skladovanie

— Ked gril nebudete pouzivat alebo ho skladujte
vonku, tak ho po vychladnuti zakryte vhodnym pro-
striedkom na ochranu proti dazdu.

— Pochréomovany grilovaci rost nie je vhodny do umy-
vacky riadu; pouzite jemny Cistiaci prostriedok s tep-
lou vodou.

— Ked gril pouzivate, zatlacte obidve zaistovacie
kolieska dole, aby sa zariadenie poCas pouzivania
nepohybovalo.

— Gril odporu€¢ame skladovat zakryty v garazi alebo v
zime tak, aby bol kompletne chraneny.

Likvidacia

— Informujte sa v svojej obci o moznostiach regulova-

nej likvidacie.

Oddelenou likvidaciou umoznite recyklovanie alebo inu
formu opatovného vyuzitia naradia. Pomozete tak
zabranit’ uniku pripadnych zataZujucich latok do Zivot-
ného prostredia.
Obal pozostava z kartonu a zodpovedajuco @
oznacenych plastov, ktoré sa mézu opatovne
pouZzit. %

— Tieto materialy odovzdajte na opatovné

vyuzitie.
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Przed rozpoczeciem...

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Grill przeznaczony jest do grillowania potraw (migsa,
ryb, warzyw itp.).

Urzadzenie nie jest przeznaczone do celéw zwigzanych z
wykonywaniem dziatalno$ci gospodarczej. Nalezy prze-
strzegac ogdlnie uznawanych przepiséw zapobiegania
wypadkom i dotgczonych wskazéwek bezpieczenstwa.
Nalezy wykonywac tylko te prace, ktdre zostaly opisane w
niniejszej instrukcji obstugi. Kazde inne zastosowanie jest trak-
towane jako uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem. Pro-
ducent nie odpowiada za wynikajgce z tego powodu szkody.

Co oznaczajg uzywane symbole?

Wskazowki i ostrzezenia sg wyraznie oznakowane w
instrukcji obstugi. Stosuje sie nastepujgce symbole:

NIEBEZPIECZENSTWO! Bezposrednie
zagrozenie zycia lub niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen! Bezposrednio niebez-

pieczna sytuacja, ktéra moze spowodowac
smier¢ lub ciezkie obrazenia.

nie zycia lub niebezpieczenstwo odniesie-
nia obrazen! Ogdlnie niebezpieczna sytuacja,
ktéra moze spowodowac smier¢ lub ciezkie
obrazenia.

PRZESTROGA! Ewentualne niebezpie-
czenstwo odniesienia obrazen! Niebez-
pieczna sytuacja, ktéra moze spowodowac
obrazenia.

2 OSTRZEZENIE! Prawdopodobne zagroze-

UWAGA! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
urzadzenia! Sytuacja, ktéra moze spowodo-
wac szkody materiatowe.

Wskazoéwka: Informacje dla lepszego zrozu-
mienia przebiegow.

Dla Panstwa bezpieczenstwa

Ogdlne wskazéwki bezpieczenstwa
¢ Aby zapewni¢ bezpieczng obstuge urzadzenia,
uzytkownik musi przeczytac i zrozumiec instrukcje
obstugi przed pierwszym uzyciem urzgdzenia.

* Przestrzega¢ wszystkich wskazéwek bezpieczen-
stwa pracy! Gdy nie przestrzega sie wskazoéwek
bezpieczenstwa, stwarza sie zagrozenie dla siebie i
innych.

* Przechowywa¢ wszystkie instrukcje obstugi i wska-
zbwki bezpieczenstwa do przysztego wykorzysta-
nia.

* W przypadku sprzedazy lub przekazania urzgdze-
nia, nalezy réwniez bezwzglednie przekazac¢ niniej-
szg instrukcje obstugi.

* Urzadzenia wolno uzywacé tylko w nienagannym sta-
nie technicznym. Jesli urzadzenie lub jego czes¢
jest uszkodzona, nalezy je wytgczy¢ i fachowo zuty-
lizowac.

* Nie dopuszczac¢ dzieci do urzgdzenia! Chroni¢ urzg-
dzenie przed dzie¢mi i osobami nieupowaznionymi.

* Nie przecigzac urzgdzenia. Urzgdzenia uzywaé
wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem.

* Pracowac zawsze, tylko bedgc w dobrej kondycji i
zachowujgc nalezytg ostroznos¢. Osoby zmeczone,
chore, bedace pod wptywem alkoholu, lekéw lub
srodkow odurzajgcych sg nieodpowiedzialne i nie
sg w stanie bezpiecznie uzywac urzadzenia.
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* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania
przez osoby (takze dzieci) znajdujgce sie w ograni-
czonym stanie fizycznym, sensorycznym lub umy-
stowym, badz ktérym brakuje doswiadczenia i/lub
wiedzy, chyba Ze sg pilnowane przez odpowie-
dzialne osoby i otrzymaty od nich instrukcje na
temat uzytkowania urzadzenia.

* Nie pozwdl, aby dzieci korzystaty z urzgdzenia dla
zabawy.

* Nalezy zawsze przestrzega¢ obowigzujgcych krajo-

wych i miedzynarodowych przepiséw BHP.
Wskazéwki specyficzne dla urzadzenia

» Wszystkie czesci produktu muszg by¢ wtasciwie
zamontowane.

» Uwaga! Dzieciom wolno korzysta¢ z produktu tylko
pod nadzorem dorostych.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy rozpali¢ i rozgrzac grill,
a paliwo musi sie wyzarzy¢ przez co najmniej 30 minut.

» Z grilla korzystac¢ tylko na swiezym powietrzu, nigdy
z zamknietych pomieszczeniach.

* Nigdy nie korzystac z grilla pod zadaszeniem.

* Przed rozpoczeciem uzytkowania ustawi¢ grill w
bezpiecznym, w miare mozliwosci ostonietym od
wiatru miejscu, na rownym podfozu.

* Nigdy nie nalezy dodawac¢ cieczy utatwiajgcej roz-
palanie ani wegla nasgczonego takg ciecza do cie-
ptego lub gorgcego wegla drzewnego.

» Zachowac odstep bezpieczernstwa od materiatow
palnych, ktéry wynosi 3 m.

» Popiot usung¢ dopiero wtedy, gdy catkowicie osty-
gnie. Nigdy nie wysypywac gorgcego popiotu do
Smieci domowych. Zagrozenie pozarowe!

* Grill wyczysci¢ dopiero po jego catkowitym osty-
gnieciu.

» Zarysowania, wgtebienia, odpryski, siateczki pek-
nie¢, wyblakniecia i drobne kosmetyczne rysy na
zewnetrznej glazurze, ktére nie wptywajg na dziata-
nie grilla ceramicznego.

* Przy blizszym przyjrzeniu sie moze sie wydawac, ze
na powierzchni grilla ceramicznego znajdujg sie
rysy. NIE oznaczajg one peknie¢ ceramiki. Sg to sia-
teczki peknie¢ spowodowane réznym wspotczynni-
kiem rozszerzalnosci glazury i wypalanej gliny. Sia-
teczki peknie¢ nie sg faktycznymi peknieciami i nie
sg wyczuwalne w dotyku (tylko pod paznokciem); sg
one bardziej widoczne, gdy powierzchnia jest
pokryta kurzem lub przy powiekszeniu. Siateczki
peknie¢ mogg wydawac sie niedoskonatoscig, lecz
nie wptywajg na dziatanie ani na zywotnos¢ grilla
ceramicznego, a zatem nie mogg stanowi¢ pod-
stawy do roszczen gwarancyjnych. W istocie proces
powstawania siateczek peknie¢ zwieksza odpor-
nosc grilla.

A

AR EAAR:

* Do grillii zamknietych i otwartych, a takze do gri-
lii zainstalowanych na state: Nie uzytkuj grilla w
pomieszczeniach zamknietych i/lub pomieszcze-
niach mieszkalnych, np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach, na
todziach. Istnieje niebezpieczenstwo zatrucia tlen-
kiem wegla.




Montaz

PRZESTROGA! Niebezpieczenstwo prze-
ciecia W trakcie produkcji dotozono wszelkich
staran, aby urzadzenie nie posiadato zadnych
ostrych krawedzi. Nalezy ostroznie obchodzi¢
sie z poszczegolnymi elementami urzadzenia,
aby podczas montazu i uruchomienia unikngé
wypadkow badz obrazen.

UWAGA! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
produktu! Produkt nalezy ustawi¢ na moc-
nym, rownym i dostatecznie nosnym podtozu.
Ustawienie na niewtasciwym podtozu pogar-
sza stabilnos¢ produktu.

* Montaz wykonaé¢ na miekkiej powierzchni, aby unik-
nac zarysowania farby.

* Aby ufatwi¢ montaz, sruby nalezy dokreci¢ luzno i
dociggna¢ je po zakonczeniu montazu.

« Srub nie dokrecaé zbyt mocno; dokrecaé je tylko
przy umiarkowanym nacisku, zeby unikng¢ uszko-
dzenia $rub lub elementéw rusztu grilla.

* Przed montazem nalezy upewnic¢ sie, ze pokrywa
jest zamknieta.

Instrukcja montazu
» Str. 3, ustep 1

— Roztozy¢ czesci na ptaskiej powierzchni, ktora nie
porysuje wykonczenia elementow podstawy, zwra-
cajgc szczegolng uwage na zaktadke ztgcza, jak
pokazano na ilustracji 2 elementéw gérnego wspor-
nika poprzecznego (4 i 5) i 2 elementéw dolnego
wspornika poprzecznego (2 i 3). Dokreci¢ podpory
ukosne srubg (A) i nakretkg (E), uzy¢ do tego zata-
czonego klucza.

» Str. 3, ustep 2

— Profil (1) postawi¢ pionowo, w poblizu profilu (1)
umiesci¢ goérne wsporniki poprzeczne (4 i 5). Srube
trawersu (C) wprowadzi¢ przez otwor w profilu (1) i
profilu (4 i 5), zmontowac i skreci¢ przy pomocy
nakretki ztgczkowej (F).

— Zamontowane dolne wsporniki poprzeczne (2 i 3)
potozy¢ pod profilem (1), profil (6) postawi¢, zeby
umiesci¢ go w poblizu profilu (1) i profilu (4 i 5).
Sruby (B) osadzi¢ przez profil (4 i 5) i profil (6),
zamontowac nakretke ztgczkowg (F) i przykrecic.
Przetkng¢ nastepnie srube bez tha przez otwor na
koncu dolnego wspornika poprzecznego, nastepnie
przez podndézek i na koniec przez podpore pionowa.

— Zamontuj podktadke (1) i nakretke kotpakowa (G),
czynnosci powtorzy¢ dla pozostatych (3) rolek,
dokrecié.

» Str. 3, ustep 3

— Zgodnie z ilustracjg kota (7) umiesci¢ z przodu,
natomiast kota z hamulcem z tytu.

— Zeby piec umiesci¢ na wozku, najpierw usungé
wszystkie przedmioty wewnatrz grilla, aby utatwi¢
jego podniesienie.

— Piec muszg umiesci¢ na wozku dwie osoby. Wiozyé
jedng reke w dolny otwor pieca, drugg podtozy¢ pod
grill. Podnoszenie za zawiasy lub boczne stoliki
moze spowodowacé obrazenia ciata i uszkodzenie
produktu.

— Umiesci¢ podstawe w pozycji pionowej na ptaskiej
powierzchni, korzystajgc z pomocy drugiej osoby;
teraz mozna umiesci¢ piec na podstawie. Ustawi¢
piec w taki sposob, aby drzwiczki wentylacyjne byty

dostepne pomiedzy dwoma przewodami piono-
wymi, piec wcisng€ ostroznie w dot, osadzajac gow
podstawie.

» Str. 4, ustep 4

— Gdy grill stoi bezpiecznie na wozku, w jego wnetrzu
nalezy umiesci¢ komore spalania (11), ptyte
weglowg (10), pierscien gorny (9) i ruszt grilla (13),
jak pokazano na rysunku montazowym.

— Weisng¢ drazek (7) w dét i zaryglowac kota kiero-
wane, zeby grill nie przemieszczat sie w trakcie
uzytkowania.

» Str. 5, ustep 5

— Zeby przymocowaé uchwyt (14) do pokrywy grilla
(12), przymocowac najpierw 4 uchwyty przy pomocy
4 wstepnie zamontowanych Srub i nakretek kotpa-
kowych.

Wskazéwka: Podczas montazu zwrdcic
uwage, zeby gorna sruba odpowietrzajgca
znajdowata sie z lewej strony.

» Str. 5, ustep 6

— Zeby przymocowaé gérne odpowietrzenie (15) do
rusztu do grilla (12), potozy¢ je na gore i ustawic
odpowiednio otwory na $ruby. Zabezpieczy¢ przy
pomocy 2 srub (D) i nakretek (H).

» Str. 5, ustep 7

— Przymocowac 2 uchwyty stotu (17) do grilla (12)
przy pomocy 4 wstepnie zamontowanych srub i
nakretek kotpakowych na uchwyt. Prosze zwrécic
uwage na pozycje pokazang na powyzszym
rysunku.

— Przymocowac 2 uchwyty stotu (18) do grilla (12)
przy pomocy 4 wstepnie zamontowanych srub i
nakretek kotpakowych na uchwyt. Prosze zwrdci¢
uwage na pozycje pokazang na powyzszym
rysunku.

» Str. 5, ustep 8

— 2 przeguby stotu (16) wiozy¢ w kazdy z uchwytow
stotu (17 i 18).

— Po zakonczeniu montazu sprawdzi¢ wszystkie pota-
czenia.

* Girill jest teraz gotowy do uzycia, ale upewnij sie, ze
przeczytate$ uwaznie instrukcje wypalania przed
pierwszym uzyciem.

* Demontaz odbywa sie w odwrotnej kolejnosci.

Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczen-

stwo eksplozji! Do rozpalania lub ponow-
nego rozpalenia nie wolno uzywac spirytusu,
benzyny ani podobnych substanciji!

Stosowaé wytgcznie podpatke zgodng z normg
EN 1860-3!

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczen-
stwo pozaru! Podczas uzytkowania grill
nagrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury
i nie wolno go przemieszczac!

Nie dopuszczac do zblizania sie dzieci i zwierzat!
Nie uzytkowac w zamknietych pomieszczeniach!

>

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo popa-
A rzenia! Uchwyty grilla dotykac¢ tylko przez

rekawiczki!

Podczas zmieniania wysokosci rusztu grilla zawsze

nalezy nosic¢ rekawice, poniewaz w trakcie grillowa-

nia uchwyty rusztu mogg by¢ bardzo gorace.
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Wskazéwka: Maksymalna pojemnos¢ miski
paleniskowej wynosi ok. 0,7 kg powszechnie
dostepnego w handlu wegla drzewnego.

Wygaszanie

— Aby wygasic urzgdzenie, przesta¢ dodawac paliwo i
zamkng¢ wszystkie otwory oraz pokrywe, aby ogien
mogt naturalnie wypalic sie.

— Nie nalezy uzywac wody do gaszenia wegla drzew-
nego, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
ceramicznego grilla.

Rozpalanie grilla

Wskazowka: Na krawedz korpusu i pokrywy
grilla naktadana jest czarna filcowa uszczelka
w celu zwigkszenia szczelnosci obreczy. Ta
czarna uszczelka filcowa nie moze byc¢ zdej-
mowana, ale musi pozosta¢ na swoim miejscu
podczas uzytkowania.

— Aby rozpali¢ ogien, nalezy umiescic zwinietg gazete
z kostkami zaptonowymi lub statg rozpatke na ptycie
z weglem drzewnym (10) w dolnej czesci rusztu
ceramicznego. Nastepnie umiesci¢ na wierzchu
gazety 2-3 garscie drobnego wegla drzewnego.

— Otworzy¢ dolny otwdr wentylacyjny i zapali¢ gazete
dtugg zapalniczkg lub zapatkami bezpiecznymi.

— Nie przetadowywac urzadzenia paliwem - jesli ogien
jest zbyt gwattowny, to moze spowodowac uszko-
dzenie ceramicznego grilla.

— Pozostawi¢ do momentu, az cate paliwo zostanie
zuzyte i grill wygasnie.

— Jesli temperatura wypalania bedzie zbyt wysoka, to
mozliwe jest uszkodzenie uszczelnienia filcowego.

— Po pierwszym uzyciu nalezy sprawdzi¢ pewne
mocowanie wszystkich elementow ztgcznych. Meta-
lowa opaska tgczgca pokrywe z dnem rozszerza sie
wraz z temperaturg i moze sie poluzowaé. Zaleca
sie sprawdzi¢ tadme i w razie potrzeby dokrecic jg
kluczem.

— Teraz mozna uzywac ceramicznego grilla.

Wskazoéwka: Powtorzy¢ proces wstepnego
wypalania jako element rozruchu zawsze
wtedy, gdy grill nie byt uzywany przez dtuzszy
czas.

Rozpali¢ grill

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczen-
stwo wybuchu i oparzen! W trakcie dziata-

nia nie stosowac¢ dodatkowych srodkow do

rozpalania (ptynu zapalajgcego do Grilla,

pasty, itp.).

— Aby rozpali¢ ogien, nalezy umiesci¢ zwinietg gazete
z kostkami zaptonowymi lub statg rozpatke na ptycie
z weglem drzewnym (7) w dolnej czesci rusztu cera-
micznego. Nastepnie umiesci¢ na wierzchu gazety
2-3 garscie drobnego wegla drzewnego.

— Otworzy¢ dolny otwor wentylacyjny i zapali¢ gazete
dtugg zapalniczkg lub zapatkami bezpiecznymi. Gdy
powstanie ptomien, zostawi¢ dolng szczeling i
pokrywe otwarte przez okoto 10 minut, Zeby wytwo-
rzyto sie gniazdo z gorgcym zarem.

— W trakcie dziatania nie poruszac wegla czy tez bry-
kietu.

* Wegiel drzewny po ok. 10-15 minutach pokrywa sie
jasnozielong warstwg popiotu i jest gotowy do grillo-
wania.
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Instrukcja grillowania w niskiej temperaturze

— Rozpali¢ kawatek wegla drzewnego zgodnie z
instrukcja.

— Otworzy¢ catkowicie dolny otwér i pozostawic
pokrywe otwartg na okoto 10 minut, aby powstato
gniazdo z gorgcym zarem.

- tObserwowaé grill, az osiggnie wymagang tempera-

ure.

— Zamkng¢ catkowicie dolny otwor wentylacyjny, aby
utrzymac temperature.

* Teraz mozna uzy¢ grilla do grillowania.

Instrukcja wedzenia

— Postepowac zgodnie z powyzszymi instrukcjami, jak
podczas wolnego gotowania.

- ?bserwowaé grill, az osiggnie wymagang tempera-

ure.

— Pozostawi¢ lekko otwarty dolny otwdr wentylacyjny.

— Zamkngé gorny otwér wentylacyjny i sprawdzaé
temperature przez kilka minut.

— Uzywajac rekawic odpornych na wysoka tempera-
ture rozsypac koliscie wiéry drzewne nad gorgcym
weglem drzewnym.

» Teraz mozna uzy¢ grilla do wedzenia.

Wskazowka: Wiory drzewne lub deski namo-
czy¢ w wodzie przez 15 minut, aby przedtuzy¢
proces wedzenia.

Instrukcja grillowania w wysokiej temperaturze

— Rozpali¢ kawatek wegla drzewnego zgodnie z
instrukcja.

— Zamkna¢ pokrywe i catkowicie otworzy¢ gorny i
dolny otwér wentylacyjny.

- tObserwowac’: grill, az osiggnie wymagang tempera-
ure.

— Zamkng¢ w potowie gorny otwor wentylacyjny i
sprawdzac temperature przez kilka minut.

* Teraz mozna uzy¢ grilla do grillowania.

Informacje na temat przygotowywania potraw

» Zawsze umyc rece przed i po kontakcie z surowym
miesem i przed jedzeniem.

* Surowe mieso nalezy zawsze przechowywac z dala
od gotowanego miesa i innych produktéw spozyw-
czych.

* Przed gotowaniem nalezy upewnic sie, ze
powierzchnie grilla i narzedzia sg czyste i wolne od
resztek potraw.

* Nie uzywac tych samych narzedzi do gotowanych i
niegotowanych potraw.

* Upewnic sig, ze cate migso zostato doktadnie ugo-
towane przed spozyciem.

* Spozywanie surowego lub niedogotowanego miesa
moze prowadzi¢ do zatrucia pokarmowego (np.
szczepy bakterii, np. E.coli).

* Aby zmniejszy¢ ryzyko niedopieczenia miesa,
nalezy je przekroi¢, dzieki czemu zostanie ugoto-
wane na wskros.

» Jezeli mieso zostato wystarczajgco ugotowane, soki
miesne powinny by¢ klarowne, soki i mieso nie
mogg miec¢ koloru r6zowego/czerwonego.

» Zaleca sie przygotowanie wiekszych kawatkow
miesa i udek przed grillowaniem.

* Po zakonczeniu grillowania nalezy zawsze wyczy-
Sci¢ powierzchnie i przybory do grillowania.



Uzupetnianie
* Przy zamknietych szczelinach wentylacyjnych grill
pozostaje gorgcy przez kilka godzin. Jesli potrzebu-
jesz dtuzszego czasu gotowania (np. przy smazeniu
catego udzca lub powolnym wedzeniu), konieczne

Wolne grillowanie/wedzenie (110-135°C)

moze by¢ dodanie wiekszej ilosci wegla drzewnego.

Wystarczy dodac troche dodatkowego wegla drzew-

nego i postepowac w sposéb opisany powyzej.
Ustawianie temperatury

Temperature grillowania dopasowuje sie przez kalibro-
wane gorne i dolne zawory.

Gorny zawor Dolny zawér

piers wotowa 2 h/lb.

mieso wieprzowe szarpane (pulled pork) 2 hllb. Qo _
kurczak caty 3—4h Y / “e

zeberka 3-5h

pieczen 9+ h

Grillowanie/pieczenie (160-180°C) Gorny zawor Dolny zawér
ryby 15-20 min

filet wieprzowy 15-30 min N 0 -
kurczak kawatki 30—45 min OQO

kurczak caty 1-1,5h

udziec jagniecia 3—4h

indyk 2-4h

szynka 2-5h

Osmazanie (260-370°C) Gorny zawor Dolny zawér
stek 5-8 min

kotlety wieprzowe 6—10 min Q 0 I
hamburgery 6—10 min OQO

kietbaski 6—10 min

UWAGA! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
produktu! State grillowanie przy ekstremalnie
wysokich temperaturach powoduje nadpalanie
filcu.

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczen-

stwo pozaru! Jezeli pokrywa zostanie pod-
niesiona zbyt szybko, to doptywajgcy do wne-
trza grilla tlen moze spowodowac powstanie
ptomienia. Aby temu zapobiec, pokrywe pod-
nies¢ 25 mm i policzy¢ do trzech, dopiero teraz
otworzy¢ grill catkowicie.

Czyszczenie

OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzenia! Przed
& czyszczeniem grill catkowicie ochtodzic.

UWAGA! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
urzadzenia! Nie uzywac szorujgcych lub
ostrych przedmiotéw ani agresywnych srod-
kéw czyszczgcych.

Nie uzywac rozpuszczalnikow.

* Grill oczyszcza sie sam. Podgrzaé go do tempera-
tury 260°C przez 30 minut, a spali wszystkie resztki
potraw i osady.

* Nie uzywac wody ani innych srodkéw czyszczgcych
do czyszczenia wnetrza grilla. Scianki sg porowate i
wchtaniajg uzywane ptyny, co moze spowodowac
pekniecie grilla. Jesli sadza stanie sie zbyt silna,
przed nastepnym uzyciem nalezy uzy¢ szczotki dru-
cianej lub pogrzebacza (brak w zestawie) do usu-
niecia pozostatosci wegla.

* Do czyszczenia kratek i rusztéw nalezy uzywac nie-

szorujgcego srodka czyszczgcego po catkowitym
ochtodzeniu urzgdzenia.

* Aby wyczys$ci¢ powierzchnie zewnetrzng, pocze-
kac, az grill ostygnie i uzy¢ wilgotnej szmatki z
tagodnym Srodkiem czyszczacym.

* Drewniane boczne pofki nalezy przykrywag, jezeli
nie sg uzywane; od czasu do czasu sprawdzi¢ i
ewentualnie skorygowac ich mocowanie.

Konserwacja

— Tasmy nalezy napinac i smarowac zawias 2 razy w
roku lub w razie potrzeby olejem.

Przechowywanie

— Gdy grill nie jest uzywany oraz podczas przechowy-
wania na swiezym powietrzu, po catkowitym ochto-
dzeniu nalezy przykry¢ go odpowiednig ostong
przeciwdeszczowa.

— Chromowany ruszt grilla nie nadaje sie do zmywa-
nia w zmywarce; nalezy uzywac fagodnego $rodka
czyszczgcego z cieptg woda.

— Podczas korzystania z grilla, wcisng¢ dwa kota blo-
kujgce w dét, aby zatrzymac urzgdzenie podczas
pracy.

— Podczas przechowywania w garazu lub zimg zaleca
sie przykrywanie grilla, zeby go w petni chronic.

Utylizacja
— W zakiadzie komunalnym nalezy zasiegna¢ informac;ji
na temat mozliwosci utylizacji zgodnej z przepisami.
Dzieki utylizacji stare urzadzenia poddawane sg recy-
klingowi lub innej formie odzysku. W ten sposob
pomaga sie unikng¢ uwalniania sie ewentualnych
zanieczyszczen do srodowiska naturalnego.
Opakowanie sktada sie z kartonu i odpowied- (D
nio oznakowanych tworzyw sztucznych, ktore
mozna ponownie wykorzystac. %
— Oddac¢ te materiaty do ponownego wyko-
rzystania.

33



Pred zacetkom...

Pravilna uporaba

Zar je namenjen pecenju hrane na zaru (meso, ribe,
zelenjava itd.).

Naprava ni namenjena za profesionalno uporabo. Upo-
Stevati je treba sploSno veljavne predpise za preprece-
vanje nesrec in prilozena varnostna navodila.

Izvajajte samo dejavnosti, ki so opisane v teh navodilih
za uporabo. Vsaka drugaCna uporaba je nedovoljena,
nepravilna uporaba. Proizvajalec ne prevzema odgo-
vornosti za Skodo, do katere pride zaradi nepravilne
uporabe.

Kaj pomenijo uporabljeni simboli?

Napotki za nevarnost in navodila so jasno oznacena v
priro¢niku za uporabo. Uporabljeni so naslednji simboli:

NEVARNOST! Neposredna zivljenjska

nevarnost ali nevarnost poskodb! Nepo-
sredna nevarna situacija, ki ima za posledico
smirt ali hude poskodbe.

ali nevarnost poskodb! SploSna nevarna
situacija, ki lahko povzro€i smrt ali hude
poskodbe.

POZOR! Morebitna nevarnost poskodb!
Nevarna situacija, ki lahko povzroci telesne
poskodbe.

OBVESTILO! Nevarnost poskodb na nap-
ravi! Situacija, ki lahko povzrocijo materialno
Skodo.

C OPOZORILO! Mozna zivljenjska nevarnost

Nasvet: Informacije, ki so navedene za boljSe
razumevanje poteka.

Za vaso varnost

Splosni varnostni napotki

e Za varno ravnanje s to napravo mora uporabnik
naprave navodila prebrati in jih razumeti pred prvo
uporabo.

 Upostevajte vsa varnostna navodila! Ce ne uposte-
vate varnostnih navodil, ogrozate sebe in ljudi okoli
sebe.

¢ Vse priro¢nike za uporabo in varnostna navodila
shranite za prihodnjo uporabo.

» Ce napravo prodate ali daste naprej, nujno prilozite
tudi ta priro€nik za uporabo.

» Napravo lahko uporabljate le, ko je v brezhibnem
stanju.Ce je naprava ali njen del pokvarjen, jo je
treba izkljuciti in pravilno odstraniti.

» Otrokom ne pustite blizu naprave! Napravo shranite
varno pred otroci in nepooblas€enimi osebami.

* Naprave ne preobremenjujte. Napravo uporabljajte
samo v hamen, za katerega je predvidena.

* Vedno delajte preudarno in v dobrem stanju: Utruje-
nost, bolezen, uzivanje alkohola, zdravil in drog je
neodgovorno, kajti v tem primeru naprave ne
morete ve€ varno uporabljati.

¢ Ta naprava ni predvidena za uporabo s strani oseb
(vklju€no z otroci) z omejenimi fizi€nimi, senzornimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj in/ali znanja, razen, e jih nadzira oseba,
odgovorna za njihovo varnost, ali so prejele navo-
dila, kako napravo uporabljati.

» Zagotovite, da otroci se z napravo ne igrajo.
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* Vedno upostevaijte veljavne drzavne in mednarodne
varnostne, zdravstvene in delovne predpise.

Varnostna opozorila specifi€na za napravo
* Vsi deli proizvoda morajo biti pravilno montirani.
e Pozor! Uporaba pod nadzorom starSev
« Zar pred prvo uporabo ogrejte in pustite, da gorivo
vsaj 30 minut zari.

« Zar uporabljajte samo na prostem in nikoli v zaprtih
prostorih.

« Zara ne uporabljajte pod nadstreskom.

* Pred uporabo Zar postavite na varno in ravno mesto,
ki je po moznosti zas€iteno pred vetrom.

* Tekocine za priziganje ali oglja, napojenega s tako
tekocCino, nikoli ne dajte na vroce ali toplo oglje.

* Do gorljivih materialov drzZite 3-metrsko varnostno
razdaljo.

* Pepel odstranite Sele, ko se je popolnoma ohladil.
VroCega pepela nikoli ne odlagajte med gospodinj-
ske odpadke. Nevarnost pozara!l

» Zar ocistite Sele, ko se je naprava popolnoma ohla-
dila.

* Praske, udrtine, odkruski, Spranje, bledenje in
manj$e kozmetiCne razpoke zunanje glazure, ki ne
vplivajo na delovanje keramicnega Zara.

* Po natanCnem pregledu se lahko zdi, da so na
povrsju vasega keramicnega Zara razpoke. To NISO
razpoke v keramiki. To so »Spranje« in so posledica
razli€nega koeficienta raztezanja med glazuro in
glino. Vzorec »Spranje« v obliki pajkove mreze se od
razpoke razlikuje po tem, da je ni mogoce obcutiti na
povrsini, razen €e uporabite noht; vendar postane
bolj o€itng vidna, ko je povrSina prasna ali gledate
od blizu. Ceprav se te »Spranje« lahko delujejo kot
nepopolnosti, ne vplivajo na zivljenjsko dobo
vasSega kerami¢nega Zara; zato za Spranje ni
mogoce uveljavljati garancije. Postopek nastanka
Spranj ucinkovito poveca Cvrstost enote.
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* Za odprte in zaprte Zare in tudi za fiksno name-
S€ene zare: Zara ne uporabljajte v zaprtih in/ali
bivalnih prostorih, kot so npr. zgradbe, Sotori, avto-
domi, bivalne prikolice in €olni. Obstaja smrtna
nevarnost zaradi zastrupitve z ogljikovim monoksi-
dom.

Montaza

POZOR! Nevarnost ureza Pri izdelavi se je
vloZilo veliko truda pri delu v to, da se bi izognili
ostrim robovom na tej napravi. S posameznimi
deli naprave ravnajte pazljivo, da bi se izognili
nesreCam oz. poSkodbam med montazo in
uporabo.

OBVESTILO! Nevarnost poskodb proi-
zvoda! Proizvod je treba montirati na trdno,
ravno in dovolj nosilno podlago. Montaza na
nezadostno podlago vpliva na stabilnost proi-
zvoda.

* MontaZo izvajajte na mehki povrsini, da preprecite
spraskanje barve.

» Za lazjo montazo vijake samo popustite in jih po
koncu montaze spet zategnite.



* Vijakov ne zategnite premo¢no, ampak samo z
zmernim pritiskom, da preprecite poSkodbe vijakov
ali komponent reSetke za zar.

* Pred montaZo se prepriCajte, da je pokrov zaprt.

Navodila za montazo
» Str. 3, tocka 1

— Dele polozite na ravno povrsino, ki ne bo popraskala
njihovega zaklju¢nega sloja, pri tem pa pazite pred-
vsem na prekrivanje povezave, kot je prikazano na
sliki 2 kosov zgornje precke (4 & 5) in 2 kosov spo-
dnje precke (2 & 3). PreCke zategnite s prilozenimi
pritrdilnimi vijaki in z roko z vijakom (A) + matica (E).

» Str. 3, tocka 2

— Profil (1) postavite pokonno in postavite zgorniji
precki (4 & 5) blizu profila (1). Vijak precke (C) vsta-
vite skozi izvrtino profila (1) in profila (4 & 5) in mon-
tirajte ter privijte krovno matico (F).

— Montirani spodnji precki (2 & 3) polozite pod profil
(1) in profil (6) postavite pokoncno, da ga spravite v
blizino profila (1) in profila (4 & 5). Vstavite vijake (B)
skozi profil (4 & 5) in profil (6) ter namestite in zateg-
nite krovno matico (F). Nato vtaknite navojni zati¢
skozi luknjo na koncu spodnje precke, nato skozi li¢-
nico in na koncu skozi pokonéno precko.

— Montirajte podlozko (I) in matico s kapico (G), to
ponovite Se na ostalih (3) polozajih koles in jih
zategnite.

» Str. 3, tocka 3

— Kot je prikazano na sliki, kolesa (7) postavite spre-
daj, kolesa z zavorami pa zada,.

— Da postavite pe€ na vozi€ek, najprej odstranite vse
predmete iz notranjosti Zara, da bo ta lazji za dvignit.

— Za dvig peci na vozi¢ek naj vam pomaga Se vsaj ena
oseba. Eno roko dajte v spodnjo odprtino pedi, z
drugo pa primite zar od spodaj. Dviganje za tecaj ali
stransko mizico lahko vodi do poskodb ali $kode na
izdelku.

— Ogrodje postavite pokon&no na ravno povrsino, pri
¢emer naj vam nekdo pomaga, nato pa polozite pe¢
v ogrodje. Pe¢ pozicionirajte tako, da bodo odzrace-
valna vrata dostopna med dvema dviznima vodoma,
nato pa zar previdno potisnite navzdol, da ga vsta-
vite v ogrodje.
» Str. 4, tocka 4

— Ko je Zar varno postavljen na vozi¢ku, v notranjost
zara namestite zgorevalno komoro (11), plos¢o za
oglje (10), zgorniji obro¢ (9) in reSetko za zar (13),
kot je prikazano na montazni skici.

— Pritisnite krmilni vzvod (7) navzdol, da blokirate
krmilna kolesa, da se Zar med uporabo ne more pre-
mikati.

» Str. 5, tocka 5

— Za pritrditev roCaja (14) na pokrov Zara (12) najpre;j
pritrdite 4 roCaje s 4 vnaprej montiranimi vijaki in
maticami s kapico.

Nasvet: Pri montaZi pazite, da bo zgorniji
odzracevalni vijak na levi strani.

» Str. 5, tocka 6

— Za prirditev zgornjega odzracCevalnika (15) na
reSetko za zar (12), slednjo polozite na zgornjo stran
in poravnajte navojni lukniji. Pritrdite z 2 vijakoma (D)
in maticama (H).
» Str. 5, tocka 7

— Pritrdite 2 drzali za mizico (17) na zar (12), pri éemer
uporabite 4 vnaprej montirane vijake in matice s
kapicami na drzalo. Upostevajte polozaj na zgornji
sliki.

— Pritrdite 2 drzali za mizico (18) na zar (12), pri Eemer
uporabite 4 vnaprej montirane vijake in matice s
kapicami na drzalo. UpoStevajte poloZaj na zgorniji
sliki.

» Str. 5, tocka 8

— V vsako drzalo za mizo (17 & 18) vstavite 2 zgiba za
mizo (16).

— Po montaZi preverite vse povezave.

« Zar je sedaj pripravljen za uporabo, vendar je treba
zagotoviti, da pred uporabo pozorno preberete
navodila za strjevanje.

* Demontaza poteka v obratnem vrstnem redu.

Uporaba

NEVARNOST! Nevarnost eksplozije! Za pri-
Ziganje ali ponovno priziganje se ne sme upo-
rabljati Spirita, bencina ali podobnih tekocin!

Uporabljajte samo sredstva za pomo¢ za vZzig,
ki odgovarjajo standardu EN 1860-3!

NEVARNOST! Nevarnost pozara! Zar se
& zelo segreje in se med uporabo ne sme premi-

kati! Ne uporabljajte ga v zaprtih prostorih!

Otroke in zivali drzite stran od naprave!

Nie uzytkowaé w zamknietych pomieszczeni-
ach!

Zara se dotikajte samo z rokavicami!

Pri nastavljanju viSine reSetke Zara zmeraj
nosite rokavice, saj lahko rocaji reSetke med
peko postanejo zelo vrodi.

2 OPOZORILO! Nevarnost opeklin! Ro¢ajev

Nasvet: Korito za ogenjima maks. prostornino
za ca. 0,7 kg obi¢ajnega lesenega oglja za Zar.

Gasenje
— Da napravo pogasite, prenehajte dolivati gorivo in

zaprite vse odprtine in pokrov, da lahko ogenj
naravno pogori.

— Za gaSenje oglja ne uporabljajte vode, ker lahko to
poSkoduje keramiéni Zar.
Preziganje zara
Nasvet: Na robu ogrodja Zara in pokrova je
¢rno tesnilo iz klobucevine, ki povec€a zracno
tesnjenje. Tega €rnega tesnila iz klobu€evine

ni dovoljeno odstraniti, ampak mora med upo-
rabo ostati na mestu.

— Da zanetite ogenj, polozite zvit Casopisni papir s
kockami za zanetenje ognja ali trdim kurivom za
zanetenje ognja na plosco za oglje (10) na dnu kera
mic¢nega zara. Nato na zgornjo stran Casopisnega
papirja polozite 2 ali 3 pesti oglja v koS&kih.

— Odprite spodnjo prezracevalno odprtino in zanetite
Casopisni papir z dolgim vzigalnikom ali varnostnimi
vzigalicami.

— Naprave ne prenapolnite s kurivom; premocan
ogenj lahko poskoduje keramicni zar.

— Pocakaijte, da se celotno kurivo porabi in ugasne.

— Ce so zadetna zgorevanja previsoka, lahko to
poskoduje tesnilo iz klobu€evine, preden to dobi pri-
loZnost, da pravilno dozori.
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— Po prvi uporabi preverite, ali so spojni elementi
¢vrsto priviti. Kovinski trak, ki povezuje pokrov s
tlemi, se zaradi vro€ine razteza in lahko odstopi. Pri-
porocljivo je, da trak preverite in ga po potrebi
zategnete z vijaénim klju¢em.

— Sedaj lahko svoj kerami¢ni zar uporabljate, kot obi-
¢ajno.

Nasvet: Postopek preziganja ponovite kot
zacCetek uporabe vsakic, ko zara dlje Casa
niste uporabljali.

Vzig zara

NEVARNOST! Nevarnost eksplozije in

opeklin! Med uporabo Zara ne uporabljajte
dodatnih pospesevalnikov ognja (vzigalnih
tekocin, paste itd.).

— Da zanetite ogenj, poloZite zvit asopisni papir s
kockami za zanetenje ognja ali trdim kurivom za
zanetenje ognja na plosco za oglje (7) na dnu kera-
mi¢nega Zara. Nato na zgornjo stran ¢asopisnega
papirja poloZite 2 ali 3 pesti oglja v koS¢kih.

— Odprite spodnjo prezracevalno odprtino in zanetite
Casopisni papir z dolgim vzigalnikom ali varnostnimi
vzigalicami. Ko se ogenj zaneti, pustite spodnjo rezo
in pokrov odprta za pribl. 10 minut, da ustvarite
vro€o Zerjavico.

— Med delovanjem naprave oglja oz. briketov ne pre-
mikajte.

* Oglje se bo po priblizno 10-15 minutah prekrilo s
svetlo sivim pepelom, kar pomeni, da je pripravljeno
za uporabo.

Navodila za nizkotemperaturni zar
— Oglje v kosckih zanetite, kot je opisano v navodilih.

— Povsem odprite spodnjo odprtino in pustite pokrov
odprt za pribl. 10 minut, da ustvarite vro€o Zerjavico.

— Nadzirajte zar, dokler ne doseze zelene tempera-
ture.

— Povsem zaprite spodnjo odzracevalno odprtino, da
ohranite temperaturo konstantno.

¢ Sedaj ste pripravljeni za uporabo zara za pripravo
jedi.
Navodila za prekajevanje

— Sledite zgornjim navodilom, kot bi zaceli s po¢asnim
kuhanjem.

— Nadzirajte Zar, dokler ne dosezZe Zelene tempera-
ture.

— Spodnjo prezracevalno odprtino pustite rahlo
odprto.

— Zaprite zgornjo prezracevalno odprtino in Se nekaj
minut preverjajte temperaturo.

— Z rokavicami, odpornimi na vro€ino, nasujte lesene
ostruzke v krogu po vro¢em oglju.

Pocasno pecenje/prekajevanje (110-135 °C)

Goveje prsi 2 h/lb.
Vle€ena svinjina 2 h/lb.
Cela koko3s 34 h
Rebra 3-5h
Prazenje 9+ h
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» Sedaj ste pripravljeni za uporabo zZara za prekajeva-
nje jedi.
Nasvet: Lesene ostruzke ali kuhalne plosce
15 minut namakaijte v vodi, da podaljSate
postopek prekajevanja.

Navodila za uporabo visokotemperaturnega zara
— Oglje v koS¢kih zanetite, kot je opisano v navodilih.
— Zaprite pokrov in povsem odprite zgornje in spodnje

prezraCevalne odprtine.

— Nadzirajte zar, dokler ne dosezZe Zelene tempera-
ture.

— Zaprite zgornjo prezraevalno odprtino do polovice
in Se nekaj minut preverjajte temperaturo.

» Sedaj ste pripravljeni za uporabo Zara za pripravo
jedi.
Informacije o pripravi zivil
* Pred in po ravnanju s surovim mesom in pred jedjo
si vedno umijte roke.

* Surovo meso naj bo vedno lo¢eno od kuhanega
mesa in drugih Zivil.

* Pred pripravo hrane se prepricajte, da so povrsine
zara in pripomocki Cisti in da na njih ni ostankov zivil.

. lv\!e_luporabljajte enake posode za kuhana in surova
Zivila.

» Zagotovite, da je vso meso pred uZivanjem temeljito
skuhano.

» Uzivanje surovega ali premalo kuhanega mesa
lahko vodi do zastrupitve s hrano (npr. bakterije kot
je E.coli).

* Da zmanjSate tveganje premalo skuhanega oz.
peCenega mesa, ga odprite, da se prepriCate, ali je
povsem prekuhano.

» Ce je meso dovolj skuhano, morajo biti sokovi mesa
prozorni in ne roza/rdeci ali barve mesa.

* Priporocljivo je, da vecje kose mesa in meso na
sklepu najprej pripravite, preden ga pripravite na
Zaru.

* Po uporabi vedno ocistite povrSino zara in pripo-
mocke.

Dolivanje

* Pri zaprtih prezradevalnih rezah Zar ve€ ur ostane
na visoki temperaturi. Ce potrebujete veC ¢asa za
pecenje (npr. pri pe€enju celega sklepa ali pri poc¢a-
snem prekajevanju), bo morda treba dodati vec
oglja. Enostavno dodaijte oglje in nadaljujte, kot je
opisano zgoraj.

Nastavitev temperature

Temperature Zara je mogocCe prilagajati z umerjanjem
zgornjih in spodnijih ventilov.

Zgornji ventil

N,
0@9

Spodhnji ventil




Pecenje/prazenje (160-180 °C)

Zgornji ventil

Spodhniji ventil

Riba 15-20 min

Svinjski file 15-30 min N O -
Koscki perutnine 30—45 min OQO

Cela kokos 1-1,5h

Jagnjecje stegno 3—4h

Puran 2-4 h

Sunka 2-5h

Popecenje (260-370°C)

Zgornji ventil

Spodhniji ventil

Steak 5-8 min

Svinjski kotleti 6—10 min QO I
Burger 6—10 min OQO

Klobasa 6—10 min

OBVESTILO! Nevarnost poskodb proi-
zvoda! Konstantna peka na Zaru pri zelo viso-
kih temperaturah povzroci, da zacne koprena
zgorevati.

NEVARNOST! Nevarnost pozara! Ce pokrov
prehitro dvignete, lahko vdor kisika v Zar
povzrocCi vzplapolanje ognja. Da to preprecite,

pokrov dvignite za 25 mm in prestejte do tri,
nato pa ga lahko povsem odprete.

Ciséenje
2 OPOZORILO! Nevarnost opeklin! Pred

Odlaganje med odpadke

— Pri svoji obcini se pozanimajte o0 moznostih pravil-

nega odlaganja odpadkov.

Z loCenim odlaganjem odpadkov se lahko zastarele
naprave reciklirajo ali drugace predelajo. Med drugim
boste preprecili odlaganje obremenilnih snovi v okolju.
Embalaza vsebuje karton in ustrezno ozna- @
¢ene umetne mase, ki se lahko reciklirajo. %é

— Te materiale namenite za reciklazo.

¢is¢enjem se mora zar popolnoma ohladiti.

OBVESTILO! Nevarnost poSkodbe
naprave! Ne uporabljajte ostrih predmetov, ki
drgnejo, ali agresivnega Cistila.

Ne uporabljajte topil.

« Zar se &isti sam. 30 minut ga segrevajte na 260 °C
in vsa Zivila in obloge bodo zgoreli.

* Notranjosti Zara ne Cistite z vodo ali drugimi vrstami
Cistil. Stene so porozne in absorbirajo upgrabljeno
tekocCino, zaradi Cesar se lahko Zar zlomi. Ce so saje
premocne, s pomocjo zZicnate krtaCe ali orodje za
odstranjevanje pepela (ni prilozeno) pred naslednjo
uporabo umaknite ostanke oglja.

¢ Ko se naprava povsem ohladi, reSetke in mreze
Zara ocistite z neabrazivnim Cistilom.

e Za CiS€enje zunanje povrsine, poCakajte, da se zar
ohladi, nato pa ga obriSite z vlazno krpo in blagim
Cistilom.

* Lesene stranske police je treba v primeru neupo-
rabe prekriti, obCasno pa jih je treba obdelati in pre-
barvati.

Vzdrzevanje

— Zategnite trakove in 2-krat na leto ali po potrebi te€aj
namazite z oljem.

Shranjevanje

— Prineuporabi in pri shranjevanju na prostem je treba
zar, ko se povsem ohladi, prekriti s primernim preg-
rinjalom za za&¢ito pred dezZjem.

— Kromirana reSetka za Zar ni primerna za pomivalni
stroj; Cistite jo z blagim Cistilom in toplo vodo.

— Pri uporabi zara pritisnite fiksirni kolesi navzdol, da
se zar med uporabo ne more premikati.

— Priporodljivo je, da prekriti Zar spravite v garazi, tudi
¢ez zimo, da ga povsem zas(itite.
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Mielott hozzakezdene...

Rendeltetésszerii hasznalat

A suté grillezni valdk (hus, hal, zéldség, stb.) stitésére
szolgal.

A késziléket nem terveztik ipari hasznalatra. Be kell

tartani az altalanosan elismert baleset megel6zési el6-
irasokat és a mellékelt biztonsagi utasitasokat.

Csak az ebben a hasznalati leirasban szerepl6 tevé-
kenységeket végezze. Minden mas felhasznalasa nem
megengedett téves hasznalat. A gyarté nem felelés az
ebbdl fakado karokeért.

Mire utalnak a felhasznalt jelek?

Veszély jelzések és a kiemelten megjeldlt utasitasok.
Az alabbi jeleket hasznaljuk:

VESZELY! Kozvetlen élet- és sériilésve-
A szély! Kozvetlen veszélyhelyzet, amely hala-

los balesetet vagy sulyos sériléseket okoz.

FIGYELMEZTETES! Valoszinii élet- és
& sériilésveszély! Altalanos veszélyhelyzet,

amely halalos balesetet vagy sulyos seriilése-
ket okozhat.

VIGYAZAT! Esetleges sériilésveszély!
Vészhelyzet, amely sériléseket okozhat.

FIGYELEM! A késziilék megsériilhet! Hely-
zet, amely anyagi karosodasokat okozhat.

Megjegyzés: Informaciok, amiket a folyama-
tok jobb megértése céljabdl kézoltink.

Biztonsaga érdekében

Altalanos biztonsagi el6irasok

* Akészulék csak akkor kezelhetd biztonsagosan, ha
az els6 hasznalat el6tt a kezel6 elolvasta és megér-
tette ezt a hasznalati utasitast.

» Tartsa be az 6sszes biztonsagi elbirast! Abiztonsagi
el6irasok figyelmen kivil hagyasaval 6nmagat és
masokat is veszélyeztet.

* Minden hasznalati utasitast és biztonsagi eléirast
6rizzen meg a késo6bbi felhasznalasra.

* Ha a készlléket eladja vagy odaadja, feltétlentl
adja vele ezt a hasznalati utasitast is.

¢ Akésziléket csak akkor szabad hasznalni, ha az
kifogastalan allapotban van. Ha a készulék vagy
egy része hibas, akkor azt tzemen kivul kell
helyezni és hulladékként szakszerlen kell eltavoli-
tani.

* Tartsa tavol a gyermekeket a géptdl! Tartsa tavol a
készlléket a gyermekektdl és az illetéktelen szeme-
lyektol.

* Ne terhelje tul a készliléket. Csak a rendeltetési cél-
janak megfeleléen hasznalja a gépet.

* Mindig megfontoltan, jo testi/lelki allapotban dolgoz-
zon: Felel6tlenség megengedni, hogy faradtsag,
betegség, alkohol fogyasztasa, gydgyszerek és
kabitdszer befolyasolja Ont, mivel On ilyen esetben
mar nem tudja biztonsagosan hasznalni a készulé-
ket.

* Ez a készllék nem alkalmas arra, hogy korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel,
vagy hianyos tapasztalattal és/vagy tudassal rendel-
kez6 személyek (gyerekeket is beleértve) hasznal-
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jak, kivéve, ha a biztonsagukért felelésséget vallalo
személy fellgyeli 6ket, vagy ha téle utmutatasokat
kapnak a készulék hasznalataval kapcsolatban.

* Biztositsa, hogy gyermekek ne jatszhassanak a
készulékkel.

* Az érvényes nemzeti és nemzetkdzi biztonsagi,
egészségugyi és munkavédelmi eléirasokat mindig
tartsa be.

A készulékre jellemz6 biztonsagi utasitasok

* Atermék 6sszes részét megfeleléen kell 6sszesze-
relni.

* Figyelem! Felnétti feligyelet mellett hasznalando!

* Agrillezét az els6 hasznalat elétt fel kell heviteni, a
tlzelbanyagot pedig legalabb 30 percig at kell izzi-
tani.

» Csak nyitott helyen hasznalja a grillsitét, ne hasz-
nalja zart helyiségben!

* Ne allitsa be az el6tet6 ala.

» Hasznalat el6tt allitsa a grillt biztonsagos, lehetdleg
szélvédett helyre.

» Aforré faszénre ne dntson gyujté folyadékot vagy
azzal atitatott faszén darabokat.

* Tartson 3 m biztonsagi tavolsagot az éghet6 anya-
goktal.

* Csak ateljes leh(ilés utan tavolitsa el a hamut. Soha
sem szabad a haztartasi szemétbe dobni a forré
hamut. Tlzveszély!

* Csak a teljes lehilés utan tisztitsa ki a grillsttét.

» Karcolasok, horpadasok, lepattanasok, repedések,
fakulas és kisebb kozmetikai repedések a kiilsé
mazon, amelyek nem befolyasoljak a keramia grill
teljesitményét.

» Kozelrdl megvizsgalva, a keramia grillsité feliiletén
repedésnyomok jelenhetnek meg. Ez NEM a kera-
mia repedése. Ezt a jelenséget a maz és az agyag
kozotti eltérd tagulasi egyutthaté okozza. A ,repede-
zés” pdkhalds mintdzata abban kiulonbdzik a repe-
déstdl, hogy nem tapinthaté, csak krémmel érzé-
kelhetd a fellleten. Azonban szemmel lathatobbéa
valik, ha a felllet poros vagy ha felnagyitjuk. Ez a
.repedés” hibanak tlinhet, azonban nem befolya-
solja a keramia grillstté teljesitményét és élettarta-
mat, ezért nem lehet garancialis problémaként
hivatkozni ra. A ,repedezés” folyamata hatékonyan
noveli az egység szivossagat.

A

A RAAR:

* Nyitott és zart grillekhez, valamint helyhez ké6tot-
ten felallitott grillekhez: A grillt ne lzemeltesse
zart és/vagy lakhato terekben, pl. épuletekben, sat-
rakban, lakdkocsikban, lakéautdkban, hajokon.
Szénmonoxid mérgezés miatt életveszély all fenn.

Szerelés

VIGYAZAT! Vagasveszély A gyarto telephe-
lyén minden faradsagot megtettek azért, hogy
elkerlljék az eszkdzon az éles peremek kiala-
kulasat. Banjon 6vatosan az eszkoz alkotéele-
meivel annak érdekében, hogy a felallitas és a
hasznalatba vétel kozben megakadalyoz-
hassa a baleseteket illetve a sériléseket.




FIGYELEM! A termék karosodasanak
veszélye! Aterméket szilard, sik és megfeleld
teherbirasu talajra kell allitani. Nem megfelelé
aljzatra szerelve romlik a termék stabilitasa.

» Afestékréteg karcolédasanak elkertlése érdeké-
ben a szerelést puha fellileten végezze el.

* A szerelés megkonnyitése érdekében csak lazan
hizza meg a csavarokat, és csak az 6sszeszerelés
befejezéseét kdvetéen szoritsa meg azokat.

* A csavarokat ne huzza tul szorosra. A grillrostély
csavarjainak vagy alkatrészeinek sérulése elkeru-
Iése érdekében ezeket csak mérsékelt nyomast
kifejtve huzza meg.

* Aszerelés el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy zarva
van-e a fedél.

Szerelési utmutato
» 3.0ld., 1. pont

— Az alkatrészeket helyezze olyan egyenletes fell-
letre, ami nem karcolja meg az allvany részeinek
csiszolt fellletét. Ennek soran fokozottan kell
Ugyelni a 2 darab felsé keresztmerevitét (4 & 5) és
a 2 darab also keresztmerevitét (2 & 3) bemutato
abran lathato kotés atfedésére. A kapott eszkéz
segitségével és kézi erbvel, az (A) csavarral + (E)
anyaval régzitse megfelel6en a merevitéket.

» 3. 0ld., 2. pont

— Allitsa fel egyenesen a profilt (1), és a felsd kereszt-
merevitéket (4 & 5) helyezze a profil (1) kozelébe. A
(C) traverzcsavart vezesse at az (1) profil és a (4 &
5) profil furatan, helyezze fel és hiizza meg az (F)
hollandi anyat.

— Az 6sszeszerelt alsé keresztmerevitéket (2 & 3) fek-
tesse az (1) profil ala, allitsa egyenes helyzetbe a
(6) profilt, igy ez az (1) profil és a (4 & 5) profil kbze-
Iébe kerll. A csavarokat (B) csavarja ata (4 & 5)
profilon és helyezze be a (6) profilt, helyezze fel az
(F) hollandi anyat és hizza meg erésen. Ezt kbve-
téen dugja at a menetes csapot az also keresztme-
revitd végeén lévé lyukon, majd a homloklapon,
végul pedig a felmend merevitdn .

— Ezt kdvetben szerelje fel a csavaralatétet (1) és a
kalapos anyat (G), majd ugyanezt ismételje meg a
fennmarado (3) gérg6poziciokon is, és huzza meg
er6sen azokat.

» 3. 0ld., 3. pont

— A képen lathatéo médon a (7) kerekeket helyezze
elére, a fékezhet6 kerekeket pedig hatra.

— A slitének a kocsira torténé felhelyezése elétt tavo-
litson el mindent a grillb6l. Ez megkdnnyiti a meg-
emelését.

— A sutét legalabb két ember emelje fel a kocsira.
Egyik kezét dugja be a siitd alsé nyilasaba, a masi-
kat pedig a grill ala. A zsanérnal, vagy az oldalasz-
taloknal torténd megemelés esetén sérilés fenye-
get és a termék karosodhat.

— Segit6éjével allitsa az allvanyt egyenletes felliletre.
Most mar behelyezheti a sitét a tlizfészekbe.
Helyezze el a sutét olyan moédon, hogy a két fel-
mend vezeték kozott hozzaférhetd legyen szell6-
zBajtd, majd az allvanyba térténé behelyezéséhez
Ovatosan nyomja le a sutére.

» 4. 0ld., 4. pont

— Ha a grill mar biztonsagosan all a kocsin, akkor a
szerelési rajzon lathatd mdédon helyezze be a grill-
készllékbe a tlizteret (11), a faszéntarto lapot (10),
a felsé gydrdt (9) és a grillt (13).

— A kormanyzott kerekek reteszeléséhez nyomja le a
kormanykart (7), igy hasznalat kdzben a grill nem
tud elmozdulni.

» 5. 0ld., 5. pont

— Afogantyunak (14) a grill (12) fedelére valo felrbgzi-
téséhez rogzitse el6szor a 4 db fogantyut a 4 db
el6szerelt csavarral és kalapos anyaval.

Megjegyzés: A szerelés soran ugyeljen arra,
hogy a felsé szell6z6 csavarja a bal oldalon
legyen.

» 5. old., 6. pont

— Agrillrostélyra (12) valo felrbgzitése érdekében
helyezze felllre a felsé szell6ztetét (15), és igazitsa
be a két csavarlyukat. Rogzitse 2 db csavarral (D)
és anyaval (H).

» 5. 0ld., 7. pont

— Tarténként 4 db elészerelt csavarral és kalapos
anyaval rogzitse fel a 2 db asztaltartot (17) a grillre
(12). Vegye figyelembe a felsé abran lathaté pozi-
ciot.

— Tartonkeént 4 db el6szerelt csavarral és kalapos
anyaval rogzitse fel a 2 db asztaltartot (18) a grillre
(12). Vegye figyelembe a fels6 abran lathaté pozi-
ciot.

» 5. old., 8. pont

— Helyezze be minden egyes asztaltartoba (17 & 18)
a 2 db asztalcsuklét (16).

— Osszeszerelés utan ellenérizze az dsszes elem
csatlakozasat.

* Agrill hasznalatra kész, hasznalat el6tt azonban
alaposan olvassa at a kikeményitési utmutatét.

e Aszétszerelése ellenkez6 sorrendben torténik.
Kezelés

VESZELY! Robbanasveszély! Begyujtashoz
& vagy Ujbdli begyujtashoz ne hasznaljon spiri-
tuszt, benzint vagy hasonl6 folyadékokat!

Csak az EN 1860-3 szabvanynak megfeleld
grillbegyujté alkalmazhato!

VESZELY! Tiizveszély! A grillezé nagyon fel-

forrésodik és hasznalat kézben tilos mozgatni!
A gyermekeket és hazidllatokat tartsa tavol!
Ne hasznalja zart helyiségekben!

fogantyuit csak keszty(ivel fogja meg!

A grillezéracs beallitasakor viseljen mindig
keszty(it, mivel a racs fogantyui siités kdzben
nagyon felforrésodhatnak.

2 FIGYELMEZTETES! Egési veszély! A grill

Megjegyzés: A tlizvalyd max. befogadoke-
pessége kb. 0,7 kg grillezé faszén.

A tiiz elfojtasa

— Az eszkbzben ég6 tliz elfojtasahoz ne téltsén be
tobb tlizeldanyagot, a tliz természetes leégéséhez
pedig zarja le az dsszes nyilast és a fedelet.

— Akeramiagrill sérilésének elkertilése érdekében ne
hasznaljon vizet a faszén oltasahoz.

A grill beégetése
Megjegyzés: A légzardsag fokozasa érdeké-
ben a grilltest és a fedél peremére fekete filctd-
mités kerllt. Ezt a fekete filctomitést nem sza-

bad eltavolitani, hanem hasznalat kozben is
ebben a pozicioban kell maradnia.
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— Atz begyujtasahoz a keramiagrill fenekén Iévé
faszéntart6 lapra (10) helyezzen egy Osszetekert
Ujsagot és gyujtékockat, vagy szilard gyujtést. Ezu-
tan tegyen 2 vagy 3 maroknyi darabos faszenet az
Ujsagra.

— Nyissa ki az als6 szell6zényilast, és hosszu
Ongyujté vagy biztonsagi gyufa segitségével gyujtsa
meg az ujsagpapirt.

— Ne toltse tul tlizel6banyaggal az eszkdzt — a tul heves
tlz kart tehet a keramiagrillben.

— Varja meg, amig az 6sszes tlizel6anyag elégett, és
a tliz teljesen kialudt.

— Ha az els6 hasznalat soran tul magasak a langnyel-
vek, akkor megsérilhet a filctomités, miel6tt az
megfeleléen beérhetne.

— Az els6 hasznalat utan ellen6rizze az 6sszes koétée-
lem megfelelé rogzitettségét. H6 hatasara a fedelet
a fenékkel 6sszekotd fémszalag kitagul, és kioldod-
hat. Ajanlott a szalag ellen6rzése, és adott esetben
csavarkulcs segitségével torténd meghuzasa.

— Most mar a megszokott médon hasznalhatja kera-
miagrilljét.

Megjegyzés: A beégetési folyamatot -
Uzembe helyezés gyanant - ismételje meg
minden alkalommal, ha a grillt hosszabb ideig
nem hasznalta.

A grillezé begyujtasa

VESZELY! Robbanas- és égésveszély!

Mikodés kdzben ne hasznaljon semmilyen
mas, az égest gyorsité anyagot (folyékony
grillgyujtét, zselét stb.).

— Atliz begyujtasahoz a keramiagrill fenekén lévo
faszéntarté lapra (7) helyezzen egy 6sszetekert
Ujsagot és gyujtokockat, vagy szilard gyujtést. Ezu-
tan tegyen 2 vagy 3 maroknyi darabos faszenet az
Ujsagra.

— Nyissa ki az als6 szell6z6nyilast, és hosszu
Ongyujtoé vagy biztonsagi gyufa segitségével gyujtsa
meg az Ujsagpapirt. Ha mar langot fogott, akkor az
also nyilast és a fedelet hagyja nyitva kb. 10 percig,
igy forré parazzsal teli kis agy alakul ki.

— Uzem kozben a faszenet ill. a széntéglakat ne osz-
lassa szét.

* Afaszenet kb. 10 — 15 perc mulva vilagosbarna
hamuréteg fedi be, igy készen all a grillezésre.

Utmutaté az alacsony hémérsékletii grillezéshez

— Az utasitasoknak megfeleléen gyujtsa meg a dara-
bos faszenet.

— Nyissa ki teljesen az also nyilast és a fedelet hagyja
nyitva kb. 10 percig, igy forré parazzsal teli kis agy
alakul ki.

— A kivant h6mérséklet eléréséig tartsa felligyelet
alatt a grillt.

— A hémérséklet fenntartasahoz zarja le teljesen az
also szell6z6t.

* A grillel most mar grillezhet.

Flistolési utmutato

— Kovesse a fenti utasitasokat, mintha lassu f6zést
kezdene.

— A kivant h6mérséklet eléréséig tartsa felligyelet
alatt a grillt.

— Hagyja kissé nyitva az alsé6 szell6zdényilast.

— Zarja le a fels6 szell6z6t, és néhany percig elle-
nérizze még a hémérsékletet.
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— Ho6all6 kesztylivel korkordsen szoérjon faforgacsot a
forrd faszénre.
* A grillel most mar fustolhet.
Megjegyzés: A flistolési folyamat meghos-
szabbitasahoz aztassa 15 percre vizbe a fafor-
gacsot vagy a vagdédeszkat.

Utmutat6é a magas hémérsékletii grillezéshez

— Az utasitasoknak megfeleléen gyujtsa meg a dara-
bos faszenet.

— Zarja le a fedelet, és nyissa ki a felsd és az also
szell6zényilast.

— Akivant hdmérséklet eléréséig tartsa fellgyelet
alatt a grillt.

— Zarja le félig a fels6 szell6z6t, és néhany percig elle-
nérizze még a hémérsékletet.

* A grillel most mar grillezhet.

Az ételkészitéssel kapcsolatos tudnivalék

* Anyers hussal végzett munka utan és étkezés el6tt
mindig mosson kezet.

* Anyers hust mindig tavol kell tartani a f6tt hustol és
mas élelmiszerektdl.

* Fbzés el6tt mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a gril-
lez6 fellletek és eszkdzok tisztak, és nincs rajtuk
korabbi élelmiszermaradvany.

* Ne hasznalja ugyanazokat az eszkdz6ket a megfé-
z0tt és a nyers élelmiszerekhez.

* Fogyasztas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy teljesen
megfétt-e a hus.

* A nyers vagy megfeleléen meg nem fétt hus
fogyasztasa ételmérgezést (pl. az E.coli baktérium-
torzsek) okozhat.

* A megfeleléen meg nem f6tt hus kockazatanak
csOkkentése érdekében, a hust szétvagva gy6z6d-
jon meg arrol, hogy megfeleléen atfétt-e.

* Ha megfeleléen atfétt a hus, akkor a huslének attet-
sz6nek kell lennie, és a huslé vagy a hus szine még
nyomokban sem lehet r6zsaszin/piros.

* Anagyobb husdarabokat és iziileteket grillezés el6tt
ajanlott el6késziteni.

* Grillezést kévetéen mindig tisztitsa meg grillje f6z6-
fellleteit és grilleszkozeit.

Feltoltés

o Zart szell6z6nyilasoknal tébb oran keresztll magas
marad a grill hémérséklete. Ha hosszabb f6zési
id6re van szikség (pl. egész izllet stitéséhez vagy
lassu flistoléséhez), akkor adott esetben még tébb
faszenet kell hasznalni. Egyszeriien tegyen be még
némi faszenet, és folytassa a munkat a fent leirtak
szerint.

Homérséklet beallitasa

A grillhémérsékletet a kalibralt felsé és alsé szelepek
allitjak be.



Lassu grillezés/fiistolés (110-135°C)

Marhaszegy
Huzott sertéshus
Egész csirke
Oldalas

Sult

Grillezés/piritas (160—180°C)
Hal

Sertéshus filé

Csirkedarabok

Egész csirke

Baranycomb

Pulyka

Sonka

Siités (260-370°C)

Felso6 szelep

2 h/lb.
2 h/lb. N,

3-4h 0®°
3-5h
9+ h

Felso szelep
15—-20 min
15-30 min QO
3045 min OQO
1-1,5h
3-4h
2-4h
2-5h

Felso szelep

Steak 5-8 min
Sertéskaraj 6—10 min Q 0
Hamburger 6—10 min OQO
Virsli 6—10 min

FIGYELEM! A termék karosodasanak Tarolas

veszélye! A széls6ségesen magas hémérsek-
leten végzett folyamatos grillezés azt eredmé-
nyezi, hogy a filc elkezd égni.

VESZELY! Tlizveszély! Ha tul gyorsan emeli
le a fedelet, akkor az oxigén grillbe térténé
bejutasa fellangolast okozhat. A fellangolas
megakadalyozasa érdekében el6szor 25 mm-
re emelje fel a fedelet, majd szamoljon
haromig, mielétt teljesen kinyitna a grillt.

Tisztitas

AN

FIGYELMEZTETES! Egési sériilés veszé-
lye! A tisztitas el6tt hagyja teljesen lehilni a
késziléket.

FIGYELEM! Fennall a késziilék karosoda-
sanak veszélye! Ne hasznaljon éles szersza-
mokat és erds suroloszert.

Ne alkalmazzon olddszert.

* A grill dntisztulé. Hevitse 30 percen keresztil
260°C-on, ami eléget minden élelmiszert és lerako-
dast.

* Agrillbels6 megtisztitasahoz ne hasznaljon vizet
vagy mas tisztitoszert. A falak porézusak és elnyelik
az alkalmazott folyadékokat, amelynek kdvetkezté-
ben a grill eltérhet. Ha tulzottan makaccsa valik a
korom, akkor a kdvetkez8 hasznalat elétti szénma-
radvany eltavolitashoz hasznaljon drotkefét vagy
hamukaparé eszkozt (nem jar hozza).

* Ha a készlilék teljesen kih(lt, akkor a racs és a ros-
tély tisztitasahoz hasznaljon surol6 hatassal nem
rendelkez6 tisztitoszert.

* AKkulsé felulet megtisztitasahoz varja meg a grill tel-
jes kih(ilését, és tisztitsa meg enyhe tisztitdészerrel
és egy nedves kendével.

¢ Ha nem hasznalja az oldals6 fapolcokat, akkor
takarja le, és id6rdl idére tisztitsa meg 6ket.

Karbantartas

— Huzza meg a szalagokat, és olajozza le a zsanért
évente 2 alkalommal vagy szikség szerint.

— Hasznalaton kivil és a szabadban valé tarolas

Also szelep

Also szelep

Also szelep

soran a teljesen kihdilt grillez6t takarja le megfelelé

es6veédo huzattal.

— A krémozott grill nem mosogathaté mosogatogép-

ben, hasznaljon finom mosogatdszert és meleg

vizet.

— Agrill hasznélata el6tt nyomja lefelé a két rogzitéke-
reket, igy hasznalat kdzben egy helyben marad az

eszkoz.

— Teljes korii védelme érdekében azt javasoljuk, hogy
a grillezét tartsa letakarva a garazsban, vagy éppen

téli kérilmeények kozott.

Selejtezés

— Erdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal a szabalyos
hulladékkezelés lehet6ségeirdl.

Az elkulonitett kezelés ezeket a berendezéseket eljut-
tatja az Ujrahasznosito helyekre. Ezzel segit megeldzni,
hogy a koérnyezetlinkbe veszélyes anyagok keriljenek.

A csomagolas anyaga karton és megfeleléen
jelélt mGanyag, ami ujra hasznosithato.

— Ezeket juttassa el az Ujrahasznositasba.

&3
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Prije nego sto pocnete...

Namjenska upotreba

Roéstilj je namijenjen pecenju jela za rostilj (mesa, ribe,
povréa itd.).

Uredaj nije koncipiran za komercijalnu upotrebu. Opste
prihvaceni propisi o sprje€avanju nesreca i prilozena
sigurnosna uputstva moraju se postovati.

Obavljati samo djelatnosti koje su opisane u ovom uput-
stvu za upotrebu. Svaka druga primjena je zloupotreba.
Proizvodac nije odgovoran za Stete nastale po tom
osnovu.

Sta znaée upotrijebljeni simboli?
U uputstvu za upotrebu su upozorenja na opasnost i

ostale upute jasno oznacene. Koriste se slijedeci sim-
boli:

OPASNOST! Neposredna opasnost po

zivot i opasnost od povreda! Neposredna
opasna situacija koja za posljedicu moze imati
smirt ili teSke povrede.

zivot i opasnost od povreda! Opsta opasna
situacija koja za posljedicu moze imati smrt ili
teSke povrede.

C UPOZORENJE! Vjerovatna opasnost po

OPREZ! Eventualna opasnost od povredal!
Opasna situacija koja za posljedicu moze imati
povrede.

PAZNJA! Opasnost od ostec¢enja uredaja!
Situacija koja za posljedicu moze imati materi-
jalne Stete.

Uputa: Informacije koje se daju radi boljeg
razumijevanja procesa.

Za Vasu sigurnost

Opsta sigurnosna uputstva

e Za sigurno rukovanje uredajem korisnik mora proci-
tati i razumjeti ovo uputstvo za upotrebu prije prvog
koristenja uredaja.

» Obratite paznju na sva sigurnosna uputstva! Ako ne
postujete sigurnosna uputstva, sebe i druga lica
dovodite u opasnost.

» SacCuvaijte sva uputstva za upotrebu i sigurnosna
uputstva radi buduce upotrebe.

* Ako prodate ili poklonite uredaj, obavezno dajte i
uputstvo za upotrebu.

* Uredaj se smije koristiti samo onda, ako je u isprav-
nom stanju. Ako je uredaj ili neki njegov dio oStecen,
mora se staviti van pogona i propisno odloziti.

* Udaljite djecu od uredaja! Uredaj odlozite tako da
bude siguran od djece i neovlastenih lica.

* Ne preopterecujte uredaj. Uredaj upotrebljavajte
samo za svrhe za koje je i namijenjen.

» Uvijek raditi sa oprezom i u dobrom raspolozenju:
Umor, bolest, konzum alkohola, utjecaj lijekova i
droga su neodgovorni, posto viSe niste u stanju ure-
daj sigurno Koristiti.

¢ Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu od strane
osoba (ukljucujuéi djecu) s ograniCenim fiziCkim,
senzorickim ili duSevnim sposobnostima ili nedo-
statkom iskustva i/ili znanja, njih mora nadgledati
osoba koja je nadleZna za njihovu sigurnost ili im
mora dati instrukcije o tome kako se koristi ureda;.

* Proverite, da se djeca ne igraju s uredajem.
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» Uvijek slijediti vaze¢e nacionalne i internacionalne
sigurnosne propise, propise o sigurnosti i radu.

Sigurnosne upute specifi€ne za uredaj

 Svi dijelovi proizvoda se moraju ispravno montirati.

* Pozor! KoriStenje samo pod nadzorom odraslih

* Rostilj prije prve uporabe zagrijati i sa gorivom
pustiti najmanje 30 min. da zZari.

* Roétilj koristiti samo na otvorenom; nikada u zatvo-
renim prostorijama.

* Nikada ne koristite rostilj ispod nadstresnice.

* Roéstilj prije pustanja u rad postavite na sigurno,
ravno mjesto i tako da je zasticen od vjetra.

* Nikada ne dolijevajte tekucinu za paljenje i ne doda-
vajte ugljen koji je natopljen teku¢inom za paljenje
na vrug¢ ili topao ugljen.

* Drzite sigurnosno rastojanje od 3 m u odnosu na
materijal koji gori.

* Pepeo uklanjajte tek kada se u potpunosti ohladi.
Pepeo nikada ne odlazite na ku¢ni otpad. Opasnost
od pozara!

» Roétilj Cistite tek kada se uredaj u potpunosti ohladi.

* Ogrebotine, udubljenja, krhotine, stvaranje kapilar-
nih naprslina, promjena boje i sitne kozmeticke
naprsline na vanjskoj glazuri koje ne utiCu na ucinak
keramickog rostilja.

* Nakon detaljnije inspekcije, mozZe se &initi da
zavrsSna obrada vaSeg keramickog rostilja ima linije
naprslina. Tu se NE radi o naprslinama keramike.
Ovo je poznato kao "stvaranje kapilarnih naprslina"
i uzrokovano je razli€itim koeficijentom Sirenja
izmedu zavrSne glazure i gline. Uzorak paukove
mreze kod "kapilarnih naprslina" se razlikuje od
naprsline u smislu $to se ne moze osjetiti na povr-
Sini, osim ako se upotrijebi nokat; ipak, postaje
nesto vise vizuelno uodljiv ako je povrsina prasnjava
ili uve¢ana. lako ove "kapilarne naprsline" mogu
izgledati kao nesavrSenosti, kapilarne naprsline ne
utiCu na Zivotni vijek vaseg keramickog rostilja; iz
tog razloga se ne moZe zahtijevati kao pitanje
garancije. Proces kapilarnih naprslina efikasno
povecava otpornost jedinice.

A

AREAIAR:

» Za otvorene i zatvorene rostilje kao i za fiksno
instalirane rostilje: ne koristite rostilj u zatvorenom
i/ili prostorijama za stanovanje, npr. zgradama, Sato-
rima, kamp prikolicama, kamp kucicama, plovilima.
Postoji opasnost od trovanja ugljen-monoksidom.

Montaza

OPREZ! Opasnost od porezotina U tvornici
su se poduzele sve mjere, kako bi se na ure-
daju izbjegli ostri rubovi. Oprezno rukujte sa
pojedinacnim dijelovima ovog uredaja, da biste
sprijecili nezgode tj. ozljede za vrijeme sastava
i pustanja u pogon.

PAZNJA! Opasnost od oste¢enja proi-
zvoda! Proizvod se mora montirati na ¢vrstoj,
ravnoj i dovoljno nosivoj podlozi. Montaza na
podlozi koja ne ispunjava ove zahtjeve sma-
njuje stabilnost proizvoda.

* |zvedite montaZzu na mekoj povrsini da ne biste
ogrebali boju.
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¢ Da biste olak3ali montazu, samo labavo zategnite
vijke i ponovo ih ¢vrsto zategnite nakon zavrSetka
montaze.

* Vijke ne pretegnite; koristite samo umijereni pritisak
da ne biste ostetili vijke ili komponente resetke za
rostilj.

» Uvjerite se prije montaze, je li poklopac zatvoren.

Uputstva za motazu
» Str. 3, tacka 1

— Dijelove postavite na ravnu povrsinu koja nec¢e
ogrebati zavrSetak dijelova gnijezda, pri ¢emu
posebno obratite paznju na preklapanje spoja, kao
sto je prikazano na slici 2 gornje poprecne potpornje
(4i5)i2donje poprecne potpornje (2 i 3). Zategnite
potpornje isporu€enim hardverom i rukom sa vijkom
(A) + maticom (E).

» Str. 3, tacka 2

— Uspravite profil (1) i postavite gornje popreéne pot-
pornje (4 i 5) blizu profila (1). Umetnite vijak precke
(C) kroz otvor profila (1) i profila (4 i 5) i montirajte
slijepu maticu (F) i Evrsto je zategnite.

— Postavite montirane donje poprecne potpornje (2 i
3) ispod profila (1), uspravite profil (6), kako biste ga
priblizili profilu (1) i profilu (4 i 5). Umetnite vijke (B)
kroz profil (4 i5) i profil (6), montirajte slijepu maticu
(F) i Cvrsto je zategnite. Zatim umetnite navojni zatik
kroz rupicu na kraju donjeg popre€nog potpornja,
zatim kroz stepen postavljanja i na kraju kroz podi-
zni potporan;.

— Montirajte podloSku (1) i slijepu maticu (G), ponovite
u ovim preostalim (3) polozajima valjanja i Cvrsto ga
zategnite.

» Str. 3, tacka 3

— Kao na slici, postavite tockove (7) prema naprijed i
tockove sa koc¢nicom straga.

— Da biste postavili peénicu na kolica, prvo uklonite
sve predmete koji se nalaze unutar reSetke kako
biste ih lakSe podigli.

— Upotrijebite najmanje dvije osobe da podignete pec-
nicu na kolica. Jednu ruku stavite u doniji otvor pec¢-
nice, a drugu ispod rostilja. Podizanje na Sarku ili na
bocne stolove moze uzrokovati ozljede i osteéenja
proizvoda.

— Postavite gnijezdo uspravno na ravnu povrsinu
pomoc¢u pomocénika, sada mozete staviti pecnicu u
gnijezdo. Postavite pecnicu tako da su vrata za
prozracivanje dostupna izmedu dva uzlazna voda i
njezno ih gurnite prema pecnici da se postavi u gni-
jezdo.

» Str. 4, tacka 4

— Kada roéstilj na kolicima stoji sigurno, dodajte
komoru za sagorijevanje (11), karbonsku plo¢u (10),
gornji prsten (9) i reSetku (13) unutar rostilja, kako je
prikazano na crtezu za montazu.

— Pritisnite poluge upravljaca (7) prema dolje da biste
zakljuCali upravljacke tockove, kako bi se sprijecilo
pomicanje reSetke tokom upotrebe.

» Str. 5, tacka 5

— Da biste pri¢vrstili ruCku (14) na poklopac resetke
(12), najprije pricvrstite 4 x ru€ke s unaprijed sastav-
ljenim vijcima i slijepim maticama.

Uputa: Tokom montaZze pazite da gorniji vijak
za odzracivanje bude na lijevoj strani.

» Str. 5, tacka 6

— Da biste gornje odzracivanje (15) pricvrstili za
reSetku rostilja (12), postavite ga na vrh i poravnajte
obadvije rupe za vijke. Osigurajte sa 2 x vijka (D) i
maticama (H).

» Str. 5, tacka 7

— Pri¢vrstite 2 x drzacge za stol (17) na reSetku (12) sa
unaprijed 4x sastavljenim vijcima i slijepim mati-
cama po drzacu. Obratite paznju na polozaj prika-
zan na gornjoj slici.

— Pricvrstite 2 x drzace za stol (18) na resetku (12) sa
unaprijed 4x sastavljenim vijcima i slijepim mati-
cama po drzacu. Obratite paznju na polozaj prika-
zan na gornjoj slici.

» Str. 5, tacka 8

— Umetnite 2 x zglob stola (16) u svaki od drzaca stola
(171 18).

— Nakon montaze provijerite sve veze.

* Roéstilj je sada spreman za upotrebu, ali obavezno
prije upotrebe pazljivo proc€itajte uputstva za stvrd-
njavanje.

» Rastavljanje je u obrnutom redoslijedu.

Posluzivanje
OPASNOST! Opasnost od eksplozije! Za
paljenje ili ponovno paljenje ne koristiti Spirit,
benzin ili neku sli¢ne tekucine!

Koristite samo pomo¢ za paljenje prema EN
1860-3!

OPASNOST! Opasnost od pozara!! Ovaj
rostilj se vrlo zagrije i ne smije se pomicati za
vrijeme pogonal
Djecu i ku¢ne Zivotinje drzati na rastojanju!
Ne koristiti u zatvorenim prostorijama!

Rucke rostilja dodirivajte samo sa rukavicamal!
Prilikom podesavanja visine resetke za rostilja-
nje uvijek nosite rukavice, posto se rucke rosti-
lja za vrijeme rostiljanja mogu vrlo zagrijati.

2 UPOZORENJE! Opasnost od opekotina!

Uputa: Korito za vatru ima zapreminu od oko
0,7 kg univerzalnog drvenog ugljena za rosti-
ljanje.
Gasenje
— Da biste ugasili uredaj, prestanite dodavati gorivo i
zatvorite sve otvore i poklopac kako biste omogucdili
da vatra prirodno izgori.
— Ne koristite vodu za gasenje drvenog uglja, jer to
moze ostetiti keramicki rostil].
Paljenje rostilja
Uputa: Na ivicu tijela rostilja i poklopca
nanese se crni zaptivni filc za povecéanje
nepropusnosti zraka ruba. Ovaj crni zaptivni

filc ne smije se skinuti, ve¢ mora ostati na mje-
stu tokom upotrebe.

— Da biste zapalili vatru, na dno keramicke reSetke
stavite umotane novine sa kockicama za potpalu ili
sredstvo za potpaljivanje vatre na karbonsku plo¢u
(10). Zatim na vrh novina stavite 2 ili 3 Sake komad-
nog drvenog ugljena.

— Otvorite doniji otvor za ventilaciju i zapalite novine
dugim upaljacem ili sigurnosnim Sibicama.

— Uredaj nemoijte preopterecivati sa gorivom - ako je
vatra prejaka, moze oStetiti keramicki rostilj.

— Ostavite ga, dok se sve gorivo ne potrosi i ugasi.
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— Ako su prva izgaranja previsoka, mogu ostetiti fil-
canu zaptivku, prije nego Sto dobije moguénost da
se pravilno razvije.

— Nakon prve upotrebe, provjerite sve spojne ele-
mente na ¢vrst dosjed. Metalna traka koja povezuje
vas poklopac s tlom proSiruje se zbog vrucine i
moze se olabaviti. Preporucuje se provijeriti traku i,
ako je potrebno, zategnite ga kljucem.

— Sada mozete koristiti vas keramicki rostilj kao i
obi¢no.

Uputa: Ponovite postupak paljenja kao kod
prve upotrebe svaki put kada rostilj ve¢ duze
vrijeme nije koristen.

Zapaliti rostilj
OPASNOST! Opasnost od eksplozije i ope-
A kotina! Za vrijeme rada ne upotrebljavajte
dodatne pospjesivace vatre (te€ni potpaljivac
uglja, paste itd.).

— Da biste zapalili vatru, na dno keramicke reSetke
stavite umotane novine sa kockicama za potpalu ili
sredstvo za potpaljivanje vatre na karbonsku plocu
(7). Zatim na vrh novina stavite 2 ili 3 Sake komad-
nog drvenog ugljena.

— Otvorite donji otvor za ventilaciju i zapalite novine
dugim upaljacem ili sigurnosnim Sibicama. Nakon
Sto se zahvati, ostavite donji prorez i otvorite poklo-

pac za otprilike 10 minuta da biste napravili mali kre-
vet od vruée zari.

— Za vrijeme koristenja ne premjestati drveni ugalj
odnosno brikete.

* Drveni ugalj je nakon ca. 10 — 15 minuta prekriven
sa jednim svijetlo sivim pepelom i sa tim je spreman
za rostiljanje.

Niske temperature-uputstvo za rostilj
— Zapalite komade drvenog ugljena prema uputama.

— Potpuno otvorite doniji otvor i pustite otvoren poklo-
pac za otprilike 10 minuta, da biste napravili mali
krevet od vruce Zzari.

— Pratite rostilj dok ne postigne Zeljenu temperaturu.

— U potpunosti zatvorite donji otvor za odzracivanje
kako biste odrzali temperaturu.

» Sada ste spremni koristiti rostilj za rostiljanje.
Uputstvo za dimljenje

— Slijedite gore navedena uputstva kao da zapocinjete
laganu pripremu za kuhanje.

— Pratite rostilj dok ne postigne Zeljenu temperaturu.
— Doniji otvor za prozracivanje ostavite malo otvoren.

— Zatvorite gornji otvor za odzracivanje i provjerite
temperaturu za nekoliko minuta.

Sporo rostiljanje/dimljenje (110-135°C)

Goveda rebarca 2 h/lb.
Vuceno svinjsko meso 2 h/lb.
Cijelo pile 3—4h
Rebra 3-5h
PecCenka 9+ h
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— Pomodéu rukavica otpornih na toplinu, kruzno pos-

pite drveno iverje preko vruceg ugljena.

» Sada ste spremni koristiti rostilj za dimljenje.
Uputa: Namocite drveno iverje ili daske za
kuhanje u vodi 15 minuta da produzite proces
dimljenja.

Visoka temperatura-uputstvo za rostilj
— Zapalite komade drvenog ugljena prema uputama.

— Zatvorite poklopac i potpuno otvorite gornje i donje
otvore za prozracivanje.

— Pratite rostilj dok ne postigne Zeljenu temperaturu.

— Zatvorite gornji otvor za odzracCivanje na pola puta i
provjerite temperaturu za nekoliko minuta.

» Sada ste spremni koristiti rostilj za rostiljanje.

Informacije za pripremu hrane

» Uvijek operite ruke prije i nakon rukovanja sa siro-
vim mesom i prije jela.

» Uvijek drzite sirovo meso daleko od pe€enof mesa i
druge hrane.

* Prije pe€enja pazite da povrsine za rostiljanje i alati
budu disti i bez ostataka stare hrane.

* Ne koristite isti pribor za peéenu i nepe€enu hranu.

» Uvijerite se, da je sve meso temeljno pe€eno prije
konzumiranja.

* Konzumiranje sirovog ili nepe€enog mesa moze
dovesti do trovanja hranom (npr. bakterijski sojevi
poput E. coli).

* Da biste smanijili rizik od nedovoljno pecenog mesa,
otvorite ga kako biste bili sigurni da se stalno pece.

* Kad se meso dovoljno ispece, mesni sokovi trebaju
biti bistri i bez tragova ruzi¢astog/crvenog soka ili
boje mesa.

* Preporucuje se pripremiti ve¢e komade mesa i zglo-
bove prije nego $to kona¢no zapecete na VaSem
rostilju.

* Uvijek ocCistite povrSine rostilja za peCenje i pribor za
rostilj nakon rostiljanja na Vasem rostilju.

Dopunjavanje

* Ako su otvori za po zatvoreni, rostilj ce ostati na
visokoj temperaturi nekoliko sati. Ako vam treba
duZe vrijeme pecenja (na primjer, kod pecenja cije-
log odreska ili sporog dimljenja), mozda ce biti
potrebno dodati viSe ugliena. Jednostavno dodajte
nesto ugljena i nastavite kao $to je gore opisano.

Podesavanje temperature

Temperatura rostiljanja se podeSava kalibriranjem gor-
njeg i donjeg ventila.

Gornji ventil Doniji ventil
<0 [
o\



BA/HR

Rostiljanje/pecenje (160—180°C) Gornji ventil Doniji ventil
Riba 15-20 min

Svinjski file 15-30 min N O -
Komadi piletine 30-45 min OQO

Cijelo pile 1-1,5h

Janjeci but 3—4h

Puretina 2-4 h

Krmenadle 2-5h

Przenje (260-370°C) Gornji ventil Doniji ventil
Stek 5-8 min

Svinjski kotleti 6—10 min QO I
Hamburger 6—10 min OQO

Hrenovke 6—10 min

PAZNJA! Opasnost od oste¢enja proi-
zvoda! Konstantno rostiljanje na ekstremno
visokim temperaturama, uzrokuje da filc poci-
nje da gori.

OPASNOST! Opasnost od pozara!! Kadase

poklopac prebrzo podigne, moze prodor zraka
prouzrokovati rasplamsavanije rostilja. Za
sprjeCavanje rasplamsavanja, podignite poklo-
pac 25 mm i brojite do tri, prije nego Sto pot-
puno otvorite rostilj.

Ciséenje
C UPOZORENJE! Opasnost od opekotina!

Prije CiS¢enja ostavite rostilj da se u potpunosti
ohladi.

PAZNJA! Opasnost od oste¢enja na ure-
daju! Ne koristite oStre predmete, predmete
za ribanje ili agresivna sredstva za CiSc¢enje.

Ne Koristiti otapala.

* Rostilj se samostalno Cisti. Zagrijavajte ga na 260°C
za 30 minuta i on sagorijeva svu hranu i naslage.

* Ne koristite vodu ili druge vrste deterdZenata za
CiScenje unutradnjosti Vaseg rostilja. Zidovi su poro-
zni i upijaju koristenu te¢nost, $to moze uzrokovati
pucanje rostilja. Ako ¢ad postane prejaka, pomocéu
ziCane Cetke ili alata za pepeo (nije u kompletu) istu-
Zite ostatak ugljena prije sljedeée upotrebe.

 Prilikom €iSc¢enja reSetke i Clanaka reSetki koristite
neabrazivno sredstvo za &iScenje nakon $to se ure-
daj u potpunosti ohladi.

* Da biste ocistili vanjsku povrsinu, pri¢ekajte da se
rostilj ohladi i koristite vlaznu krpu s blagim
deterdzentom.

* Drvene police kada ih ne koristite, trebaju biti pokri-
vene i dodatno povremeno obradene.

Odrzavanje

— Zategnite trake i namazite Sarke 2 puta godisnje ili
po potrebi premazite uljem.

Skladistenje

— Kad se ne koristi i kada se ¢uva na otvorenom,
nakon potpunog hladenja hranu pokrijte odgovara-
juéim poklopcem za kisu.

— Kromirani rostilj nije siguran u masini za pranje
posuda; koristite blagi deterdzent s toplom vodom.

— Kad koristite rostilj, pritisnite oba osiguravajuca toc-
ki¢a prema dolje da zaustavite uredaj tokom upo-
trebe.

— Preporucuje se skladistenje pokrivenog rostilja u
garazi ili zimi kako biste ga u potpunosti zastitili.

Odlaganje na otpad
— InformiSite se u svojoj opstini o moguénostima pro-
pisnog odlaganja.
Odvojenim odlaganjem stari uredaji odlaze na reciklira-
nje ili u neki drugi vid ponovnog koristenja. Ovako
pomaZzete da se izbjegne, da pod odredenim okol-
nostima, Stetne materije dospiju u okolis.
Pakovanje se sastoji od kartona i odgovara- @
juée oznacenih umjetnih materijala koji se
mogu reciklirati. %
— Ove materijale dajte na ponovnu preradu i
upotrebu.
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Mp1 EEKIVAOETE...

XpAon cUPPWVA PE TOV TTPOOPICHO

H wnotapid mrpoopileTal yia Tnv eToiyacia yntwv (Kpé-
aTOG, YApIoU, AaXAVIKWYV, KATT.)

H ouokeun dgv TTpoopileTal yia eTTayyEAPATIKY XpAoN.
Mpétrel va AapBdavovtal uTrdywn Ol YEVIKWG avayvwpl-
OMEVEG TTPOBIAYPAPES TTPOANYNGS ATUXNHATWY Kal Ol
OUNTTOPadIOONEVEG UTTOOEILEIS aoPaAEiag.

Alg&dyete pOVO dPAOCTNPIOTNTES TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTIG
TTapoUoeg 0dnyieg Xelpiapou. KaBe GAAn xprion Bewpei-
TAl QVETTITPETTTN KAl akaTAAANAN. O KaTaoKEUOAOTAG O€
PEpel eubuvn yia {npiEG TTou Ba TTpoKUYouV aTTd TTapd-
Mola Xpnon.

Ti onuaivouv Ta xpnoigotroinuéva ocUUBoAQ;

YT1odeigelg KivdUvou Kal UTTODEIEEIG ETTIoONUaivOVTal PE
oa@nvela oTIg 0dnyieg xpriong. liveral xprion Twv ako-
AouBwv CUPBOAWY:

KINAYNOZX! Apgoog Kivduvog BavdTou 1
TpaupaTiopoU! Aueca emkivouvn KaTd-

OTOCN, TTOU PTTOPEI VA €XEI WG ATTOTEAECUQ

Bdvaro r coBapolg TPauUUATICUOUG.

MPOEIAOMOIHZH! MBavég Kivduvog Bava-

& TOU 1 TPAUMATIOUOU! [Mevika eTTIKivOUVN KOTA-
gTACN TTOU PTTOPET VA €XEI WG OTTOTEAEC A
Bdvaro ] coBapolg TPauUaTIoUOoUG.

NMPO®YAA=H! Evbexopevog Kivbuvog
Tpauvpatiopou! Emmkivouvn kardotaon TTou
MTTOPEI VA €XEI WG ATTOTEAECUA TPAUNATIOUOUG.

NMPOXZOXH! Kivduvog BAaBwyv oTO pnXd-
vnua! KardoTtaon TTou PTropei va £XEl wg aTTo-
TEAEOUA UAIKEG CNUIEG.

Y1modeign: MNAnpo@opicg o1 0TToie TTapEXOVTal
yia TNV KAAUTEPN KaTavonaon Twv OIadIKATIWY.

MNa Tnv ac@dA&id cag

Mevikég utrodeigelg ao@aAcgiag

e [la TNV aoQOAR Xprion TNG CUOKEUNG QUTAG O XPN-
oTng Ba TTpETTEl va £xel DIABACEl KAl KATAVOROEI
QUTEG TIG 00NYieg TTPIV aTTd TNV TTPWTN XPAROoN.

e Nd&Bete uTTOWN 0ag OAEC TIG 0dnyieg aog@alcgiag! Av
TTapaBAEWETE TIG 0ONyieg aopaAeiag, BETeTe O€ Kiv-
Ouvo 1600 ToV £auTO 00 600 Kal GANOUG.

e QuAaooeTe OAEG TIG 0ONYiEC XPAONG Kal TIG odNnyieg
ao@aAeiag yia 1o JEANOV.

* Av TTOUNAOETE A TTAPABWOETE O TPITOUG TN
OUOKEUT], TTapadwaTe OTTWOONTIOTE Padi Kai TIG
TTapoUoeg 0dnyieg XEIPIGHOU.

¢ H ouokeun emTpémmeTal va xpnolpoTrolgital yévo o€
dpioTn KataoTaon. Av N cUOKeUn 1 TUAKA TG gival
ENATTWUATIKA, TTPETTEI VA TiIBEVTAI EKTOG AEITOUpYiag
kal va aTroppiTITovTal CUPQWVA HE TIG TTpodiaypa-
QeG.

* Makpid ammd Taidid! PUAGCOETE Tn CUCKEUN PHAKPIA
atd audid kal pn eéouaiodoTnuéva AToua.

* Mn UTTEPQOPTWVETE TN OCUCKEUR. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKeun POVO yia TOUg TTPORAETTOPEVOUG OKOTTOUG.

* Na epydleoTe TTAVTA PE TTPOCOXH Kal e KAAR dId-
Beon: H epyacia utré Tnv eThpeia koupaaong, oIvo-
TIVEUPOTOG, PAPHAKWY KOl VOPKWTIKWY ATTOTEAEI
aveuBbuvn CUPTTEPIPOPA, YIATI € QUTEG TIG TTEPITITW-
O€IG OEV UTTOPEITE VA XPNOINOTIOINCETE Tr) CUOKEUN
ME ao@AaAcIa.
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* AUTA n ouokeun dgv TTPoopPICETal yIa TN XPHon aTrd
Atopa (oUPTTEPIAAUBAVOUEVWYV KAl TTAIOIWY) UE MEI-
WHEVES PUOIKEG, AIOONTIKEG 1] VONTIKEG IKAVOTNTEG N
ME EANEIYN euTTEIPIOG KO/ YVWONG, EKTOG KOl QV ETTI-
TNPOUVTAI ATTO ATOUO UTTEUBUVO YIa TNV ao@AAEId
TOUG N €EAafav atrd autd odnyieg OXETIKA PE TN
XPrion TNG CUCKEUNG.

* BeBaiwBeite TG dev Traidouv TaudI UE T CUCKEUT.

* Tnpeite TAvTa TIG I0XUOUCEG £OVIKEG Kal O1EBveiG dia-
TACEIS aoPaAEiag, uyeiag Kal Epyaaiag.

E181kég utrodei§eig ao@aAgiag TNG CUOKEUAG

* OAa 10 €€apTrPaTa TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI VA Eival
OwoTA ouvapuoAoynuéva.

* [lpoooxn! Xprion yovo uttd Tnv emTAPNON €vNAi-
Kwv"

* [piv TNV TTPWTN Xprion BepudveTe TNV YnoTapid Kal
a@noTe To KaUOIPo va avAayel KaAd yia TouAdyioTov
30 AetrTd.

* XpPNOIUOTIOIEITE TNV YNOTAPIA JOvo oTo UTTaIBpo,
TTOTE 0€ KAEIOTOUG XWPOUG.

* Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE TNV YNOTAPIA KATW aTTd
OTEYAOTPO.

e [piv Tn Béon o€ AciToupyia TOTTOBETEITE TNV YNOTO-
pI& 0€ £va ao@AAEG Kal ETTITTEDO PHEPOG, OO0 TO dUVO-
TOV TTPOCTATEUMEVO ATTO TOV AEPA.

* Mnv TTpooBéTeTe TTOTE UYPO avAPAEENG i KApBouva
TTOTICHEVA PE UYPO aVAPAEENG TTAVW O€ ON KAUTA N
CeoTd kKGpPouva.

* Tnpeite pia ardoTaCN AOPAAEIAS TOUAGXIOTOV 3 M
TIPOG EUPAEKTA UAIKA.

e A@aipeite TN oTAXTN MOVO OTAV £XEI KPUWOEI TTAN-
pwg. Mnv d108€TeTE TTOTE TN OTAXTN KA IE TA OIKI-
akd atroppipuara. Kivouvog trupkayidg!

» KaBapilete TNV ynoTtapid pdvov epOCOV N CUOKEUN
EXEI KPUWOEI TTARPWG.

* [patfouviég, BaBouAwpara, BpalopaTta, KpakeAapi-
opaTa, EEBWPIAoUOTA KAl MIKPES ETTIPAVEIOKES PWY-
MEG TNG EEWTEPIKAG EPUAAWONG TTOU OEV ETTNPEACOUV
TNV a1Tdd00N TNG KEPANIKAS YNOTApPIAG.

e MeTd atrd TTPOCEKTIKNA ETTIOEWPNCN OTO QIVipICUaA
TNG KEPAWIKAS YNOTAPIAG COG UTTOPEI va @aivovTal
onuadia pwyuwv. Autd AEN gival pwyuég TnG Kepa-
MIKAG eTTIQAveIag. AuTo gival yvwaoTo wg "KpakeAapl-
opa" kal TTPoKaAeiTal Adyw Twv SIOQOPETIKWY TUVTE-
AeOTWV BIACTOANG AVANETT OTO QIVIPIOPA EQUAAW-
ang Kai Tnv apylho. To dIXTUWTO aXra Tou
“Kpakehapiopartog” gival dl1apopeTIKG atro yia
PWYMN atrd TV GTToWn TTwg OEV PTTOPEI va yiveTal
aioOnTd OTNV ETMIPAVEIQ, EKTOG AV XPNOIUOTIOINCETE
éva vuyl oag. MNMavtwg @aivetal Mo €viova OTav N
ETQAVEIQ gival oKoviopEVN I peyeBuveTal. Evw autd
TO “KPAKEAGPIOUA” UTTOPET VO eppavideTal wg aTé-
Acia, dev eTTNPEAdel TNV atrddoaon oTn dIdpKeIa (WG
TNG KEPAUIKNG YNOTAPIAG. ZUVETTWG OEV UTTOPEI va
OnAwBei wg {nuid oTa TAaicla TnG eyyunong. H dia-
OIKOOIa TOU KPAKEAQPIOPATOG TIPOKTIKA AUEAVEI TV
QAVOEKTIKOTNTA TNG MOVADOG.

A

AR AAR:

* Mo avoIXTég Kal KAEIOTEG YNOTAPIEG KABWG Kal
yia HOVIHO EYKOTECTNHUEVEG YnoTapIEG: Na un
AEITOUPYEITE TN YNOTAPIA O€ KAEIOTOUG KAI/I) KATOIKNA-
OIJOUG XWPOUG, TT.X. KTipIa, OKNVEG, TPOXOOTTITA,




QUTOKIVOUUEVA TPOXOOTTITA, OKA®N. YpioTaTal KivOu-
vog Bavdrtou atrdé dnAnTnpiacn atmmod povoéeidio Tou
davBpaka.

2uvapupoAdéynon

MPO®YAA=H! Kivduvog Kot 210V TOTTO
KOTOOKEUNRG Kavape 6,11 gival duvaTov yia va
aTroPeUXBOUV Ol AIXUNPES OKPES OTN CUOKEUN
QuTA. XeIpifeoTE TTPOCEKTIKA TA JEMOVWHEVT
TEMAXIO QUTAG TNG CUOKEUNG, £TOI WOTE VA
amo@euxBolv aTuxAuaTa | TPAUUATIOKOI KOTA
TNV TO0TT0BETNCN Kal TN B€0n o€ AgiToupyia.

MPOZOXH! Kiviuvog amroé {nuiég Tou TPoi-
ovrtog! To TTpoidv TTPETTEI VO ouvapPOoAoyEiTal
g€ pia oTabepr), TTITTEON KAl ETTAPKWG avOE-
KTIKA] 0TO BApog Bdon. H cuvapuoAdynon o€
Baon xwpig eTTapkr avtoxr emnPeAalel apvn-
TIKG TN oTaBepdTNTA TOU TTPOIOVTOG.

e [1payuaToTToINOTE TN CUVAPPOAOYNON TTAVW O€ HIa
MoAaKnA €TIQAVEIQ, YIO VO ATTOPUYETE £€va YOAPOIUO
TOU XPWHATOG.

e [1a va KAVETE TN CUVAPPOAOYNGON EUKOASTEPN,
apxIk& oiéte TIG Bideg EAaPPA Kal PHETA TNV OAOKAR-
pwaorn TNG ouvapuoAdynong oQigTe TIG yePA.

* Mnv ogi¢te TIG Bideg uTTEPPOAIKE, AAAG HOVO PE
METPIO TTIEDN, VIO VO ATTOQUYETE TNV TTPOKANGN
¢NMIGG OTIG BidEG Kal TO EGAPTAMATA TNG YNOTAPIAG.

* BeBaiwBeite TTpIv TN cuvapuoAdynaon OTI TO KATTAKI
gival KAEIoTO.

0Odnyieg ocuvapuoAdynong
» el 3, xwpio 1

— TotroBetnoTE TO EEAPTANATA TTAVW OE MIA ETTITTEDN
em@aveia, mou dev Ba yparlouviael To QIvipioua
TWV EEAPTNUATWY TOU UTTOOTNPIYHOATOG, KAl GUYXPO-
VWG TTPOCECTE IDIAITEPA TNV ETTIKAAUWN TWV OUVOE-
OEWV, OTTWG PAIVETAI OTNV EIKOVA JE TA 2 TEPAXIA TNG
ETAvW eykdpoiag d1adokidag (4 & 5) kai Ta 2 TepaxIa
NG KATW €yKapoiag dladokidoag (2 & 3). Z@igTe TIg
d1adokideg pe Tn Bida (A) + 1o TTagIuad (E) pe 10
OUVOOEUTIKO EEOTTAICUO Kal TO XEPI.

» 2eA. 3, xwpio 2

— TommoBetroTe TO TTPOYIA (1) o€ O6pBIa BEan Kal EPTE
TIG eyKApaleg O1000KidES (4 & 5) KovTa OTO TTPOPIA
(1). Eicayayete 1n Bida g Tpapépoag (C) péoa
TNV o1 Tou TTPOPIA (1) Kail Tou TTPOPIA (4 & 5), kai
ouvapuoAoynoTe Kal o@icTe To TTagiuadl pakop (F).

— TotroBeTAOTE TIG CUVAPUOAOYNUEVES KATW EYKAPTIES
01000KidEG (2 & 3) KATW aTTd TO TTPOWIA (1) KOl ONKW-
oTe 1o TTPOYIA (6) o€ 6pBia BEon £T01, WOTE va TO
QEPETE KOVTA 0TO TTPOIA (1) Kai To TTPOPIA (4 & 5).
BidwaoTe T Bida (B) péoa atrd 1o mpo@iA (4 & 5),
TOTTOBETAOTE TO TIPOWIA (6), KOl CUVAPUOAOYNOTE KAl
o@igTe To TTAgINGdI pakodp (F). ZTn ouvéxela eicaya-
YETE TNV vTila p€oa aTrd TNV OTTH GTO AKPO TNG KATW
eykapaolag d1adokidag, JECa ATTO TO PETWTTIKO €Aa-
opa Kal TEAOG yéoa atrd TNV avTnpida.

— ZuvappoAloynaoTe Tn podéAa (1) kail To TUQPAS TTagIadI
(G), eravaAdpete TNV id1a d1adIKaTia OTIG UTTOAOITTEG
(3) B€aeig yia TIG pddEG KAl OQIETE yePQ.

» el 3, xwpio 3

— Omwg @aivetal aTnVv €IKOVA, TOTTOBETACTE TIG ATTAEG
POJEG (7) TTPOG Ta EUTTPOS KAl TIG PODEG E PPEVO
TTPOG TA TTIoW.

— lNa va ToTroBeTACETE TO KaWivi TTAvw OTO KAPOTOl,
aQaIPEDTE ApPXIKA OAQ Ta AVTIKEIPEVA, TTOU BpPioKo-
vTal HEOQ OTNV YNOTapId, Yia va KAVETE EUKOAOTEPN
v aviywon.

— XpnoipoTtroifote TouAdxioTov dU0 ATolA, YIa Va
ONKWOETE TO KAWiVI TTAVW OTO KAPOTOl. TOTTOBETNOTE
TO éva aTTO TA XEPIO GAG OTO KATW AVOIYHA TOU KAWI-
vIOU Kal To GAAo KATw atrd Tnv wnoTtapid. H avu-
Wwon atro To YEVTEDE 1) aTTO TOUG TTAEUPIKOUG
TTAyKoug UTTopEi va odnyAoEl 0 TPAUPATICUOUG KOl
o€ TTPOKANCN {NUIWV OTO TTPOIOV.

— TotmoBeTAaTE TO UTTOOTHPIYUO O€ OpBia BEon TTAVW
o€ uia emTitredn em@Aveia Ye T Pondeia evog dAAou
atopou. Twpa YTToPEITE va PAAETE TO KAMIVI TTAVW
OTO UTTOOTHPIYMA. TOTTOBETACTE TO KAWiVI £TO1, WOTE
n B0pa e€agpiopoU va gival TTpoaRAaciun avaueoa
o€ U0 aTro TIG avTnpideg, Kal TTIECTE TO KAWivI TTpO-
OEKTIKA TTPOG Ta KATW, YIA va KaBioel TTavw OTO UTTO-
OTAPIYMQ.

» 2¢cA. 4, xwpio 4

— Edv n ynotapid oTtékeTal pe ao@AaAsia TTGvw OTO
KapOTOl, TTpooBEaTe To BAGAauo kauong (11), Tnv
TTAGKa yia Ta kapBouva (10), Tov eTTdvw dakTUAIO (9)
Kal TN oxapa (13) yéoa oTnv Ynotapid, OTTWG OTTEl-
KovifeTal oTO OXEdIAYPAPPA ouvapuoAdynong.

— MéoTe 1Ig Aaég odAynong (7) TTpog Ta KATw £T0I,
woTe o1 POdEG 08YNONG Va ac@aAicouv Kal n
WYnoTapia va Pnv YTTopEi va PETaKIVNOEi KaTd TN
xpnon.

» 3¢cA. 5, xwpio 5

— Na va otepewoete TN Aaph (14) oto KATTAKI TNG
WnoTaplag (12), otepewaTe apXIKa TIG 4 AaBEG UE TIG
4 TpocuvapuoAoynpéveS Bideg Kal Ta TUPAG TTAgING-
dia.

Y1modeign: Kard 1n ouvapuoAdynon trpo-
oé¢Te, WoTe N TTavw Bida eCagpiopou va Ppi-
OKETAI OTNV apIoTEPN TTAEUPA.

» 3¢cA. 5, xwpio 6

— lNa va oTepewaete Tov eTavw e€aepiopod (15) atnv
wnoTapia (12), ToTroBeTACTE TOV OTNV ETTAVW
TTAEUPQ Kal EUBUYPAUMIOTE TOV PE TIG BUO OTTEG BIdW-
patog. Aag@alioTe pe 2 Bideg (D) kar Tragipadia (H).

» el 5, xwpio 7

— ZTEPEWOATE Ta 2 aTnpiydaTa Traykou (17) atnv
wnoTapid (12) ye 4 TrpoouvappoloynuEVES Bideg Kal
TUQAG TTagiuddia ava othpiyua. AdBeTe utown Tn
B¢on TTou aTreikovideTal oTnV ETTAVW EIKOVA.

— ZTEPEWOTE Ta 2 aTnpiydaTa Taykou (18) atnv
ynoTapid (12) ye 4 TrpoouvappoloynUEVES Bideg Kal
TUQAG TTagiudadia avd oTthpiyua. AdBeTe utown Tn
B¢an TTou arreikoviCeTal aTnV eTTAVW EIKOVA.

» el 5, xwpio 8

— TomroBeTAOTE TA 2 APBPWTA TUAUATA TTAYKOU (16) o€
KaBe éva ammod Ta oTnpiypaTa Tou TTaykou (17 & 18).

— Metd mn cuvappuoAdynon eAEyxeTe OAEG TIG OUVDE-
OEIG.

* H ynotapid gival TTAéov £ToIun TTPOG XPHOT, GAAG
BeRaiwBeite OTI, £xeTE DIABATEI TTPOTEKTIKA TIG 0ON-
YieG wpipgavong Twv TpOPiNwY TIPIV TN XPAOoN.

e H ammoouvapuoAéynon AapBdver xwpa Ye TNV avri-
Betn diadikaaia.

XeIpIonog
KINAYNOZ! Kivduvog ékpnéng! Mn xpnaoi-
Jotrolgite ovoTTveupa, Bevdivn f TTapouola
uypd yia To Avapua ) 1o K vEéou avauual

Xpnoiyotroigite pévo BondnTikd avAauuaTog
oupoewva pe 1o TpoTutto EN 1860-3!¢
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KINAYNOZ! Kivduvog mrupkayidg! H wynota-
pi1& auTr) avatmTuooel TTOAU uwnAEG Bepuokpa-

OieG Kal OgV ETITPETTETAI VO UETOAKIVEITAI KOTA TN
dIdpkela TNG AEIToupyiag.

Kpatdre pakpia maidid kai katolkidia!
Mnv Tn XPNOIMOTIOIEITE € KAEIOTOUG XWPOUG.

Mavete 116 AaBEG TNG WnOTAPIAG YOVO JE

C MPOEIAOINOIHZH! Kivduvog eykaupaTog!

yavria!

Kard 1n puBuion Oyoug TG oXApag Ynaipatog
@opdre TTavTa yavTia, yiati ol AaBEG TG oxa-
POG YnoiuaTog ptropei va avamTiéouv TToAU
uwnAn Beppokpaacia Katd To YHOIKo.

Ymodeign: O xwpog Kauong EXEl MEYIOTN
XxwpnTikoTnTa TeP. 0,7 kg Kova kapouva.

2BAoCIHO
— lNa va oBrioeTte TN CUCKEU, OTOPATHOTE VO TTPOCBE-

TETE KAUOIPA Kal KAEIOTE OAQ Ta AvVOiyHaTa KAl TO
KATTAKI £€TO1, WAOTE N QWTIA va JTTOPETEl va OBACEI PE
QUOCIKO TPOTTO.

— Mnv xpnoigoTtrolcite vepod yia To0 OBRCIYO Twv EUAO-

KapBouvwyv, KabBwg autd Ba YTTopoUCE VA TTPOKAAE-
o€l (NUIA OTNV KEPANIKA YnoTapid.

Avappa TG ynoTapidg

Ymodei§n: 1o XeiAog ToU CWHPATOG TNG
WYNoTapIAG Kal TOU KATTAKIOU €ival TOTTOBETN-
MEVN pia paupn To0xIvn @AGvTa, yia va auén-
o€l Tn oTeyavoTnTa. AuTH N padpn To6xIvn QAG-
vTla OV EMITPETTETAI VA AQAIPEDE], AAAG TTPE-
TTEl va TTapapével oTn B€on TNG KaTd TN
d1dpkeia TNG Xprong.

— lNa va avayeTe pia QuTIA, TOTTOBETHOTE MI TUAIY-

MEVN EQNUEPIdO PE KUBOUG-TTPOCAVANUATA 1] OTEPEQ
TTPOCAvVAPUATA TTAVW OTNV TTAGKA Yia Ta

kapBouva (10) aTov TTATO TNG KEPAMIKAG YNOTAPIAG.
2Tn ouvéxela pigte 2 ) 3 XoUQPTEG PIKPA KOUUATIa
gulokdpBouvou oTnv €TTAVW TTAEUPA TNG EPNUEPI-
tolo (e

— Avoite 10 KATW Avolyua £¢aepICPOU Kal avayTE TO

XOPTi TNG EQNUEPIdAG PE Evav JaKPU avaTITAPA ) PE
OTTipTO aOPAAEiag.

— MnVv UTTEPQOPTWVETE TN CUOKEUN HE KAUOIHA — €AV I

QWTIA Yivel UTTEPBOAIKA pEYAAN, PTTOPET va TIPOKAN-
B¢i (nuiId oTnV KEPAUIKN YnaoTapid.

— AQNoTe TNV PEXPI T KAUOIUO va KaTavaAwBouv Kai

va of3ficouv.

— Eav o1 mpwreg kauoeig TTpokaAéoouv uTTEPBOAIKG

uwnAn Bepuokpacia YynaoiuaTog, YTTopEi va TTPoKAN-
B¢i {nuIa oTnv TOOXIVN PAGVTLQ.

— Metd TV TpWTN XPHon, eAEyETe OAa T OTOIXEIQ GUV-

0eong w¢ TTPog T oT1aBepn £0paan. H peTaAAIKn Tai-
via, TTou ouVvOEEl TO KATTAKI JE TOV TTATO, S1a0TEAAETAI
AGYw TNG BEPPUOTNTAG KAl UTTOPET VA XAAOPWOEL.
2UVIOTATAI, VO EAEYXETE TNV TaIvia Kal, EGv XpEeIAade-
TAl, VA TN OQIYYETE PE £va YEPHAVIKO KAEIDI.

— 'ETOI UTTOPEITE VA XPNOIMOTIOINCETE TNV KEPAMIK
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YnoTapid 0ag wg ouvRbwg.
Ymodeign: Emavaldpere Tn diadikacia avAap-
MOTOG OTTWG OTAV XPNOIUOTIOINCATE TN
OUOKEUN apyIKd, KABe @opd TTou n YnaoTtapid
O¢ev €xel xpnolyotroinBei yia ueydAo Xpoviko
dldoTnUa.

Avda@Aeén ynoTapidg

KINAYNOZ! Kivduvog ékpnéng kai eykaupa-
& Tog! Katd Tn didpKeia TNG Aeimoupyiag pn xpn-

OIJOTTOIEITE ETMITTPOCOETOUG ETIITAXUVTEG KAU-
ong (uypa TTPOCAVAUUATA, TTACTA KATT.).

— lNa va avayeTe yia QwrTid, TOTTOBETAOTE pia TUAIY-

HEVN EQNUEPIOA PE KUPBOUG-TIPOTAVAUHATA ) OTEPE
TTPOCAVAUHATA TIAVW OTNY TTAAKA YId Tal

kapBouva (7) aTov TIATo TNG KEPAUIKNG YNOTAPIAG.
2N OUVEXEID PigTE 2 1) 3 XOUPTEG HIKPA KOUHATIO
EuNokdpBouvou oTnv €TTAvVW TTAEUPA TNG EPNUEPI-
dag.

AvoigTe TO KATW AvVOolyua £agpITPOU Kal avAYTE TO
XOPTi TNG EPNUEPIdAG PE Evav JOKPU avaTITiAPa 1 JE
oTripta ac@aAgiag. MoAig avayouv Ta kapRouva,
QAQAOTE TNV KATW OXIOMN Kal TO KATTAKI QVOIKTA yia
ep. 10 AeTTTE, yIa va QTIAEETE €va PIKPO OTpWUaA
KaUTAG Bpdkag.

Katd 1n Sidipkeia Tng Asitoupyiag pnv aAAGleTe Béon
oTa KapPouva f TIG PTTPIKETEG.

‘Emreima amd 10-15 Aemrtd 1o KGpPouva eival OKETTa-

OMEVA PE PIO aVOIXTOXPWHN YKPI OTPWON OTAXTNG
KOl GUVETTWG £TOIUA VIO W OIUO.

Odnyieg ynoiparog o€ XaunAn eppokpacia
— AvayTe T PIKPA KOPPATIO EUAOKApPROUVOoU OoU-

PWVa JE TIG 0ONYieG.

— Avoite TTANPWG TO KATW AVOIYUa KAl GQrOTE TO

KOTTAKI avoIKTO yia TTep. 10 AeTTTd, yia va QTIALETE
éva PIKPO OTPWHG KAUTAG BpAakag.

— Emmnpeite TNV wnoTtapid, PéXpl va atmokTACE! TNV

emOBupunTr Bepuokpaaia.

— KAegioTe 1oV K&TW £€QEPIOCUO TTARPWG, Yia va diaTn-

prnoete TN Bepuokpaaia oTabepn).

* Twpa ioTe £€TOIPOI VO XPNOILOTIOINCETE TV YNOTA-

pId yia Ynoiyo.

Odnyigg yia KATTVIOTA
— AKoAouBNaTE TIG TTAPATIAVW 0dNYiEG, Tav Va EeKI-

vouoaTe £va apyo payeipepa.

— Emitnpeite TV wnoTtapid, JEXPI va OTTOKTACEI TNV

€mMOBuuNTH BEpUOKpPaTia.

— A@noTe 10 KATw Avolypa €aePIoUOU Aiyo avoIKTO.
— KAeioTe TOV TTAVW €€0EPIOUO Kal EAEYETE TN Bepo-

Kpooia yia akOua £va AETTTO.

— 2TpWOTE T pokavidia EUAOU O€ KUKAO TTAvVW aTTod Ta

EuhokapBouva XpNOIPOTIOIWVTAG AVOEKTIKA GTN
BeppotnTa yavTia.

* Twpa ioTe £€TOIPOI VO XPNOIUOTIOINCETE TV YNOTA-

pId yIa KATTVIOUA.
Y1odeign: MouokéwTe Ta pokavidia EUAou i
TN cavida kamviopartog yia 15 Aetrtd oo vepo,
yIQ VA ETTIUNKUVETE T d10BIKACIA KATTVIOUATOG.

0dnyieg ynoigarog o€ uPnAn Beppokpacia
— AvayTe Ta PIKPA KOPPATIO EUAOKApPROUVOU OUY-

PWVa JE TIG 0ONYiEG.

— KAgioTe 10 KATT@KI KOI QVOIETE TTANPWG TA ETTAVW KAl

Ta KATW avoiypaTa e€agpiopou.

— Emitnpeite TNV ynoTtapid, JEXPI VA ATTOKTACEI TNV

€mOBuunTr BepuoKpaaia.

— KAeioTe Tov TAvw egagpiopd PEXPI TN pioT) dladpopn

Kol EAEYETE TN BEPPOKPATIA VIO AKOUA £va AETTTO.

e TWpa €ioTe £TOIYOI VO XPNOILOTIOINTETE TNV YNOTA-

pid& yia Ynaoiyo.



MAnpo@opieg OXETIKA ME TNV TIPOETOIATIA
TPOQiWV

e [TAéveTe TTAVTA TO XEPIQ TTPIV KAI JETA TNV ETTECEPYQA-
oia wpoU KPEATOG Kal TTpIV KaBioeTe yia gaynTo.

o Kpatdre TTavTa 10 WPO KPEQG HAKPIA aTTd payelpe-
MEVO KpEag Kal AAAa TPOQIUA.

* [piv 1O payeipepa BePaIwBEITE OTI 01 ETTIPAVEIES KAl
Ta gpyaAgia ynaoipaTtog gival kabapd Kal Xwpig uTro-
Agigpata atrd TTaAdIdTEPA PaYEIPEUEVA TPOPIMA.

* Mnv xpnoiyoTrolcite Ta idla OKEUN PAYEIPIKAG O€
HayelpePEva Kal QpECKa TPO@IUA.

* [lpiv KaTavoAWOETE TO KPEAG, PEPaIWOBEITE OTI £XEI
payelpeuTel TAAPWGS aTTd OAEG TIG TTAEUPEG.

¢ H katavdAwon wuouU f Jn ETTOPKWG PAYEIPEPEVOU
KpEATOG UTTOpEi va 0dnyrRoel o€ TPOPIKEG dSNANTNPIA-
O€IG (TT.X. aTTé YIKPORBIAKA OTEAEXN OTTWG TO KOAOBO-
KTnpEidIo).

e [0 va PEIWOETE TOV KiVOUVO aTTO N ETTOPKWG HAYEI-
PEPEVO KPEAG, AVOIETE TO WOTE VA dIACPANICETE, OTI
Ba payeipeuTei Kl ECWTEPIKA.

Apyo ynoipo/kdmviopa (110-135°C)

e Otav 10 KPEAG £XEI MAYEIPEUTEI ETTAPKWG, Ol XUMOI
TOU gival KaBapoi kal dev UTTAPYOUV ixvn atro pol/
KOKKIVO XPWHO GTO XUUO ] TO KPEQG.

* ZUVIOTATAI VO TTPOETOINACZETE TA PEYAAUTEPA KOUUA-
TIO KPEATOG Kal Ta AKPa wwyv, TTPIV TO HAYEIPEYETE
TEAIKA TTAVW OTNV YnoTapIdq.

e MeTd TO WOIYO OTNV YNOTApPIA 0aG, va KabBapileTe
TAVTA TIG ETTIPAVEIEG TG YNOTAPIAG KAI TO OKEUN
MOYEIPIKAG.

ZUUTTARPWOT KAUGIHWYV

* Orav o1 oxIouég £50EQIOHOU Eival KAEIOTEG, N YnoTa-
pIG TTapapével yia TTOAAEG WPEG o€ uYnAn Beppio-
kpacia. Edv amaiteital peyaAiTepog XpOvog Hayel-
PEPATOG (TT.X. YO TO YOINO EVOG OAGKANPOU dKpou
f Y10 TO apYO KATIVIOPA), MTTOPET VO XPEIGZETAI VO
TpooBioeTe TTEPIOCOTEPA UAOKAPPBoUva. NPoobE-
aTE aTTAWG PEPIKA ETTITTAEOV EUAOKAPROUVA Kal
ouvexioTe OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.

PUOuion Beppokpaciag
O1 Beppokpacieg wnaoipatog pubuidovTal Pe TG fabuo-
VOUNMEVEG ETTAVW KOl KATW PaABideg.

Emdvw BaABida Kétw BaABida

21RB0¢ Bodivou 2 h/lb.

XoIpIvd TTOUAVT 2 h/lb. | 0 _
OAS6KANpO KOTOTTOUAO 3-4h ﬂ“

Maidaxia 3-5h

Wnoiuo 9+ h

YhoipolEepoyricipo (160-180°C) Emévw BaABida Kétw BaABida

Yapl 15-20 min

®IAETO XOIpIVOU 15-30 min Q O -
KoupdaTia KoTOTTOUAOU 30—45 min QQ

OAOKANPO KOTOTTOUAO 1-1,5h

M1roUTI apviou 3—4h

"aAoTroUAO 2-4h

Zoutrov 2-5h

Toiydpiopa (260-370°C) Emdavw BaABida Kdtw BaABida
MrtrpIloAa 5-8 min

KoToAETEG XOIpIvoU 6—10 min Q 0 I
MTTIQTEKI 6—10 min OQ

NouKavika 6—10 min

MPOXZOXH! Kiviuvog amrod {nuiég Tou TPoi-
ovTog! Av WNVeETE XWpig dIOKOTTA O€ UTTEPRO-
AIKG uynA£g Bepuokpaaieg, To TTiAnua Ba apxi-
g€l Va KaiyeTal.

KINAYNOZ! Kivduvog mrupkayidg! Av ava-

ONKWOETE TO KATTAKI TTOAU ypryopa, n €10XwW-
pPNOon 0&uyodvou OTNV YNOoTAPIA UTTOPEI VA TTPO-
KOAETEl TNV avaTTTuén eAdyag. Ma va EUTTOdI-
OETE TNV AVATITUEN PAGYAG, ONKWOTE TO KATTAKI
25 mm Kal HETPNAOTE PEXPI TO TPIa, TTPIV AVOI-
geTE EVIEAWG TNV YNOoTapPId.

KaBapiopoég
C MPOEIAOINOIHZH! Kivduvog eykaupaTog!

AQROTE TN CUOKEUH VA KPUWOEI TTAfPWG TIPIV
TOV KaBapIouo.

MPOZOXH! Kiviuvog BAaBwv o010 punxa-
vnupa! Mn xpnolyoTroleite okANpd r aixuned
QVTIKEIPEVA 1 ETTIOETIKA KABAPIOTIKA PUECQ.

Mn xpnoipoTrolciTe SIAAUTEG.

* H ynoTtapid sivalr autokaBapilduevn. @epudveTe TNV
wnoTtapia yia 30 Aetrtd otoug 260°C kal Ba kaouv
OAa Ta TPOPIYA Kal O1 ETTIKABICEIG.

* Mnv xpnoiyoTroleite vepod ] GAAa €idn KaBapIoTIKWV
MEOTWV, VIO va KOBOPIOETE TNV ECWTEPIKN TTAEUPA TNG
WnoTapldg cag. Ta ToixwpaTa gival TTopwaon Kal
ATTOPPOPOUV TA XPNOIUOTTOIOUUEVA UYPd, KATI TTOU
MTTOpEi va 0dnyrjoel o€ Bpaldon Tng ynoTaplag. Edv
EXEI OXNMOTIOTET PEyAAO TTAXOG KATTVIAG, XPNOIKO-
TTOINOTE MIO CUPPOTOROUPTOA 1 TO OKAAIOTHPI TNG
aTaxTng (dev oupTTapadideTal), yia va EUOETE Ta
UTTOAEiJuaTa KAPPBOUVOU TIPIV TNV ETTOUEVN XPAOT.

* [a Tov KaBapiopd TNG oXAPAS, XPNOIMOTIOINOTE éva
KaBapIioTikG TTou dev Xapadel, WOAIG N CUCKEUN
WuxBei TTANpwG.

* [0 va KaBapioeTe TIG EEWTEPIKEG ETTIPAVEIES, TTEPIUE-
VETE WEXPI N WnoTapid va KPUWOEL, Kal XPNOIWOTIOI-
fioTe €va VOTIOPEVO TTavi PE Eva PETPIO HECO KaBapi-
oHoU.

e Ta TAdiva pagia evammébeong EUAou TTpETTEl va
KaAUTTTOVTOI, OTAV OE XPNOIUOTTOIOUVTaI KOl KATA Kal-
poUg xpeladovTal TTEPITTOINGCN.
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2UuVvTAPNON
— PuBpioTe TG Taivieg kal AITTAVETE TO PeVTETE PE AGDI
2 POpPEG KABE £TOG 1 KAl cuxvOTEPQ, €AV XPEIAleTal.

ATtrofnkeuon

— Z& TTEPITITWON aTToUCiag XpAong Kal attoBrikeuong
o€ €CWTEPIKO XWPO, KOAUWTE TNV YnoTapld Pe €va
KatdAAnAo adiafpoxo KGAuPua, agou TTpwTa TV
QQAOETE VO KPUWOEI TTARPWG.

— H emyxpwpiwpévn oxdpa NG ynoTapidg dev givai
KAT@AANAN yia xprion o€ TAuvTrpio TATwv. Xpnoi-
MOTTOIEITE £va aTTaAd aTToppuUTTaVTIKO Kal {E0TO
veEPO.

— Otav XpnOIYOTIOIEITE TNV YNOTAPId, TTATACTE TOUG
OUO0 TPOXOUG aKIVATOTTOINONG TTPOG Ta KATW, YIa va
OKIVNTOTTOINOETE TN OUOKEUN KATA Tn dIAPKEIA TNG
Xxpnone.

— 2uvioTdral, va attobnkeUETE TNV WNOTAPIA KAAUU-
MEvN o€ éva YKAPAC TO XEINWVA, TTPOKEIYEVOU VA TV
TTPOOTATEVETE TTANPWG.

AiaBeon
— Evnuepwbeite oTnV KOIVOTNTA GAG OXETIKA WE TIG
OuvaToOTNTEG CWOTHG aTTOPPIYNG.
Me Tnv EexwpioTn 1a0ean, n TTaAaid cuokeur dIaTIOETAI
TTPOG avakUKAwGON i AAAeG popég aglotroinong. Kat’
auTév ToV TPOTTO CUUBAAAETE GTO va PNV KaTaAngouv
o710 TTEPIBAAAOV OUGIEG TTOU UTTOPET UTTO OPIOUEVEG GUV-
Onkeg va gival BAaBepEG.
H ouokeuaaoia atroTeAeiTal amrd XapTovi Kal @
avahoya emonuacpéva TTAAoTIKA UAIKA, Ta
oT1roia uTTOoPOUV va EavaxpnaiuoTroindouly. %
— MapadwaoTe Ta UAIKA auTd yia ETTavayxpnaol-
poTToinon.
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Voordat u begint...

Reglementair gebruik

De grill is bedoeld voor het grillen van voedsel (vlees,
vis, groenten enz.).

Het apparaat is uitsluitend voor particulier gebruik
bestemd. De algemeen erkende ongevallenpreventie-
voorschriften en bijgevoegde veiligheidsinstructies
moeten in acht genomen worden.

Voer alleen werkzaamheden uit, die in deze gebruiks-
aanwijzing beschreven zijn. Elk ander gebruik is niet
toegestaan foutief gebruik. De fabrikant is niet aanspra-
kelijk voor schade die als gevolg hiervan ontstaat.

Wat betekenen de gebruikte symbolen?

In de gebruiksaanwijzing worden de gevaarsaanwijzin-
gen en aanwijzingen duidelijk aangegeven. Onder-
staande symbolen worden gebruikt:

GEVAAR! Direct levensgevaar of risico op
letsel! Direct gevaarlijke situatie die dodelijk of
ernstig lichamelijk letsel tot gevolg zal hebben.

WAARSCHUWING! Waarschijnlijk levens-
gevaar of risico op letsel! Algemeen
gevaarlijke situatie die dodelijk of ernstig licha-
melijk letsel tot gevolg zal hebben.

VOORZICHTIG! Eventueel risico op letsel!
Gevaarlijke situatie die letsel tot gevolg kan
hebben.

LET OP! Risico op schade aan het appa-
raat! Situatie die schade aan voorwerpen tot
gevolg kan hebben.

Aanwijzing: Informatie, die voor een beter
begrip van de processen wordt gegeven.

Voor uw veiligheid

Algemene veiligheidsaanwijzingen

* Voor een veilige omgang met dit apparaat moet de
gebruiker van dit apparaat deze gebruiksaanwijzing
voor het eerste gebruik gelezen en begrepen heb-
ben.

* Neem altijd alle veiligheidsaanwijzingen in acht!
Wanneer u de veiligheidsaanwijzingen niet in acht
neemt, brengt u uzelf en anderen in gevaar.

* De gebruiksaanwijzing altijd onder handbereik
bewaren.

* Wanneer u het apparaat doorverkoopt of weggeeft,
moet u deze gebruiksaanwijzing absoluut meege-
ven.

* Het apparaat mag alleen dan worden gebruikt, wan-
neer dit perfect in orde is. Als het apparaat of een
deel ervan defect is, moet het buiten gebruik geno-
men en volgens de voorschriften verwijderd worden.

* Houd kinderen uit de buurt van het apparaat!
Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen
en onbevoegden.

¢ Overbelast het apparaat niet. Gebruik het apparaat
uitsluitend voor doeleinden, waarvoor het bedoeld
is.

* Altijd voorzichtig en uitsluitend in goede conditie
werken: bij vermoeidheid, ziekte, gebruik van alco-
hol, medicijnen en drugs kunt u het apparaat niet
meer veilig gebruiken.

* Dit toestel mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met gereduceerde fysische,
sensorische en geestelijke vaardigheden, of gebrek

aan ervaring en kennis, hetzij, dat zij samen onder
toezicht van een voor hun veiligheid verantwoor-
delijke persoon het toestel gebruiken.

» Zorg ervoor, dat kinderen niet met het toestel spe-
len.

* Neem altijd de geldige nationale en internationale
veiligheids-, gezondheids- en arbeidsvoorschriften
in acht.

Apparaatspecifieke veiligheidsaanwijzingen

* Alle onderdelen van het product moeten correct
gemonteerd zijn.

* Waarschuwing! Gebruik onder toezicht van volwas-
senen.

» Het grillapparaat voor het eerste gebruik verwarmen
en de brandstof minstens 30 min. laten doorgloeien.

* Grill alleen in de openlucht gebruiken, nooit in geslo-
ten ruimtes.

* Grill nooit onder een afdak gebruiken.

* Grill voor de ingebruikname op een veilige, viakke
ondergrond plaatsen en zo veel mogelijk tegen de
wind beschut.

* Gebruik nooit ontstekingsvloeistof of met ontste-
kingsvloeistof doordrenkte kolen op hete of warme
kolen.

* Behoud een veiligheidsafstand van 3 m van brand-
bare materialen.

* As pas verwijderen wanneer deze volledig is afge-
koeld. Hete as nooit bij het huisvuil doen. Risico op
brand!

* Grill pas reinigen wanneer het apparaat volledig is
afgekoeld.

* Krassen, deuken, schilfertjes, craquelé/crazing, ver-
vagen, en kleine cosmetische barstjes in de gla-
zuurlaag aan de buitenkant die niet van invloed zijn
op de prestaties van de keramische BBQ.

* Bij nadere inspectie kan de afwerking van uw kera-
mische BBQ barstjes lijken te hebben. Dit zijn
GEEN barstjes in het keramiek. Dit wordt “crazing,
ook wel craquelé” genoemd en wordt veroorzaakt
door een verschillende uitzettingscoéfficiént tussen
de glazuurlaag en de klei. Het spinnewebpatroon
van “crazing” verschilt van een barst in die zin dat
het niet kan worden gevoeld aan het oppervlak, ten-
zij met een vingernagel; het wordt echter wel visueel
duidelijker wanneer het oppervlak stoffig of vergroot
is. Hoewel "crazing" kan lijken op onvolkomenhe-
den, heeft het geen invloed op de prestaties of de
levensduur van uw keramische BBQ; daarom kan
het niet worden geclaimd als een garantieprobleem.
De crazingprocedure verhoogt effectief de robuust-
heid van het apparaat.

A

Al EAAR:

* Voor open en gesloten grills en ook voor vaste
grills: gebruik de grill niet in afgesloten en/of
bewoonbare ruimtes, zoals gebouwen, tenten, cara-
vans, stacaravans of boten. Dit is levensgevaarlijk
vanwege koolmonoxidevergiftiging.
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Montage

VOORZICHTIG! Risico op snhijwonden Op
de plaats van productie wordt elke inspanning
gedaan om scherpe kanten aan dit apparaat te
vermijden. Ga voorzichtig om met de afzonder-
lijke delen van dit apparaat, zodat ongevallen
of letsels tijdens het opstellen en de ingebruik-
name worden vermeden.

LET OP! Risico op productschade! Het pro-
duct moet op een vaste, egale en voldoende
solide ondergrond worden gemonteerd. Een
montage op een verkeerde ondergrond bein-
vloedt de stabiliteit van het product.

* Voer de montage uit op een zacht oppervlak om
krassen op de verf te voorkomen.

* Om de montage te vergemakkelijken, draait u de
bouten slechts losjes aan en draait u ze vast nadat
de montage is voltooid.

¢ Draai de bouten niet te vast aan; oefen slechts
matige druk uit om schade aan de bouten of onder-
delen van de barbecue te voorkomen.

» Zorg dat het deksel gesloten is voordat u gaat mon-
teren.

Montagehandleiding
» P.3, punt 1

— Plaats de onderdelen op een vlak opperviak dat
geen krassen op de afwerking van de onderstel-
componenten geeft, en let vooral op de overlapping
van de verbinding, zoals weergegeven in de afbeel-
ding van de 2 bovenste dwarsstrips (4 & 5) en de 2
onderste strips (2 & 3). Draai de strips handvast met
?e)meegeleverde hardware en met bout (A) + moer

E).
» P. 3, punt 2

— Stel het profiel (1) rechtop en plaats de bovenste
dwarsstrips (4 & 5) tegen het profiel (1). Steek bout
(C) door het gat van profiel (1) en profiel (4 & 5),
monteer de wartelmoer (F) en draai deze stevig
vast.

— Plaats de gemonteerde onderste dwarsstrips (2 & 3)
onder het profiel (1), zet profiel (6) rechtop om het
dicht bij profiel (1) en profiel (4 & 5) te brengen.
Steek de bouten (B) door profiel (4 & 5) en profiel
(6), monteer de wartelmoeren (F) en draai deze ste-
vig vast. Steek vervolgens de draadstift door het gat
aan het uiteinde van de onderste dwarsstrip, vervol-
gens door de zetstrip en tenslotte door de staander-
strip.

— Breng de steunring (I) en dopmoer (G) aan, herhaal
dit op de resterende (3) wielposities en draai ze ste-
vig vast.

» P. 3, punt 3

— Plaats de wielen (7) zoals in de afbeelding naar
voren met de rem naar achteren.

— Om de oven op de wagen te plaatsen, verwijdert u
eerst alle voorwerpen in de barbecue om deze
gemakkelijker op te kunnen tillen.

— Til de oven met minimaal 2 personen op de wagen.
Plaats uw ene hand in de onderste opening van de
oven en de andere onder de barbecue. Tillen aan
het scharnier of aan de zijtafels kan letsel en schade
aan het product veroorzaken.

— Plaats het onderstel met behulp van een assistent
rechtop op een vlak oppervlak. U kunt de oven nuin
het onderstel plaatsen. Plaats de oven zodanig dat
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de ontluchtingsdeur toegankelijk is tussen twee
staanders en duw voorzichtig de oven omlaag om
hem in het onderstel te plaatsen.

» P 4, punt 4

— Als de barbecue stabiel op de wagen staat, plaatstu
de vuurhaard (11), de kolenplaat (10), de bovenste
ring (9) en het barbecuerooster (13) aan de binnen-
kant van het grillapparaat zoals weergegeven in de
montagetekening.

— Druk de hendels (7) omlaag om de zwenkwielen te
vergrendelen, om te voorkomen dat de barbecue tij-
dens gebruik beweegt.

» P 5 puntb

— Om de handgreep (14) aan het deksel van de bar-
becue (12) te bevestigen, bevestigt u eerst 4 hand-
grepen met de 4 voorgemonteerde bouten en dop-
moeren.

Aanwijzing: Zorg er tijdens de montage voor
dat de bovenste ontluchtingsschroef zich aan
de linkerkant bevindt.

» P 5 punt 6

— Om de bovenste ontluchting (15) aan de barbecue
(12) te bevestigen, plaatst u deze op de bovenkant
en lijnt u de twee schroefgaten uit. Zet deze vast met
2 bouten (D) en moeren (H).

» P.5 punt7

— Bevestig de 2 tafelbeugels (17) aan de barbecue
(12) met de 4 voorgemonteerde bouten en dopmoe-
ren per beugel. Let op de positie in de bovenstaande
afbeelding.

— Bevestig de 2 tafelbeugels (18) aan de barbecue
(12) met de 4 voorgemonteerde bouten en dopmoe-
ren per beugel. Let op de positie in de bovenstaande
afbeelding.

» P 5 punt8

— Plaats de 2 tafelscharnieren (16) in elk van de tafel-
beugels (17 & 18).

— Na de montage alle verbindingen controleren.

* De barbecue is nu klaar voor gebruik, maar zorg
ervoor dat u voorafgaand aan het gebruik de uithar-
dingsinstructies zorgvuldig heeft gelezen.

* Demontage vindt in omgekeerde volgorde plaats.
Bediening

GEVAAR! Ontploffingsgevaar! Voor het
aansteken of opnieuw aansteken geen spiritus,
benzine of vergelijkbare vioeistoffen gebruiken!

Alleen ontbrandingshulpmiddelen volgens EN
1860-3 gebruiken!

GEVAAR! Risico op brand! Dit grillapparaat
wordt zeer heet en mag tijdens het gebruik niet
worden verplaatst!

Kinderen en huisdieren uit de buurt houden!

Niet gebruiken in gesloten ruimtes!

WAARSCHUWING! Risico op brandwon-
den! Pak de handgrepen van de barbecue uit-
sluitend aan met handschoenen!

Draag bij de hoogteverstelling van het grill-
rooster altijd handschoenen, omdat de hand-
grepen van het grillrooster tijdens het grillen
zeer heet kunnen worden.

> B

Aanwijzing: De vuurkom heeft een max. vul-
vermogen van ongeveer 0,7 kg in de handel
gebruikelijke grillhoutskool.



Doven

— Om het apparaat te doven, stopt u met het toevoe-
gen van brandstof en sluit u alle openingen en het
deksel zodat het vuur op natuurlijke wijze kan uitdo-
ven.

— Gebruik geen water om de houtskool te blussen,
omdat dit de keramische barbecue kan beschadi-
gen.

De barbecue inbranden

Aanwijzing: Op de rand van de behuizing en
het deksel is een zwarte viltafdichting aange-
bracht om de luchtdichtheid te vergroten. Deze
zwarte viltafdichting mag niet worden verwij-
derd en moet tijdens het gebruik op zijn plaats
blijven.

— Om een vuur aan te steken, plaatst u een opgerolde
krant met aanmaakblokjes of vaste vuuraanstekers
op de kolenplaat (10) onderin de keramische barbe-
cue. Plaats vervolgens 2 of 3 handjes houtskool-
stukjes op de krant.

— Open de onderste ventilatieopening en steek de
krant aan met een lange aansteker of veiligheidslu-
cifers.

— Voeg niet overmatig veel brandstof toe - als het vuur
te heftig is, kan dit de keramische barbecue bescha-
digen.

— Laat de barbecue staan totdat alle brandstof is ver-
bruikt en gedoofd.

— Als het inbranden te heftig verloopt, kan dit de viltaf-
dichting beschadigen.

— Controleer na het eerste gebruik of bevestigingen
nog goed vastzitten. De metalen band die het deksel
met de bodem verbindt, zet uit door de hitte en kan
loskomen. Wij adviseren om de band te controleren
en, indien nodig, met een moersleutel aan te halen.

— U kunt nu uw keramische barbecue op de normale
manier gebruiken.

Aanwijzing: Herhaal dit inbrandproces altijd
bij het opstarten wanneer de barbecue lange
tijd niet is gebruikt.

De grill aanzetten

GEVAAR! Gevaar voor een explosie of

brandwonden! Gebruik geen andere brand-
versneller (vloeibaar ontstekingsmiddel of
pasta enz.).

— Om een vuur aan te steken, plaatst u een opgerolde
krant met aanmaakblokjes of vaste vuuraanstekers
op de kolenplaat (7) onderin de keramische barbe-
cue. Plaats vervolgens 2 of 3 handjes houtskool-
stukjes op de krant.

— Open de onderste ventilatieopening en steek de
krant aan met een lange aansteker of veiligheidslu-
cifers. Zodra het vuur is opgelaaid laat u de onderste
sleuf en het deksel ongeveer 10 minuten open staan
om een klein bedje hete sintels aan te maken.

— De houtskool of briketten tijdens het gebruik niet
herverdelen.

¢ De houtskool krijgt na ca. 10 — 15 minuten een licht-
grijze aslaag en is dan klaar voor het grillen.

Aanwijzingen voor grillen op lage temperatuur

— Steek de houtskoolstukken aan volgens de instruc-
ties.

— Open de onderste opening volledig en laat het dek-
sel ongeveer 10 minuten open staan om een klein
bedje hete sintels aan te maken.

— Houd toezicht op de barbecue totdat deze de
gewenste temperatuur heeft bereikt.

— Sluit de onderste ventilatieopening volledig om de
temperatuur te handhaven.

* U bent nu klaar om de barbecue te gebruiken voor
het grillen.

Aanwijzingen voor het roken

— Volg de bovenstaande instructies alsof u met een
lange kookprocedure begint.

— Houd toezicht op de barbecue totdat deze de
gewenste temperatuur heeft bereikt.

— Laat de onderste ventilatieopening iets open staan.

— Sluit de bovenste opening en controleer de tempe-
ratuur nog enkele minuten.

— Strooi de houtsnippers cirkelvormig over de hete
houtskool en draag daarbij hittebestendige hand-
schoenen.

* U bent nu klaar om de barbecue te gebruiken om te
roken.

Aanwijzing: Week de houtsnippers of kook-
platen 15 minuten in water om het rookproces
te verlengen.

Aanwijzingen voor grillen op hoge temperatuur

— Steek de houtskoolstukken aan volgens de instruc-
ties.

— Sluit het deksel en zet de bovenste en onderste ven-
tilatieopeningen volledig open.

— Houd toezicht op de barbecue totdat deze de
gewenste temperatuur heeft bereikt.

— Zet de bovenste ventilatieopening half dicht en con-
troleer de temperatuur nog enkele minuten.

* U bent nu klaar om de barbecue te gebruiken voor
het grillen.

Informatie voor het bereiden van voedsel

¢ Was voor en na het hanteren van rauw vlees en voor
het eten altijd uw handen.

* Houd rauw vlees altijd uit de buurt van gekookt vlees
en ander voedsel.

» Controleer voor het koken of de grillopperviakken en
gereedschappen schoon zijn en vrij van oude voed-
selresten.

* Gebruik niet hetzelfde keukengerei voor gekookt en
ongekookt voedsel.

» Zorg ervoor dat al het vlees goed gekookt is voordat
u het opeet.

* Het consumeren van rauw of onvoldoende gekookt
vlees kan leiden tot voedselvergiftiging (door bij-
voorbeeld bacteriestammen zoals E. coli).

* Om het risico op ongaar vlees te verminderen,
opent u het om ervoor te zorgen dat het goed gaar
wordt.

* Als het vlees voldoende gaar is, moeten de vilees-
sappen helder zijn en geen sporen van roze/rood
sap of vleeskleur hebben.

» Wij adviseren om grotere stukken vlees en gewrich-
ten voor te bereiden voordat u deze op uw barbecue
gaat bereiden.

* Reinig na het grillen altijd de kookoppervlakken en
het keukengerei van uw barbecue.

Bijvullen

* Bij gesloten ventilatieopeningen blijft de barbecue
enkele uren lang op hoge temperatuur. Als u een
langere bereidingstijd nodig hebt (bijvoorbeeld bij
het braden van een heel gewricht of bij langdurig
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roken), kan het nodig zijn om meer houtskool toe te
voegen. Voeg gewoon wat extra houtskool toe en ga
verder zoals hierboven beschreven.

Langdurig grillen/roken (110-135 °C)

Ru

nderborst

2 hilb.

Temperatuur instellen

De grilltemperatuur wordt met behulp van de gekali-
breerde bovenste en onderste ventielen geregeld.

Bovenste ventiel Onderste ventiel

Pulled pork 2 h/lb. Qo _
Hele kip 3-4h 063

Ribstukken 3-5h

Braden 9+ h

Grillen/roosteren (160-180 °C) Bovenste ventiel Onderste ventiel
Vis 15-20 min

Varkensfilet 15-30 min QO -
Stukken kip 30-45 min OQO

Hele kip 1-1,5h

Lamsbout 3-4h

Kalkoen 2-4 h

Ham 2-5h

Aanbraden (260-370 °C) Bovenste ventiel Onderste ventiel
Steak 5-8 min

Varkenskoteletten 6—10 min Q 0 I
Burgers 6—10 min OQO

Worstjes 6—10 min

LET OP! Risico op productschade! Het
constant grillen bij extreem hoge temperaturen
leidt ertoe, dat het vilt begint te verbranden.

GEVAAR! Risico op brand! Wanneer het
deksel te snel wordt opgetild, kan het binnen-
dringen van zuurstof in de grill eventueel viam-
men veroorzaken. Om deze vlamvorming te
voorkomen, het deksel voorzichtig ca. 25 mm
optillen, drie tellen wachten en dan volledig
openen.

Reiniging

AN
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WAARSCHUWING! Verbrandingsgevaar!
Grill voor het reinigen volledig laten afkoelen.

LET OP! Gevaar voor schade aan het appa-
raat! Gebruik geen schurende of scherpe
voorwerpen of agressieve reinigingsmiddelen.

Gebruik geen oplosmiddelen.

De barbecue is zelfreinigend. Verhit de barbecue
gedurende 30 minuten tot 260 °C en al het voedsel
en afzettingen worden verbrand.

Gebruik geen water of andere soorten schoonmaak-
middelen om de binnenkant van uw barbecue
schoon te maken. De wanden zijn poreus en absor-
beren de gebruikte vioeistoffen, waardoor de barbe-
cue kan breken. Als er teveel roet ontstaat, gebruikt
u een staalborstel of het asgereedschap (niet mee-
geleverd) om de koolstofafzettingen véor het vol-
gende gebruik af te schrapen.

Gebruik voor het reinigen van de roosters een niet-
schurend reinigingsmiddel zodra het apparaat volle-
dig is afgekoeld.

Wacht tot de barbecue is afgekoeld en gebruik een

vochtige doek met een mild schoonmaakmiddel om
de buitenkant schoon te maken.

* De houten zijplankjes moeten, wanneer ze niet in
gebruik zijn, worden afgedekt en moeten van tijd tot
tijd nabehandeld worden.

Onderhoud

— Zet de banden vast en olie het scharnier 2 keer per
jaar in of als het nodig is.

Opslag
— Wanneer de barbecue niet wordt gebruikt en buiten
wordt bewaard, bedek dan het voedsel met een
geschikte regenhoes nadat het geheel volledig is
afgekoeld.

— Het verchroomde barbecuerooster is niet vaatwas-
machinebestendig; gebruik een mild schoonmaak-
middel met warm water.

— Druk bij gebruik van de barbecue de twee vergren-
delingswielen omlaag om het apparaat vast te zet-
ten.

— Wij adviseren om de barbecue in de winter toege-
dekt in een garage op te bergen om hem volledig te
beschermen.

Afvalverwijdering

— Informeer bij uw gemeente over de mogelijkheden
van een correcte afvalbehandeling.

Met de gescheiden afvalbehandeling zorgt u voor recy-
cling of andere vormen van hergebruik van oude appa-
raten. U helpt daarmee te voorkomen dat onder
bepaalde omstandigheden verontreinigende stoffen in
het milieu terechtkomen.

N

De verpakking bestaat uit karton en uit dien-
overeenkomstig gekenmerkte kunststoffen,
die gerecycled kunnen worden. %

— Bied deze materialen ter recycling aan.



Enne alustamist

Ettendhtud kasutusotstarve

Grill on ette nahtud grillitud toitude (liha, kala, aedviljad
jne) valmistamiseks.

Seade ei ole t66nduslikuks kasutamiseks méeldud.
Tuleb jargida Gldtunnustatud ohutuseeskirju ja kaasas-
olevaid ohutusjuhiseid.

Kasutage ainult kdesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud
viisil. lga muu kasutusviis on keelatud vaarkasutus. Eel-
nimetatud pohjustel tingitud kahjude eest tootja ei vas-
tuta.

Mida tahendavad kasutatud siimbolid?

Ohutusnduded ja -juhised on kasutusjuhendis selgelt
tahistatud. Kasutatakse jargmisi simboleid:

OHT! Vahetu vigastus- v6i eluoht! Vahetu
A ohuolukord, mille tagajarjel voib saada surma
vOi raskeid vigastusi.

HOIATUS! Véimalik vigastus- voi eluoht!
Uldine ohuolukord, mille tagajarjel vdib saada
surma voi raskeid vigastusi.

ETTEVAATUST! Voimalik vigastusoht!
Ohuolukord, mille tagajarjel voib saada vigas-
tusi.

TAHELEPANU! Seadme kahjustamise oht!
Ohuolukord, mille tagajarjel voib saada mate-
riaalseid kahjustusi.

Markus: Informatsioon, mis aitab toimuvast
paremini aru saada.

Teie ohutuse tagamiseks

Uldised ohutusjuhised

* Seadme ohutuks kasitsemiseks peab selle kasutaja
kaesoleva juhendi enne esmakordset kasutamist
18bi lugema ja sellest taielikult aru saama.

» Pidage kdigist ohutusjuhistest kinni! Ohutusjuhiste
eiramisega seate ohtu nii iseenda kui teised inime-
sed.

* Hoidke kdik kasutusjuhendid ja ohutusjuhised tule-
viku tarbeks alles.

* Seadme muumisel vbi edasiandmisel andke tingi-
mata kaasa ka kdesolev kasutusjuhend.

¢ Seadet voib kasutada vaid siis, kui see on laitmatult
korras. Kui seade vdi moni selle osa on defektne,
siis tuleb see kasutusest kdrvaldada ja asjakohaselt
utiliseerida.

¢ Hoidke seadet lastele kattesaamatus kohas! Hoidke
seadet lastele ja kdrvalistele isikutele kattesaama-
tus kohas.

* Arge koormake seadet Ule. Kasutage seadet iks-
nes ettenahtud otstarbeks.

» Tootage alati Umbrust jalgides ning hea tervise juu-
res: vasimuse, haiguse, alkoholijoobe korral ning
ravimite ja narkootikumide mdju all té6tamine on
vastutustundetu, sest siis ei ole te vdimeline seadet
ohutult kasutama.

¢ Seade ei ole mdeldud kasutamiseks inimestele, kel-
lel on fllsiline, sensoorne vdi vaimne puue voi kes
on kogemuslikult ja teadmistelt vahemvéimekad.
Sellised isikud vdivad seadet kasutada Uksnes ohu-
tuse eest vastutava isiku pideva jarelevalve all voi
3iisa, kui nad on seadme ohutu kasutusega kurssi vii-
ud.

* Tagage, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

Jargige alati kehtivaid kohalikke ja rahvusvahelisi
ohutus-, tervisekaitse- ja tookaitse-eeskirju.

Seadmespetsiifilised ohutusnouded

Toote kdik osad tuleb digesti kokku monteerida.

Tahelepanu! Kasutamine taiskasvanute jarelevalve
all.

Enne esmakordset kasutamist kuumutage grillsea-
det ja laske kitteainel vahemalt 30 minutit pdleda.

Kasutage grilli ainult dues, mitte suletud ruumides.
Arge kasutage grilli varikatuse all.

Paigaldage grill enne kasutuselevéttu kindlale, tasa-
sele ja voimalikult tuulevaiksesse kohta.

Arge kunagi lisage puusde kuumutamiseks vai soo-
jendamiseks sultevedelikku voi stititevedelikuga
niisutatud puustitt.

Hoidke tuleohtlikest materjalidest ohutut kaugust
vahemalt 3 m.

Eemaldage tuhk alles siis, kui need on taielikult jah-
tunud. Arge visake kuuma tuhka olmejaatmete
hulka. Tulekahjuoht!

Puhastage grilli alles siis, kui seade on taielikult jah-
tunud.

Kriimustused, mélgid, kriipsud, pragunemine, tuh-
mumine ja vaiksemad kosmeetilised praod valisk-
laasis, mis ei mdjuta keraamilise grilli toimimist.

Lahemal vaatlusel vbivad teie keraamilise grilli vii-
mistlusel olla pragude jooned. See El ole keraamika
pragunemine. Seda nimetatakse "pragunemiseks"
ja selle pbdhjuseks on glasuurviimistluse ja savi eri-
nev paisumiskoefitsient. Kraaksumine erineb pragu-
dest selle poolest, et seda ei ole véimalik pinnal
tunda, valja arvatud juhul, kui kasutada sérmekdusi,
kuid see muutub nahtavamaks, kui pind on tolmune
vdi suurendatud. Kuigi see "pragunemine” vdib ilm-
neda puudujaakidena, ei mojuta pragunemine teie
keraamilise grilli tdovoimet voi kasutusiga; seetdttu
ei saa seda vaita garantiikiisimusena. Praostumise
protsess suurendab tdhusalt seadme vastupida-
vust.

A

ARSI AR

Avatud ja suletud ning ka piisivalt paigaldatud
grillide kohta: Arge kasutage grilli suletud ja/voi
eluruumides, nt hooned, telgid, haagissuvilad,
autoelamud, paadid. Vingumurgistus on eluohtlik.

Kokkupanek

ETTEVAATUST! Loikehaavade oht! Tootmi-
sel on tehtud pingutusi, et valtida sellel tootel
teravaid servi. Olge seadme erinevate kompo-
nentide kasitsemisel ettevaatlik, et valtida kok-
kupanekul ja kasutusse vétmisel dnnetusi ja
vigastusi.

TAHELEPANU! Toote kahjustamise oht!
Toode peab olema paigaldatud stabiilsele,
tasasele ja piisava kandevdéimega aluspinnale.
Ebasobivale aluspinnale paigaldamine kahjus-
tab omakorda toote stabiilsust.

Pange seade kokku pehmel pinnal, et valtida varvi
kriimustusi.
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» Kokkupaneku hdlbustamiseks keerake kruvid ainult
veidi lahti ja parast kokkupaneku I6petamist uuesti
kinni.

« Arge keerake kruvisid liiga kévasti kinni; kasutage
keskmist survet, et valtida kruvide voi grillresti
osade kahjustusi.

* Enne kokkupanekut veenduge, et kaas on suletud.
Kokkupaneku juhend
» 3. Ipp., 1. punkts

— Asetage osad tasasele alusele, et valtida raami
osade viimistluse kahjustusi ja pdorake erilist tdhe-
lepanu Uhenduste kattuvusele, nagu naidatud jooni-
sel: 2 Ulemist pbiktuge (4 ja 5) ja 2 alumist pbiktuge
(2 ja 3). Keerake toed kruviga (A) + mutriga (E) kaa-
sasoleva tooriista abil kasitsi kinni.

» 3. Ipp., 2. punkts

— Pange profiil (1) pusti ja asetage Ulemised pdiktoed
(4 ja 5) profiili (1) lahedale. Viige sorestikukruvi (C)
1&bi profiili (1) ava ja osade (4 ja 5) ja kinnitage
kibarmutriga (F).

— Pange kokkumonteeritud alumised pdiktoed (2 ja 3)
profiili (1) alla, asetage profiil (6) pusti, et see oleks
profiili (1) ja profiili (4 ja 5) 1ahedal. Pange kruvid (B)
1abi profiili (4 ja 5) ja profiili (6) ja kinnitage kibarmut-
riga (F). Seejarel pange tihvtkruvi labi alumise poik-
toe otsas oleva augu, siis labi pustiku ja 1dpuks labi
pusttoe.

— Paigaldage alusseib (1) ja kiibarmutter (G), korrake
ﬁgm_a Ulejaanud (3) rattapositsioonidega ja keerake
inni.
» 3. Ipp., 3. punkts
— Asetage rattad (7) ette, nagu pildil naidatud, ja pidu-
riga rattad taha.
— Ahju panemiseks alusele eemaldage eelnevalt kdik
?r:jlli sisemuses olevad esemed, et tdstmist lihtsus-
ada.

— Tostke ahi alusele vahemalt kahe inimesega. Pange
Uks kasi ahju pdhjaava alla ja teine kasi grilli alla.
Hingedest voi kulglaudadest tdstmine voib tekitada
vigastusi ja kahjustada toodet.

— Koos abilisega pange raam tasasele pinnale pusti,
siis saate asetada ahju raamile. Paigutage ahi nii, et
ohutusava on kahe puistiku vahel ligipaasetav, ja
vajutage ahi ettevaatlikult oma kohale raamil.

» 4. Ipp., 4. punkts

— Kui grill asub kindlalt alusel, siis lisage, jargides kok-
kupaneku juhist, grillimisseadme sisse pélemiskam-
ber (11), soeplaat (10), Glemine réngas (9) ja grill
(13).

— Vajutage rattakangid (7) alla, et lukustada jarelvee-
revad rattad, siis ei paase grill kasutamise ajal lii-
kuma.

» 5. Ipp., 5. punkts

— Kaepideme (14) kinnitamiseks grilli kaane (12)
kilge paigaldage kdigepealt 4 kaepidemeklambrit 4
eelpaigaldatud kruvi ja kibarmutriga.

Markus: Paigaldamisel veenduge, et Glemine
Ohutuskruvi asub vasakul.

» 5. Ipp., 6. punkts

— Ulemise 6hutuse (15) paigaldamiseks grillile (12)
asetage see grilli peale ja joondage moélema kruvia-
vaga. Kinnitage 2 kruvi (D) ja mutriga (H).

» 5. Ipp., 7. punkts
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— Kinnitage 2 lauahoidikut (17) 4 eelpaigaldatud kruvi
ja kubarmutriga kummagi hoidiku kohta grilli (12)
kilge. Jargige Ulaloleval joonisel kujutatud asendit.

— Kinnitage 2 lauahoidikut (18) 4 eelpaigaldatud kruvi
ja kiibarmutriga kummagi hoidiku kohta grilli (12)
kilge. Jargige Ulaloleval joonisel kujutatud asendit.

» 5. Ipp., 8. punkts
— Kinnitage 2 lauahinge (16) kummagi lauahoidiku (17
ja 18) kulge.
— Paigaldamise jarel kontrollige kéiki tihenduskohti.

* Grill on nlitd kasutusvalmis, veenduge, et olete
karastamise juhised enne kasutamist hoolikalt labi
lugenud.

* Lahtivétmine toimub vastupidises jarjekorras.
Kasutamine
OHT! Plahvatusoht! Arge kasutage slitami-
& seks voi uuesti siltamiseks piiritust, bensiini
vOi samalaadseid vedelikke!
Kasutage ainult EN 1860-3 vastavaid sute-

materjale!

OHT! Tulekahjuoht! Grillseade laheb vaga
tuliseks ja seda ei tohi kasutamise ajal liigu-

tada!

Hoidke lapsed ja koduloomad eemal!
Arge kasutage kinnistes ruumides!

HOIATUS! Poletusoht! Puudutage grilli kae-
& pidemeid ainult kinnastega!

Grillresti kdrguse reguleerimise ajal kandke
alati kindaid, sest grillresti kdepidemed lahe-
vad grillimise ajal vaga tuliseks.

Markus: Tulease mahutab max umbes 0,7 kg
tavaparast grillsuitt.

Kustutamine

— Seadme kustutamiseks arge lisage enam kittema-
terjali ning sulgege koik avad ja kaas, laske tulel loo-
mulikult kustuda.

— Arge kasutage puusde kustutamiseks vett, sest see
vBib kahjustada keraamilist grilli.

Grilli karastamine

Markus: Grilli korpuse ja kaane aare imber on
kinnitatud must vilttihend, et suurendada 6hu-
kindlust. Seda musta vilttihendit ei tohi eemal-
dada, see peab kasutamise ajal oma kohal
olema.

— Tule suutamiseks asetage kokkurullitud ajaleht
mdne suutekuubiku voi tahke stutemarjaliga
sbeplaadile (10) keraamilise grilli pbhjas. Seejarel
pange ajalehe peale 2-3 peotait tikilist puusutt.

— Avage alumine 6hutusava ja suudake ajaleht pika
tulemasina voi tuletikuga.

— Arge laadige seadmesse liiga palju kiittematerjali —
liga age tuli v8ib kahjustada keraamilist grilli.

— Jatke see nii, kuni kogu kittematerjal on pélenud ja
kustunud.

— Liiga korge karastamistemperatuur vdib kahjustada
vilttihendit, enne kui sel on véimalus saavutada dige
olek.

— Parast esimest kasutamist kontrollige kbigi Gthendu-
selementide kindlat plsivust. Kaant ja péhja Gihen-
dav terasriba paisub kuumuse mdjul ja voib lahti
tulla. Soovitatav on riba Ule kontrollida ja vajadusel
kruvikeerajaga pingutada.



— Nuud vdite keraamilist grilli kasutada nagu tavali-
selt.

Markus: Korrake kasutuselevdtul tehtud
karastamisprotsessi iga kord, kui grill ei ole
kaua aega kasutuses olnud.

Grilli slititamine

OHT! Plahvatus- ja p6letusoht! Arge kasu-
tage tootamise ajal mingeid taiendavaid leegi-
kiirendajaid (grilli siitevedelik, pasta jne).

— Tule stittamiseks asetage kokkurullitud ajaleht
mdne slutekuubiku voi tahke stlutemarjaliga
sbeplaadile (7) keraamilise grilli pdhjas. Seejarel
pange ajalehe peale 2-3 peotait tukilist puusatt.

— Avage alumine 6hutusava ja stilidake ajaleht pika
tulemasina véi tuletikuga. Kui see on tuld vétnud,
jatke alumine éhuava ja kaas umbes 10 minutiks
lahti, et moodustuks kuumade siitega vaike tulease.

— To6tamise ajal arge segage puusitt voi brikette.
e Umbes 10—15 minuti parast kattuvad puusoed
kerge halli kihiga ja on nutd grillimiseks valmis.
Madalal temperatuuril grillimise juhised
— Suiddake vastavalt juhistele tikilised puusoted.

— Avage taielikult alumine 6huava ja jatke kaas umbes
10 minutiks lahti, et moodustuks kuumade stitega
vaike tulease.

— Jalgige grilli, kuni see on téusnud soovitud tempera-
tuurini.

— Sulgege taielikult alumine dhuava, et hoida tempe-
ratuuri.

* Grill on ntud grillimiseks valmis.

Suitsutamise juhised

— Jargige ulaltoodud juhiseid, nagu alustaksite aeg-
lase kiipsetamisega.

— Jalgige grilli, kuni see on tdusnud soovitud tempera-
tuurini.

— Jatke alumine 6huava veidi lahti.

— Sulgege alumine dhuava ja kontrollige méne minuti
jooksul temperatuuri.

— Kuumakindlaid kindaid kasutades laotage pui-
dulaastud ringjalt kuumadele sitele.

¢ Grill on nGitid suitsutamiseks valmis.

Markus: Leotage puidulaaste vdi toiduvalmis-
tuslaudu 15 minutit vees, et pikendada suitsu-

Korgel temperatuuril grillimise juhised

— Slddake vastavalt juhistele tikilised puusoéed.

— Sulgege kaas ja avage taielikult Glemised ja alumi-
sed 6huavad.

— Jalgige grilli, kuni see on tdusnud soovitud tempera-
tuurini.

— Sulgege poolenisti tlemine dhuava ja kontrollige
veel mdne minuti jooksul temperatuuri.

* Grill on nidd grillimiseks valmis.

Teave toidu valmistamise kohta

» Peske alati kasi enne ja parast toore liha to6tlemist
ja enne s6Omist.

* Hoidke toores liha alati eraldi kiipsetatud lihast ja
muudest toiduainetest.

* Enne kipsetama hakkamist veenduge, et grilli pin-
nad ja grillimisriistad on puhtad ja neil ei leidu vanu
toidujaake.

« Arge kasutage toddeldud ja tédtlemata toidu kasit-
semiseks samu koogiriistu.

* Veenduge, et kogu liha on enne s66mist taielikult
labi kipsenud.

» Toore voi vaheklpsetatud liha tarbimine vdib péh-
justada toidumirgistust (nt bakteritlived E.coli).

* Piisavalt kiipsetamata lihast tingitud ohu valtimiseks
Idigake see lahti ja veenduge, et see on labi kiipse-
nud.

» Kui liha on piisavalt kiipsenud, siis on lihamahlad
selged ja ei esine roosat/punakat mahla ega liha
varvust.

* Suuremaid lihatlikke ja kondiga praetiikke on soovi-
tatav enne grillile panekut eelklpsetada.

* Puhastage péarast grillimist alati grillimispinnad ja
grilltarvikud.

Lisamine

* Suletud dhuavadega pusib grill kdrgel temperatuuril
mitu tundi. Kui vajate pikemat kiipsetusaega (nt
terve kondiga praetiki kipsetamisel voi aeglasel
suitsutamisel), voib osutuda vajalikuks lisada puus-
utt. Lihtsalt lisage pisut puusttt ja jatkake eespool
kirjeldatud viisil.

Temperatuuri seadistamine

Grillimistemperatuuri seadistatakse kalibreeritud Ule-
mise ja alumise klapi abil.

tamise aega.
Aeglane grillimine/suitsutamine (110-135 °C) Ulemine klapp Alumine klapp
Veise rinnatlkk 2 h/lb.
Rebitud sealiha 2 hl/lb. Qa _
Terve kana 3—4h ﬂge
Ribid 3-5h
Praad 9+ h
Grillimine/réstimine (160-180 °C) Ulemine klapp Alumine klapp
Kala 15-20 min
Sealihafilee 15-30 min N 0 -
Kanatikid 30-45 min OQO
Terve kana 1-1,5h
Lambakints 3-4 h
Kalkun 2-4 h
Sink 2-5h
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Pruunistamine (260-370 °C) Ulemine klapp Alumine klapp
Steik 5-8 min

Sealihalbigud 6-10 min QO I
Burger 6-10 min OQO

Vorstikesed 6-10 min

TAHELEPANU! Toote kahjustamise oht!
Pidev vaga kérgel temperatuuril grillimine véib
suldata vilttihendi.

OHT! Tulekahjuoht! Kui kaas liiga kiiresti
pealt ara votta, siis vdib hapniku sissevool grill
pohjustada leekide teket. Leekide tekke valti-

miseks kergitage kaant 25 mm ja lugege enne
kaane taielikku avamist kolmeni.

Puhastamine

HOIATUS! Poletusoht! Laske grill enne
& puhastamist taielikult maha jahtuda.

TAHELEPANU! Seadme kahjustamise oht!
Arge kasutage abrasiivseid voi teravaid ese-
meid ega tugevatoimelisi puhastusvahendeid.

Arge kasutage lahusteid.

* Grill on isepuhastuv. Kuumutage seda 30 minutit
260 °C juures ja pdletab ara koik toidujaagid ja
prahi.

* Arge kasutage grilli sisemuse puhastamiseks vett
vOi mistahes liiki puhastusaineid. Seinad on poor-
sed ja imavad kasutatud vedelikke, mis v&ib pdhjus-
tada grilli pragunemist. Kui tahm muutub liiga tuge-
vaks, siis kasutage enne jargmist kasutuskorda soe-
jaakide maha kraapimiseks traatharja voi
tuhatdoriista (ei sisaldu komplektis).

* Vorede ja restide puhastamiseks kasutage mitteab-
rasiivset puhastusainet, kui grill on taielikult maha
jahtunud.

» Valispinna puhastamiseks oodake, kuni grill on jah-
tunud, ja kasutage pehmet lappi ja 6rnatoimelist
puhastusainet.

» Puidust kulglauad tuleb kinni katta, kui seadet ei
kasutata, ja nende viimistlust tuleb aeg-ajalt vars-
kendada.

Hooldus

— Pingutage rihmu ja dlitage hingesid 2 korda aastas
vOi vajadusel rohkem.

Hoiustamine

— Kui grilli ei kasutata ja seda hoiustatakse dues, siis
katke see parast taielikku jahtumist sobiva vihma-
kattega.

— Kroomitud grillrest ei ole nGudepesumasinas pes-
tav, kasutage selleks sooja vett ja 6rna pesuvahen-
dit.

— Grilli kasutamisel vajutage alla mélemad lukustus-
rattad, et valtida seadme liikumist kasutamise ajal.

— Talveks on soovitatav viia kaetud grill garaazi voi
kuuri, et seda korralikult kaitsta.

Korvaldamine

— Viige end kurssi kohaliku omavalitsuse korraldatud
jaatmekaitluseeskirjadega.

58

Liigiti kaitlemisega suunatakse vanad seadmed Umber-
tootlemisse voi voetakse uuesti ringlusse. Sellega aitate
ara hoida voimalike kahjulike ainete sattumist kesk-
konda.

Pakend koosneb papist ja vastava tahistusega
plastist, mida saab taaskasutada.

— Korvaldage pakend taaskasutuseks liigiti. %&



Innan du bérjar...

Andamalsenlig anvindning

Grillen ar avsedd for grillning av livsmedel (kétt, fisk,
grénsaker etc.).

Produkten ar inte avsedd fér kommersiellt bruk. Allimant
erkanda foreskrifter for olycksférebyggande samt
bifogade sakerhetshanvisningar maste foljas.

Utfor endast sadana arbetsuppgifter som beskrivs i
denna bruksanvisning. All annan anvandning ar
otillaten felanvandning. Tillverkaren svarar inte for
skador som uppstar harur.

Vad betyder de symboler som anvands?

Farohanvisningar och hanvisningar ar tydligt markta i
bruksanvisningen. Féljande symboler anvands:

FARA! Omedelbar livsfara eller risk for
personskador! Omedelbart farlig situation
som medfor dédsfall eller allvarliga

personskador.

personskador! Allmant farlig situation som

2 VARNING! Sannolik livsfara eller risk for
kan medféra dédsfall eller svara personskador.

SE UPP! Eventuell risk for personskador!
Farlig situation som kan medféra
personskador.

OBS! Risk for produktskador! Situationsom
kan medfora sakskador.

Mark: Information som ska ge en battre
forstaelse av olika processer.

For din sakerhet

Allmanna sakerhetsanvisningar

e For en saker hantering av produkten maste
anvandaren av produkten ha last och férstatt denna
bruksanvisning fére den férsta anvandningen.

* Beakta alla sékerhetsanvisningar! Om
sakerhetsanvisningarna inte beaktas utsatter du dig
sjalv och andra personer for fara.

¢ Spara alla bruks- och sakerhetsanvisningar for
framtida bruk.

* Om du saljer eller ldmnar produkten vidare skall
denna bruksanvisningen ovillkorligen félja med.

¢ Produkten far anvandas endast nar den ar i felfritt
skick. Om produkten eller en del av den ar defekt
maste den tas ur bruk och bortskaffas korrekt.

¢ Hall barn borta fran produkten! Férvara produkten
utom rackhall fér barn och obehériga personer.

 Overbelasta inte produkten. Anvand produkten
endast for de andamal som den ar avsedd for.

* Arbeta alltid med omddéme och nar du ar vid god
vigor: Trotthet, sjukdom, alkoholfértaring,
lakemedels- och drogpaverkan gor att du inte Iangre
kan hantera produkten pa ett sakert satt.

¢ Denna produkt far inte anvandas av personer (inkl.
barn) med begransad fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och/eller
bristande kunskap, savida de inte star under uppsikt
av en person som ar ansvarig for deras sakerhet
eller av denne har fatt instruktioner om hur
apparaten skall anvandas.

¢ Barn far inte leka med produkten.

* Beakta alltid gallande nationella och internationella
sakerhets-, halso- och arbetsforeskrifter.

Produktspecifika sdkerhetsanvisningar

Alla delar av produkten maste vara korrekt
monterade .

Obs! Anvands under dverinseende genom vuxna.

Fore den foérsta anvandningen ska grillen varmas
upp och brannmaterialet gldda minst 30 min.

Anvand produkten endast utomhus, aldrig i slutna
rum.

Anvand aldrig produkten under ett fortak.

Fore anvandning ska produkten stéllas upp pa en
sdker, jamn plats och sa vindskyddat som mgjligt.

Tillsatt aldrig tandvéatska eller kol indrankt med
tandvatska pa hett eller varmt kol.

Hall ett sakerhetsavstand pa 3 m till antandliga
material.

Avlagsna askan forst nar den ar helt kall. Slang
aldrig het aska i hushallssoporna. Brandfara!

Rengdr grillen forst nar den ar helt kall.

Repor, bucklor, nagg, krackelering, blekning och
mindre kosmetiska sprickor i den utvandiga ytan
som inte paverkar den keramiska grillens funktion.

Vid narmare undersokning kan det se ut som om
den keramiska grillen har spricklinjer. Detta utgor
INGEN spricka i keramiken. Detta ar kant som
krackelering och orsakas av att
expansionskoefficienten mellan ytan och leran
skiljer sig at. Krackeleringens spindelnatsmonster
skiljer sig fran en spricka genom att den inte kanns
pa ytan (férutom om en nagel anvands), men blir
mer synlig nar ytan ar dammig eller férstoras. Aven
om den har krackeleringen kan tolkas som brist
paverkar krackeleringen inte den keramiska grillens
funktion eller livslangd, varfér inget garantiyrkande
kan goras. Krackeleringsprocessen okar effektivt
utrustningens robusthet.

A

AR EAAR:

For 6ppna och stangda grillar och for fast
installerade grillar: Anvand inte grillen i stangda
och/eller bebodda utrymmen som byggnader, talt,
husbilar eller batar. Risk for livshotande
kolmonoxidférgiftning.

Montering

SE UPP! Risk for skarskador Vid
produktionen I&ggs storsta vikt vid att eliminera
vassa kanter i produkten. Hantera produktens
delar forsiktigt sa att inte olycksfall eller
personskador uppstar vid montering och
igangsattning.

OBS! Risk for produktskador! Produkten
maste stallas upp pa ett fast, jdmnt och
tillrackligt barande underlag. Montering pa
otillrackligt underlag férsamrar produktens
stabilitet.

Utfér monteringen pa en mjuk yta for att undvika
repor pa fargen.

For att underlatta monteringen, dra at skruvarna 16st
och dra at dem igen nar monteringen ar klar.

Dra inte at skruvarna; anvand endast med mattligt
tryck for att undvika skador pa skruvarna eller
grillkomponenterna.
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» Sakerstall fore monteringen att locket ar stangt.

Monteringsanvisning
» Sid. 3, punkt 1

— Placera delarna pa en plan yta som inte kommer att
repa ytan pa stallets komponenter, med sarskild
uppmarksamhet pa éverlappningen av fogarna,
som visas i bilden av de 2 6vre tvarstoden (4 & 5)
och de 2 nedre stdden (2 & 3). Dra at stéden med
medfdljande hardvara och handen med skruven (A)
+ mutter (E).

» Sid. 3, punkt 2

— Stall upp profilen (1) uppréatt och placera de 6vre
korsstoden (4 & 5) nara profilen (1). For in
traversskruven (C) genom halet pa profil (1) och
profil (4 & 5) och montera Iasmuttern (F) och dra at
ordentligt.

— Placera de monterade undre tvarstdéden (2 & 3)
under profilen (1), stall profil (6) i uppratt position for
att fora den nara profil (1) och profil (4 & 5). For in
skruvarna (B) genom profilen (4 & 5) och satt i
profilen (6), montera lasmuttern (F) och dra at
ordentligt. Satt sedan in gdngskruven genom halet i
slutet av den nedre tvarstodet, sedan genom
stigaren och slutligen genom stigarstodet.

— Montera brickan (I) och muttern (G), upprepa vid
aterstaende (3) rullpositioner och dra at ordentligt.

» Sid. 3, punkt 3

— Som pa bilden, placera hjulen (7) framat och hjulen
med broms baktill.

— For att placera ugnen pa vagnen ska du forst ta bort
alla féremal som befinner sig i grillen sa att den blir
lattare att lyfta.

— Anvand minst tva personer for att lyfta ugnen pa
vagnen. Lagg en av dina hander i ugnens
bottendppning och den andra under grillen. Lyftning
av gangjarnet eller av sidoborden kan orsaka
personskador och skador pa produkten.

— Placera stallet uppratt pa en plan yta med hjalp av
en annan person. Nu kan ni placera ugnen i stallet.
Placera ugnen sa att luftluckan ar tillganglig mellan
tva av stigledningarna och tryck ner forsiktigt pa
ugnen for att placera den i stallet.

» Sid. 4, punkt 4

— Om grillen star sakert pa vagnen, lagg till eldstaden
(11), kolplattan (10), toppringen (9) och grillen (13)
inuti grillen, som visas pa monteringsteckningen.

— Tryck ner styrspakarna (7) for att Iasa rattarna, for
att forhindra att grillen ror sig under anvandning.

» Sid. 5, punkt 5
— For att fasta handtaget (14) pa grillens (12) lock, fast
forst 4x handtag med de 4x férmonterade skruvarna
och lockmuttrarna.

Mark: Se till att den dvre avtappningsskruven
ar pa vanster sida under montering.

» Sid. 5, punkt 6
— For att fasta 6vre ventilen (15) pa grillen (12),
placera den pa ovansidan och justera de tva
skruvhalen. Sakra med 2x skruvar (D) och muttrar
(H).
» Sid. 5, punkt 7
— Fast 2x bordsfasten (17) pa grillen (12) med de 4x
féormonterade skruvarna och lockmuttrarna per
hallare. Observera positionen som visas pa bilden
ovan.
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— Fast 2x bordsfasten (18) pa grillen (12) med de 4x
formonterade skruvarna och lockmuttrarna per
hallare. Observera positionen som visas pa bilden
ovan.

» Sid. 5, punkt 8

— Satti 2x bordsleden (16) i var och en av
bordshallarna (17 & 18).

— Kontrollera alla férbindningar efter monteringen.

 Grillen ar nu Kklar fér anvandning, men se till att du
noggrant har last hardningsinstruktionerna fére
anvandning.

* Demontering sker i omvand ordningsféljd.

Handhavande

FARA! Risk for explosion! Anvand inte sprit,
bensin eller liknande vatskor for tandning eller
férnyad téandning!

Anvand endast tandhjalpmedel enligt EN
1860-3!

FARA! Brandfara! Denna produkt blir mycket
het och far inte flyttas under anvandning!

Hall barn och husdjur borta!
Far ej anvandas i slutna utrymmen!

VARNING! Risk for brannskador! Hantera
grillen endast med handskar!

Anvand alltid handskar nar du justerar hdjden
pa grillgallret eftersom gallrets handtag kan bli
mycket varma nar man grillar.

>

> B

Mark: Eldfatet har en max. volym péa ca 0,7 kg
vanligt grillkol.

Slacka

— For att slacka apparaten, sluta tillfora bransle och
stang alla 6ppningar och lock sa att elden brinner av
naturligt.

— Anvand inte vatten for att slacka kolet, eftersom det
kan skada keramikgrillen.

Torrkoérning av grillen

Mark: Pa kanten av grillens korpus och locket
ar en svart filtférsegling applicerad for att 6ka
lufttatheten. Denna svarta filtforsegling far inte
tas bort utan maste forbli pa plats under
anvandning.

— For att tdnda en eld ska du placera en rullad tidning
med tandkuddar eller tdndkuber pa kolplattan (10) i
botten av keramikgrillen. Placera sedan 2 eller 3
handfull klumpiga kol pa toppen av tidningen.

— Oppna den nedre ventilen och ténd tidningen med
en lang tandare eller sdkerhetstandstickor.

— Overbelasta inte enheten med bransle - om elden ar
for intensiv kan det skada keramikgrillen.

— Lat det vara tills allt bransle har forbrukats och
slackts.

— Om de forsta eldlagorna ar for hoga kan det skada
filtférseglingen innan den har méjlighet att mogna
ordentligt.

— Kontrollera att alla forbindningselement sitter
ordentligt efter forsta anvandningen. Metallbandet
som forbinder locket med botnen expanderar
genom varmen och kan lossna. Det
rekommenderas att kontrollera bandet och, om
nédvandigt, dra at det.

— Du kan nu anvanda din keramiska grill som vanligt.



Mark: Upprepa torrkdrningen varje gang
grillen inte har anvants pa lange.

Tanda grillen

FARA! Explosionsriskt och risk for

brannskador! Anvand inga ytterligare
brandférstarkare (flytande grilltdndare,
téandpasta etc.).

— For att tdnda en eld ska du placera en rullad tidning
med tandkuddar eller tdndkuber pé kolplattan (7) i
botten av keramikgrillen. Placera sedan 2 eller 3
handfull klumpiga kol pa toppen av tidningen.

— Oppna den nedre ventilen och tand tidningen med
en lang tandare eller sakerhetstandstickor. Nar det
har satt sig, lat den nedre luckan och locket vara
Oppna i cirka 10 minuter for att bygga upp en liten
badd med het glod.

— Omfordela inte kol eller briketter under drift.
e Efter cirka 10 - 15 minuter tacks kolet med ett
ljusgratt asklager och ar saledes grillklart.
Lagtemperatur-grillinstruktion
— Tand de tjocka trakolen enligt instruktionerna.

— Oppna den nedre luckan helt och 14t locket vara
Oppet i cirka 10 minuter for att bygga upp en liten
badd med het glod.

— Overvaka grillen tills den nar énskad temperatur.

— Stang den nedre ventilen helt for att bibehalla
temperaturen.

e Du ar nu redo att anvanda grillen for grillning.

Roékningsinstruktioner

— FOlj instruktionerna ovan som om du startade med
en langsam kokning.

— Overvaka grillen tills den nar énskad temperatur.
— Lat den nedre ventilen vara 6ppen lite grann.

— Stang den 6vre ventilen och kontrollera
temperaturen i nagra minuter.

— Stro traflisarna cirkulart over det heta kolet med
varmebestandiga handskar.

* Du &r nu redo att anvanda grillen fér rékning.

Mark: Blotlagg dina traspan eller kokplattor i
vatten i 15 minuter for att férlanga

Hogtemperatur grillinstruktioner

— Tand de tjocka trakolen enligt instruktionerna.

— Sténg locket och 6ppna helt de évre och nedre
ventilationsdppningarna.

— Overvaka grillen tills den nar dnskad temperatur.

— Stang den 6vre ventilen halvvags och kontrollera
temperaturen i ett par minuter till.

* Du ar nu redo att anvanda grillen for grillning.

Information om matlagning

» Tvatta alltid handerna fore och efter hantering av ratt
kétt och innan du ater.

» Hall alltid ratt kott borta fran kokt kétt och andra
livsmedel.

» Se till att grillytorna och verktygen ar rena och fria
fran gamla matrester innan du lagar mat.

¢ Anvand inte samma redskap for kokta och okokta
livsmedel.

» Se till att allt kdtt har kokats ordentligt innan du ater.

¢ Att konsumera ratt eller underkokt kott kan leda till
matforgiftning (t.ex. bakteriestammar sasom E.coli).

e For att minska risken for underkokt kott, 6ppna det
for att sakerstalla att maten ar ordentligt lagad.

* Om kottet ar tillrackligt kokt ska kottsafterna vara
klara och inte ha nagra spar av rosa/rod saft eller
kottfarg.

* Virekommenderar att du forbereder storre
kottstycken innan du tillagar dem pa din grill.

* Rengdr alltid grillens ytor och redskap efter grilining
pa din grill.
Pafyllning
* Om ventilationsslitsarna ar stangda forblir grillen vid
hég temperatur i flera timmar. Om du behover en
langre tillagningstid (till exempel ndr du steker ett
helt kottstycke eller langsam rékning), kan det vara

nddvandigt att fylla pa mer kol. Tillsatt helt enkelt
extra trakol och fortsatt som ovan.

Installning av temperaturen

Grilltemperaturerna justeras med de kalibrerade 6vre
och nedre ventilerna.

rokprocessen.
Langsam grilling/rokning (110-135°C) Ovre ventil Nedre ventil
NoOtkottbrost 2 h/lb.
Draget flask 2 h/lb. L\ 0 _
Hel kyckling 3-4 h & Qe
Revben 3-5h
Biff 9+ h
Grilla/rosta (160-180°C) Ovre ventil Nedre ventil
Fisk 15-20 min
Flaskfilé 15-30 min N 0 -
Kycklingbitar 30-45 min QQO
Hel kyckling 1-1,5h
Lammstek 3-4 h
Kalkon 2-4 h
Skinka 2-5h
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Kort stekning (260-370°C) Ovre ventil Nedre ventil
Biff 5-8 min

Flaskkotletter 6-10 min Q 0 I
Burgare 6-10 min OQO

Korvar 6-10 min

OBS! Risk for produktskador! Konstant
grillning vid extremt héga temperaturer far
filten att borja brinna.

FARA! Brandfara! Om locket lyftes for snabbt
kan syreintrangning i grillen orsaka flammor.

Lyft upp locket 25 mm och rakna till tre for att

forhindra flammor innan du 6ppnar grillen helt.

Rengoring

VARNING! Risk for brannskador! Lat grillen
& svalna helt fére rengoring.

OBS! Risk for produktskador! Anvand inte
skurande eller vassa féremal eller aggressiva
rengoéringsmedel.

Anvand inte I6sningsmedel.

e grillen ar sjalvrengtrande. Varm den till 260°C i 30
minuter och det brénner alla livsmedel och
avlagringar.

* Anvand inte vatten eller andra typer av tvattmedel
for att reng6ra insidan av din grill. Vaggarna ar
pordsa och absorberar de anvanda vatskorna, vilket
kan leda till att grillen gar sdnder. Om soten blir for
stark, anvand en tradborste eller askverktyget
(medfdljer inte) for att skrapa bort kolresterna fore
nasta anvandning.

* Nar du rengdr gallren och rost, anvand ett icke-
skrubbande rengéringsmedel nar enheten har
svalnat helt.

¢ For att rengora utsidan, vanta pa att grillen svalnar
och anvand en fuktig trasa med ett milt
rengoringsmedel.

» Traets sidobrickor bor tackas nar de inte anvands
och kraver underhallsarbete da och da.

Underhall

— Dra &t banden och smorj gangjarnet 2 gdnger om
aret eller smorj vid behov.

Forvaring

— Nar den inte anvands och férvaras utomhus, tack
maten med ett lampligt regntacke efter fullstandig
nedkylning.

— Den kromade grillen ar inte lamplig att diskas i
diskmaskin; anvand ett milt tvattmedel med varmt
vatten.

— Nar du anvander grillen, tryck ner de tva lashjulen
for att arretera/lasa enheten under anvandning.
— Det rekommenderas att forvara grillen tackt i ett

garage eller lagra den pa vintern for att skydda den
helt.

Bortskaffning

— Information om atervinningssystem for uttjanta el-
och elektronikprodukter Iamnas av kommunen.
Nar du kallsorterar bidrar du till kretsloppet och andra
former av materialatervinning. Pa sa satt bidrar du till att

skydda miljon fran skadliga amnen.
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Forpackningen bestar av kartong och
uppmarkta plaster som kan atervinnas.

— Lamna dessa material till &tervinningen.
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Ennen kuin aloitat...

Maaraystenmukainen kaytto

Grilli on tarkoitettu grillituotteiden (lihan, kalan,
vihannesten jne.) grillaamiseen.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttéon.
Yleisesti hyvaksytyt tydturvallisuusmaaraykset ja
oheiset turvallisuusohjeet on otettava huomioon.

Suorita ainoastaan sellaisia toimenpiteita, jotka on
kuvattu tdssa kayttdohjeessa. Kaikki muu kaytté on
kiellettya vaarinkayttoa. Valmistaja ei vastaa
vaarinkaytosta aiheutuvista vaurioista.

Mita kaytetyt merkit tarkoittavat?

Varoitukset ja ohjeet merkitty selvasti kayttdohjeeseen.
Seuraavia merkkeja kaytetaan:

VAARA! Viliton hengen- ja
A tapaturmavaara! Valittomasti vaarallinen

tilanne, joka voi aiheuttaa kuoleman tai
vakavia loukkaantumisia.

tapaturmavaara! Yleinen vaaratilanne, joka
voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen.

2 VAROITUS! Mahdollinen hengen- tai

VARO! Mahdollinen tapaturmavaaral!
Vaarallinen tilanne, joka voi aiheuttaa
loukkaantumisia.

HUOMAUTUS! Laitteiden
vahingoittumisvaara! Tilanne, joka voi
aiheuttaa esinevahinkoja.

Vihje: Tietoja, jotka ovat hyddyllisia eri
toimintavaiheiden ymmartamiselle.

Oman turvallisuuden vuoksi

Yleiset turvallisuusohjeet

* Laitteen turvallisen kayton varmistamiseksi laitetta
kayttavan henkilén on ennen laitteen kayttédnottoa
luettava ja ymmarrettava tdma kayttdohje.

* Noudata turvallisuusohjeita! Turvallisuusohjeiden
laiminlyénnilla vaarannat oman ja muiden
turvallisuuden.

» Sailyta kaikki kayttdohjeet ja turvallisuusohjeet
tulevaa tarvetta varten.

* Jos myyt tai luovutat laitteen jollekin toiselle
henkildlle, anna tdma kayttdohje laitteen mukaan.

» Laitetta saa kayttda vain moitteettomassa
kunnossa. Jos laite tai jokin sen osista ei ole
kunnossa, taytyy se ottaa kaytosta pois ja havittaa
asiaankuuluvasti.

» Pida laite pois lasten ulottuvilta! Sailyta laitetta aina
turvallisessa paikassa lasten ja asiattomien
henkiléiden ulottumattomissa.

+ Al ylikuormita laitetta. Kayt4 laitetta vain siihen
tarkoitukseen, johon se on suunniteltu.

» Tydskentele laitteella aina varoen ja hyvassa
kunnossa ollessa: Kayttdé vasyneena, sairaana,
alkoholin, laakkeiden tai huumeiden vaikutuksen
alhaisena on vastuutonta, koska laitteen turvallinen
kaytto ei talléin ole varmaa.

» Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
(lapset mukaan luettuina) kaytettavaksi, joilla on
psyykkisia, fyysisia tai aistirajoitteita tai joilla ei ole
kokemusta ja/tai tietoa laitteen kaytosta, ellei heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvo kaytt6a
tai opasta sita heille.

* Varmista, etteivat lapset paase leikkimaan laitteella.

» Kansallisia ja kansainvalisia turvallisuus-,
terveydensuojelu- ja tyoturvallisuussaadoksia on
aina noudatettava.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
* Tuotteen kaikki osat taytyy asentaa oikein.
* Huomio! Kayttd ainoastaan aikuisen valvonnassa.

o Lammita grilli ennen ensimmaista kayttéa ja anna
polttoaineen palaa vahintaan 30 minuuttia.

» Kayta grillid vain ulkona, ala koskaan suljetuissa
tiloissa.

 Al3 kayta grillia katoksessa.

* Aseta grilli ennen kayttoonottoa turvalliseen,
tasaiseen paikkaan ja mahdollisimman hyvin
tuulelta suojattuna.

 Al4 koskaan lisaa sytytysnestett tai
sytytysnesteella kostutettuja hiilia kuumille tai
lampimille hiilille.

» Sailyta aina 3 metrin turvavali syttyviin
materiaaleihin.

* Poista tuhka vasta sitten, kun se on taysin jaahtynyt.
Ala koskaan laita kuumaa tuhkaa
kotitalousjatteeseen. Palonvaara!

» Puhdista grilli vasta sitten, kun se on jaahtynyt
kokonaan.

¢ Ulkoisen lasitteen naarmut, lommot, kolhut, sarot,
haalistumat ja pienet kosmeettiset halkeamat, jotka
eivat vaikuta keraamisen grillin toimintaan.

» Tarkasti katsottuna keraamisen grillin pinnassa voi
nayttaa olevan halkeamaviivoja. Tama El ole
keramiikan halkeilua. llmi6é tunnetaan saréilyna,
jonka aiheuttavat lasitepinnan ja saven erilaiset
laajenemiskertoimet. Sardilyn aiheuttama
hamahakinverkkomainen kuvio poikkeaa
halkeamasta siten, etta sita ei tunne pinnalta ilman
kyntta. Kuvio tulee kuitenkin selvemmin nakyviin,
kun pinta on pdlyinen tai kun sitd suurennetaan.
Vaikka saroily saattaa vaikuttaa vialta, se ei vaikuta
keraamisen grillin toimintaan tai kayttdikaan eika
siten oikeuta takuuvaatimuksiin. Sardily lisaa
tehokkaasti grillin pinnan kovuutta.

A

AR AR

* Avonaiset ja suljetut grillit kuten myos kiinteasti
asennetut grillit: Al kayta grillia katetuissa tai
asutuissa tiloissa, esim. rakennuksissa, teltoissa,
asuntovaunuissa, matkailuautoissa, veneissa.
Grillin kaytto aiheuttaa naissa tiloissa
hakamyrkytysvaaran.

Kokoonpano

VARO! Leikkuuhaavojen vaara Tuotteen
valmistuksessa tehtaalla on pyritty siihen, etta
siind olisi mahdollisimman véhan teravia
reunoja. Kasittele tuotteen yksittaisia osia
varovasti, jotta valtat kokoamisen ja
kayttéonoton aikana tapaturmat ja
loukkaantumiset.

HUOMAUTUS! Tuotevahinkojen vaara!
Tuote on asennettava kiintedlle, tasaiselle ja
riittdvan kovalle alustalle. Huono alusta
heikentaa tuotteen pysymista tasapainossa.
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* Tee kokoonpano pehmean alustapinnan paalla,
jotta valtat maaliin tulevat naarmut.

» Kokoonpanon helpottamiseksi kiristd ruuveja ensin
vain vahan ja kirista ne sitten kokoonpanon lopuksi
jalleen tiukkaan.

« AlA kirista ruuveja liian tiukkaan. Kirista niita vain
kohtuullisesti painamalla. Nain valtat grilliritilan
ruuvien ja osien vaurioitumisen.

* Varmista ennen kokoonpanoa, ettad kansi on suljettu.

Asennusohje
» Siv. 3, kohta 1

— Aseta osat tasainen pinnan paalle, missa osien
maalipinta ei paase naarmuuntumaan. Kiinnita
talldin erityisesti huomiota siihen, etta liitoskohdat
menevat oikein paallekkain, kuten kuvassa 2
ylemman poikittaistuen osaa (4 ja 5) ja 2 alemman
poikittaistuen osaa (2 ja 3) on esitetty. Kiinnita tuet
mukana tullutta tydkalua ja katta kayttéden ruuvilla
(A) ja mutterilla (E).

» Siv. 3, kohta 2

— Aseta jalustaprofiili (1) pystyyn ja sijoita ylemmat
poikittaistuet (4 ja 5) profiilin (1) [&helle. Tyonna
poikittaistukien ruuvi (C) profiilissa (1) ja profiilissa
(4 ja 5) olevan reian lapi ja kiinnitd mutteri (F) ja
kirista se kiinni.

— Aseta kiinnitetyt alemmat poikittaistuet (2 ja 3)
jalustaprofiilin (1) alle, nosta profiili (6) pystyyn ja vie
se profiilin (1) ja tukien (4 ja 5) lahelle. Aseta ruuvi
(B) tukien (4 ja 5) ja profiilin (6) Iapi, kiinnita mutteri
(F) ja kirista se. Aseta sen jalkeen kierretappi
alemman poikittaistuen paassa olevan reian lapi,
sitten asetustason lapi ja lopulta yloéspain kulkevan
tuen lapi.

— Kiinnita aluslaatta (1) ja hattumutteri (G). Toista tama
jaljella olevien (3) pyOrapaikkojen kohdalla ja kirista
kiinni.

» Siv. 3, kohta 3

— Sijoita pyorat (7) kuten kuvassa eteen ja jarrulliset

pyorat taakse.

— Asettaaksesi uuniosan jalustan paalle poista ensin
kaikki grillin sisalla olevat tavarat, jolloin nostaminen
kay helpommin.

— Uunin nostamiseen jalustan paalle tarvitaan
vahintaan kaksi henkil6a. Aseta toinen katesi uunin
alempaan aukkoon ja toinen grillin alle. Saranasta
tai sivupdydista nostaminen voi johtaa
loukkaantumisiin tai tuotteen vahingoittumiseen.

— Aseta jalusta toisen henkildn kanssa pystyyn
tasaisen alustan paalle. Nyt voit asettaa uunin sen
paalle. Sijoita uuni siten, etta ilmansaatéoveen
paasee kasiksi kahden nousutuen valista, ja paina
se varovasti alas jalustan paalle.

» Siv. 4, kohta 4

— Kun grilli on turvallisesti jalustan paalla, yhdista
polttokammio (11), hiililevy (10), ylempi rengas (9) ja
grilliritila (13) grillilaitteen sisalle, kuten
kokoonpanopiirustuksessa on esitetty.

— Paina ohjausvivut (7) alas lukitaksesi ohjauspyorat,
jotta grilli ei paase liikkkumaan kaytén aikana.

» Siv. 5, kohta 5

— Kiinnittaaksesi kahvan (14) grillin kanteen (12)
kiinnitd ensin 4 x kahva neljalld esiasennetulla
ruuvilla ja hattumutterilla.

Vihje: Varmista asennuksessa, etta ylempi
ilmansaatéruuvi on vasemmalla puolella.

» Siv. 5, kohta 6
64

— Kiinnittaaksesi ylemman ilmansaatdosan (15)
grilliritilan (13) paalle aseta se ylapuoleen ja
kohdista molemmat ruuvien reiat oikein. Kiinnita 2
ruuvilla (D) ja mutterilla (H).

» Siv. 5, kohta 7

— Kiinnita 2 poytapidiketta (17) grilliin (12), kumpikin 4
esiasennetulla ruuvilla ja hattumutterilla. Katso
oikeat kohdat ylla olevasta kuvasta.

— Kiinnita 2 poytapidiketta (18) grilliin (12), kumpikin 4
esiasennetulla ruuvilla ja hattumutterilla. Katso
oikeat kohdat ylla olevasta kuvasta.

» Siv. 5, kohta 8

— Aseta 2x poytanivel (16) kumpaankin
poytapidikkeeseen (17 ja 18).

— Tarkista asennuksen jalkeen kaikki liitokset.

* Grilli on nyt valmis kayttdédn, mutta varmista, etta
olet lukenut kovettumisohjeen ennen kayttda.

¢ Purkaminen tapahtuu painvastaisessa
jarjestyksessa.

Kaytto

VAARA! Réjahdysvaara! Ala kayta

sytyttdmiseen tai uudelleen sytyttdmiseen
alkoholia, bensiinia tai muita vastaavia
nesteita!

Kayta ainoastaan standardin EN 1860-3
mukaisia sytytysapuvalineita!

VAARA! Palonvaara! Grilli kuumenee erittain
kuumaksi, eika sita saa siirtda kaytdon aikana!

Pida lapset ja elaimet etaalla!

Ei saa kayttaa suljetuissa tiloissa!

VAROITUS! Palovamman vaara! Tartu grillin
& kahvoihin vain grillihanskojen kanssa!

Kayta aina grillausritilan korkeuden s&addssa
suojakasineita, koska grillausritilan kasikahvat
voivat muuttua grillauksen aikana erittain
kuumiksi.

Vihje: Tulipesan maks. vetoisuus on noin 0,7
kg grillihiilta.

Sammutus

— Sammuttaaksesi laitteen, lopeta polttoaineen lisays
ja sulje kaikki aukot ja kansi, jotta tuli voi palaa
luonnollisella tavalla loppuun.

— Al3 kayta vettd hiilien sammuttamiseen, silla se voi
vahingoittaa keraamista grillia.

Grillin alkupolttaminen

Vihje: Grillirungon ja kannen reunassa on
musta huopatiiviste, joka lisda naiden osien
iimatiiviyttd. Tatd mustaa huopatiivistetta ei
saa poistaa, vaan sen on jaatava kayton ajaksi
paikalleen.

— Saadaksesi tulen syttymaan, laita sanomalehden
sisalla olevat sytytyspalat tai sytykkeet hiililevyn (10)
paalle keraamisen grillin pohjalle. Laita sen jalkeen
sanomalehden paalle 2 tai 3 kourallista grillihiilia.

— Avaa alempi ilmansaatdaukko ja sytyta
sanomalehtipaperi pitkalla sytyttimella tai pitkilla
tulitikuilla.

— Al3 laita laitteeseen liian paljon polttoainetta. Jos tuli
on liilan voimakasta, voi se vahingoittaa keraamista
grillia.

— Anna grillin olla rauhassa, kunnes kaikki polttoaine
on palanut loppuun ja sammunut.



— Jos ensimmaisilla kerroilla liekit ovat liian korkeita,
voi se vahingoittaa huopatiivistetta.

— Tarkasta ensimmaisen kayton jalkeen kaikkien
litososien kunnollinen kiinnitys. Metallinauha, joka
yhdistaa kannen pohjaan, laajenee kuumuudesta ja
saattaa irrota. Nauha on suositeltavaa tarkastaa
aina valilla ja tarvittaessa kiristda ruuvimeisselilla.

— Voit nyt kayttda keraamista grillia totuttuun tapaan.

Vihje: Toista polttamisprosessi kayttéonottona
joka kerran, kun grilli on seisonut pidemman
aikaa kayttamattomana.

Grillin sytyttaminen

VAARA! Réjahdys- ja palovammojen

vaara! Ala kayta kayton aikana mitaan
palamista edistavia lisdaineita (nestemaisia
grillin sytytysaineita, tahnaa jne.).

— Saadaksesi tulen syttymaan, laita sanomalehden
sisalla olevat sytytyspalat tai sytykkeet hiililevyn (7)
paalle keraamisen grillin pohjalle. Laita sen jalkeen
sanomalehden paalle 2 tai 3 kourallista grillihiilia.

— Avaa alempi ilmansaatbaukko ja sytyta
sanomalehtipaperi pitkalla sytyttimella tai pitkilla
tulitikuilla. Heti kun lehti on syttynyt, jata alempi rako
ja kansi noin 10 minuutiksi auki. Nain pohjalle
muodostuu pieni ala kuumaa hehkua.

— Ala kaytén aikana siirtele hiilia tai briketteja.
¢ Grillihiilet ovat noin 10 — 15 minuutin kuluttua
saaneet vaaleanharmaan tuhkapinnan ja talléin ne
ovat valmiit grillaukseen.
Alhaisen lampétilan grillausohje
— Sytyta grillihiilet ohjeiden mukaisesti.
— Avaa alempi aukko kokonaan ja jata kansi auki noin

10 minuutiksi. Nain pohjalle muodostuu pieni ala
kuumaa hehkua.

— Valvo grillid, kunnes siind on haluttu Iampdtila.

— Sulje alempi ilmansaaté kokonaan, jotta lampétila
pysyy koko ajan samana.

* Nyt voit kayttaa grillia grillaamiseen.
Savustusohje

— Noudata edellisia ohjeita samalla tavoin kuin alkaisit
hitaan hauduttamisen.

— Valvo grillid, kunnes siind on haluttu Iampdtila.
— Jata alempi ilmansaatéaukko hieman auki.

— Sulje ylempi ilmansaato ja tarkkaile Iampdtilaa viela
muutaman minuutin ajan.

— Levita puulastut kuumankestavilla grillihanskoilla
ympyranmuotoisesti kuumien hiilien paalle.

Hidas grillaus/savustus (110-135 °C)
Naudanrinta

2 tuntia/¥z kg
2 tuntia/¥s kg [ & (,e _

* Nyt voit kayttaa grillia savustamiseen.

Vihje: Pehmenna puulastuja tai paistolautoja
15 minuutin ajan vedessa3, jos haluat pidentaa
savutusaikaa.

Korkean lampétilan grillausohje
— Sytyta grillihiilet ohjeiden mukaisesti.
— Sulje kansi ja avaa ylempi ja alempi
ilmansaatdaukko kokonaan.
— Valvo grillia, kunnes siind on haluttu Iampétila.
— Sulje ylempi ilmansaétd puoliksi ja tarkkaile
lAmpaotilaa vield muutaman minuutin ajan.
* Nyt voit kayttaa grillia grillaamiseen.
Elintarvikkeiden valmistusta koskevia tietoja

* Pese kadet aina ennen raa’an lihan valmistusta ja
sen jalkeen ja aina ennen syomista.

» Sailyta raakaa lihaa aina etaalla keitetysta tai
paistetusta lihasta ja muista elintarvikkeista.

* Varmista ennen paistamista, etta grillin pinnat ja
grillaustyovalineet ovat puhtaat, ja ettei niissa ole
elintarvikejaamia.

« Al3 kdyta samoja keittidvalineita kypsiin ja raakoihin
elintarvikkeisiin.

* Varmista, etta koko liha on varmasti taysin
kuumennettua ja kypsaa ennen sen syomista.

¢ Raa’an ja huonosti kypsennetyn lihan syéminen voi
johtaa elintarvikemyrkytyksiin (esim. bakteerilajit,
kuten kolibakteeri).

* Vahentaaksesi riskia huonosti kypsennetysta
lihasta leikkaa sitd auki ndhdaksesi, etta se on
l&peensa kypsaa.

* Kun liha on riittdvasti kypsennettya, tulee
lihasnesteen olla kirkasta eika lihassa saa olla
punaista varia tai punaista nestetta.

* Suuremmat lihakappaleet ja potkat on suositeltavaa
esipaistaa ennen kuin ne paistetaan lopuksi
grillissa.

* Grillauksen jalkeen puhdista aina grillin paistopinnat
ja grillausvalineet.

Lisdaminen

* lImansaatoérakojen ollessa kiinni grilli pysyy useita
tunteja korkeassa lampdétilassa. Jos tarvitset
pidempaa kypsennysaikaa (esim. kokonaisen
potkan paistaminen tai hidas savustus), voit joutua
lisdamaan hiilia. Lisaa yksinkertaisesti hiilia jonkin
verran ja jatka siitéa kuten edellad kuvattiin.

Lampétilan saataminen
Grillauslampétiloja mukautetaan kalibroiduista
ylemmasta ja alemmasta venttiilista.

Ylempi venttiili Alempi venttiili

Nyhtépossu

Kokonainen broileri 3—4 tuntia 0@
Ribsit 3-5 tuntia

Paisti 9+ tuntia
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Grillaus/paisto (160-180 °C)
Kala

Possun filee

Kananpojan palat
Kokonainen broileri
Lampaanviulu

Kalkkuna

Kinkku

Paistaminen (260-370 °C)
Pihvi

Porsaankyljykset

Burgerit

Makkarat

Ylempi venttiili
15-20 min
15-30 min QO
30-45 min OQO
1-1,5 tuntia
3—4 tuntia
2—4 tuntia
2-5 tuntia

Ylempi venttiili

Alempi venttiili

Alempi venttiili

5-8 min

6—10 min QO I
6—10 min =

6—10 min Q

HUOMAUTUS! Tuotevahinkojen vaara!
Jatkuva grillaaminen erittain korkeilla
lampétiloilla saa aikaan sen, ettd huopa alkaa
palaa.

VAARA! Palonvaara! Jos kansi kiskaistaan
liian nopeasti auki, hapen paasy grilliin voi

aiheuttaa liekkien leimahtamisen korkeiksi.

Estadksesi leimahtamisen nosta kantta vain

25 mm ja laske kolmeen, ennen kuin avaat sen
kokonaan.

Puhdistus

VAROITUS! Palovamman vaara! Anna grillin
& jaahtya kokonaan ennen sen puhdistamista.

HUOMAUTUS! Laitteiden
vahingoittumisvaara! Ala kayta
puhdistuksessa hiovia tai teravia esineita tai
voimakkaita puhdistusaineita.

Ala kayta liuotinaineita.

* Grilli puhdistuu itsestdan. Kuumenna sita 30
minuutin ajan 260 °C lampdtilaan asti ja se polttaa
kaikki elintarvikejadmat ja keraantymat.

« Al3 kayta grillin sisépuolen puhdistukseen vetti tai
muita puhdistusaineita. Grillin seinat ovat huokoisia
ja ne imevat itseensa kaytettyja nesteita, mika voi
johtaa siihen, etta grilli murtuu. Mikali karstaa on
liian paljon, kdyta metalliharjaa tai tuhkatydkalua (ei
tule mukana) hangataksesi hiilijaénteet pois ennen
seuraavaa kayttoa.

» Kayta ritilan ja arinan puhdistukseen
hankaamatonta puhdistusainetta heti, kun laite on
jaahtynyt kokonaan.

* Kun haluat puhdistaa ulkopinnat, odota, kunnes grilli
on jaahtynyt, ja kayta sitten kosteaa liinaa ja mietoa
puhdistusainetta.

¢ Puiset sivualustat kannattaa peittaa, kun ne eivat

ole kaytdssa. Aika ajoin ne on kasiteltdva uudelleen.

Huolto

— Kirista nauhat ja levitd saranaan 6ljya 2 kertaa
vuodessa tai kun siihen on tarvetta.

Sailytys
— Kun et tarvitse grillia ja sita sailytetaan ulkona, peita
se taydellisen jaahtymisen jalkeen sopivalla
suojahupulla.

— Kromattua grillia ei saa pesta astianpesukoneessa,
kayta hienopesuainetta ja lamminta vetta.
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— Kun kaytat grillia, paina takimmaisten pyorien jarrut
paalle, jotta laite pysyy paikallaan kayton aikana.

— Grilli on suositeltavaa sailyttaa talvella autotallissa
tai varastossa peitettyna, jotta se on taysin
suojattuna.

Havittaminen

— Tietoa havittdmisesta saat paikallisesta

jatekeskuksesta.

Lajiteltuina havittdessasi annat vanhat laitteet
kierratykseen tai muulla tavoin uudelleen kaytettavaksi.
Autat nain estamaan vaarallisten aineiden paasyn
luontoon.
Pakkaus on pahvia ja asianmukaisesti (D
merkittyd muovia, jotka voi kierrattaa. % <9

— Toimita ndma materiaalit kierratykseen.



DE Mangelanspriche

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, unsere Produkte werden in modernen Pro-
duktionsstatten gefertigt und unterliegen einem international anerkannten Qualitatspro-
Zess.

Sollten Sie dennoch einen Grund zur Beanstandung haben, bringen Sie bitte diesen
Artikel zusammen mit dem Kaufbeleg zu lhrem Handler.

Fur unsere Produkte gelten die gesetzlichen Mangelanspriche ab Kaufdatum.

IT Reclami per difetti

Gentilissima Cliente, gentilissimo Cliente, i nostri prodotti sono fabbricati in moderne
officine di produzione e sono sottoposti ad un processo di qualita internazionalmente
riconosciuto.

Se Lei dovesse avere tuttavia un motivo di reclamo, porti questo articolo insieme allo
scontrino al Suo negoziante.

Per i nostri prodotti valgono i reclami per difetti legali a partire dalla data di acquisto.

FR Réclamations

Chere cliente, cher client, Nos produits sont fabriqués dans des ateliers de production
modernes et sont soumis a un processus de qualité reconnu au niveau international.

Si vous avez toutefois le moindre motif de réclamation, veuillez rapporter cet article
avec son justificatif d’'achat a votre commercant.

Nos produits sont soumis au droit Iégal de réclamation en cas de défaut a partir de leur
date d’achat.

GB Claims for defects

Dear customer, Our products are manufactured in modern production plants, and are
subject to an internationally recognised quality process.

Nevertheless, if you have cause for dissatisfaction, please bring the item together with
the proof of purchase to the store from which you bought it.

For our products, legal claims for defects are valid from the date of purchase.

CZ Reklamace
Vazena zakaznice, vazeny zakazniku, nase vyrobky jsou vyrabény v modernich zavo-
dech a podléhaji mezinarodné uznavanému procesu kontroly kvality.

Pokud byste pfesto méli divod ke stiznostem, pfineste prosim vyrobek spolecné s
dokladem o koupi vasemu prodejci.

Pro naSe vyrobky plati zakonna reklamacni Ihita od datumu koupé.

SK Reklamacie

Vazena zakazniCka, vazeny zakaznik, naSe produkty sa vyrabaju v modernych zaria-
deniach a podliehaju medzinarodne uznavanému procesu riadenia kvality.

Ak mate aj napriek tomu dévod na reklamaciu, prineste tento tovar spolu s dokladom o
zakupeni k vasmu predajcovi.

Pre produkty platia zakonné reklamacné naroky od datumu zakupenia.
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PL Roszczenia gwarancyjne

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie, Nasze wyroby produkowane sg w nowocze-
snych zaktadach produkcyjnych i podlegajg pod uznane na swiecie procesy jako-
Sciowe.

W razie podstawy do reklamacji prosimy dostarczy¢ ten artykut wraz z paragonem do
sklepu, w ktérym dokonano zakupu.

Dla naszych produktéw obowigzujg ustawowe roszczenia gwarancyjne od daty
zakupu.

S|  Garancijski list
Firma dajalCca garancCije: .........ooooiiiiiiiiiii e aeee

SedeZ dajalCa QaranCijJe: ...
Firma prodajalCa: ... ..o
SedeZ ProdajalCa: ........couuiiiiiie e

Podatki o blagu/produktu:

Datum izroCitve blaga/produkta potroSniku: .............oeeiiiiiiiiiii e

S tem garancijskim listom jam¢&imo za lastnosti ali brezhibno delovanje v 1-lethem
garancijskem roku, ki zacne teci z izrocitvijo blaga potroSniku in velja s prilozenim ori-
ginalnim raCunom. VzdrZzevanje, rezervne dele in priklopne aparate nudimo Se tri leta
po preteku garancije.

Garancija velja na obmocju Republike Slovenije.

Garancija ne izklju€uje pravic potroSnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za
napake na blagu.

V primeru okvare se obrnite na prodajalca.

HU Jétallasi jegy
Tisztelt Vevonk!

Termékeink modern gyarban készulnek, nemzetkozileg elismert mindségbiztositasi
rendszer alatt.

Uzemzavar esetén a késziiléket vigye vissza, a vasarlasi szamlaval egytt, a forgalma-
z6hoz, ahonnan vasarolta azt.

Termékeinkre a torvényben el6irt garancialis feltételek érvényesek, a vasarlas napjatol
szamitva.
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BAHR Prava na zalbu

Stovani kupci!
Nasi proizvodi se proizvode u modernim tvornicama i podlijezu medunarodno prizna-
tom procesu provjere kakvoce.

Ako ipak postoji razlog za zalbu, molimo Vas da ovaj artikl zajedno s raCunom odensete
Vasem trgovcu.

Za naSe proizvode vaze zakonska prava na zalbu od datuma kupovine.

GR Eyyunon

Mo autd 1o TTPOIOV I0XUEI €yyunaon JE didpKela dUO £Tn ATTO TNV NUEPOUNVIa ayopdag,
€QPOOOV QUTO £XEI AYOPAOTEI ATTO TO KATACTNMA TTOU AVAPEPETAI TTIO KATW.

BAGBeg TTou TpoépxovTal atrd akaTaAANAN peTaxeipion f Xelpiops, AdBog TomoBéTnon
N @UAagN, akataAAnAn olvdeon 1 eykataoTaon, amd Bia i GAAEG EGWTEPIKES ETTIOPA-
O€Ig, KABWG Kal o€ TTapePPBACEIG TOU OyOPaaTN 1) TPITWV O OTToIEG BEV NTAV CUUPWVESG
ME TIG 00NYiEG XPAONG TTOU OUVODEUOUV TO TTPOIOV, OEV KAAUTITOVTAI ATTO TNV £yyunon.
ETtiong, dev KaAUTITETAI N PUOCIOAOYIKH POBOoPd Adyw xpriong. MNMpoTeivoupe va diaBdoeTe
TTPOCEKTIKA TIG 0dNYiEG XPAOEWG, OIOTI TTEPIEXOUV ONUAVTIKEG UTTODEICEIG.

Ma Adyoug €aKkpiBwaong TNG NUEPOPNVIAS ayopdg, ival aTTapaiTnTo VA KPATHOETE TNV

ATTOOEIEN AYOPAG, TTOU ATTOTEAEI TO HOVO ATTODEIKTIKO OTOIXEIO TNG NUEPOUNVIOS ayopdq.

Y1rodeigeig:

1. Ed&v 10 Tp0idv O Acitoupyei TTAEOV OTTWG TTPETTEL, EAEYETE TTAPAKAAOUUE TTPWTA EGV
N aitia givalr aAAol Adyol, OTTwG yia TTapdadelyua AGBog XeIpIoPOG.

2. 2& TTEPITITWON TTOU BEAETE va KAVETE XPHON TNG £yyunong A o€ TepITITwon BAGRNS
TTOPAKAAOUNE ATTEUOUVOEITE TTPOCWTTIKA OTO KATAOTNHA ayopdc.

MapakaAoupe TTPOCECTE OTI Ba ETTICUVATITETE, Ba £xeTE dIOBEOIPA, 1 Ba pEpeTe padi oag
o€ K&Be TrepiTTTwon Ta akdAouba:

— ATTod€Ign ayopdg

— Meprypan poidvTog/Tutrog/Mdapka

— MNeplypapn Tou eppavicopevou TTPOBARPATOG UE 6CO TO dUVATOV TTIO OKPIPH ava-
@OPA TOU EAQTTWHATOG.

EKTOC TwV JIKAIWPATWY TTOU TTAPEXOVTAI JE TNV TTAPpoUCa £yyunaorn OTOV KATAVOAWTH,
QUTOG £XEl 0€ KABE TTEPITITWON KAl OAA Ta DIKAIWMATA TTOU ATTOPPEOUV ATTO TIG KEIMEVES
OIaTALEIC KAl TOUG VOUOUG OXETIKA PE TN oUPBach TTWANCNG.

Alavoun:

69



NL Reclamaties

Geachte klant, onze producten worden op moderne productieplaatsen gefabriceerd en
zijn onderworpen aan een internationaal erkend kwaliteitsproces.

Wanneer u desondanks een reden tot klagen heeft, breng dit artikel dan samen met de
kassabon naar uw verkoper.

Voor onze producten gelden de wettelijke reclamatietermijnen vanaf de datum van aan-
koop.

EE Garantiinouded

Lugupeetud klient, meie tooted on valmistatud moodsates tootmistsehhides ja on allu-
tatud rahvusvaheliselt tunnustatud kvaliteedi tagamise protsessile.

Kui teil on sellest hoolimata pohjust reklamatsiooniks, viige see toode palun koos
ostutSekiga turustajale, kellelt selle saite.

Meie toodetele kehtivad alates ostukuupaevast seadusega ettenahtud digused rekla-
matsioonide esitamiseks.

SE Produktansvar

Basta kund! Vara produkter tillverkas i moderna produktionsanlaggningar och
genomgar en internationellt erkand kvalitetsprocess.

Skulle det anda finnas skal till reklamation, ber vi dig lamna in denna artikel tillsammans
med kopkvittot till aterforsaljaren.

For vara produkter galler lagstadgat produktansvar fr.o.m. kdpdatumet.

FI Tuotevastuu

Hyva asiakas, tuotteemme valmistetaan uudenaikaisissa tuotantolaitoksissa ja ne
tarkastetaan kansainvalisesti tunnustetun laatuprosessin mukaisesti.

Jos sinulla on kuitenkin aihetta valittaa tuotteesta, tuo tama laite ostokuitin kanssa
myyijallesi.
Tuotteille ovat voimassa ostopaivasta alkaen lakisaateiset takuuehdot.
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